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NOTICES D'INSTRUCTIONS
Chaque appareil est livré avec une nolice donnant des conseils pour sa mellleure ulilisation.

PIECES DE RECHANGE

Nous fournissons rapidement toutes les pidces de rechange nécessaires pour les appareils & gaz ou & charbon
sortis de nos usines depuis 1918 (voir I'additif sur papier bulle).
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APPAREILS D

Le record de la production en France des appareils
de cuisine au gaz est détenu depuis longtemps par les
Usines Arthur Martin.

Nous détenons également un autre record : celui du
nombre des appareils estampillés par I'Association
Technique de 'Industrie du Gaz en France (estampille
Cela confirme I'excellence de la technique de nos

appareils dont la supériorité s'affirme notamment en ce
qui concerne :

DE CUIS
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AZ
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INE AU GAZ

B 8
— La qualité de la robinetterie ;
— La puissance et le rendement des brileurs ;

— La résistance des matiéres premiéres et la solidité
de la construction ;

— La commodité d'emploi et la beaulé des appareils.

o 2

(Voir & la page 9 les particularités des appareils de
notre nouvelle gamme dotés des perfectionnements les
plus modernes).

NOS DISPOSITIFS DE REGLAGE

L'admission d'air primaire doit étre réglée avec précision
pour abtenir une marche économique et c'est & cette néces-
sité que répondent nos différents réglages,

La flamme doit élre bleue avec un cone intérieur verl, Si elle
est courte, sifflante, violetle, ¢'est que I'air primaire est en
exces. |l suffit donc de diminuer son admission.

Si, au contraire, la flamme est !anf;ue avec pointe jaune
éclairante, c'est qu'elle manque d'air,

Différents réglages d'admission d'air. — L'admission
d'air se régle sur cerlains appareils au mo-{en d'un clapet
fixé sous le canon du broleur et que I'on entr'ouvre plus ou
moins. Sur d'autres, il est obtenu au moyen d'une molette
mobile se vissant sur I'injecteur (Fig. 1).

Dans les 572, 572 P, 673, 314, 324 A et 344, on I'obtient en
vissant ou dévissant le cone moleté placé a I'entrée du

braleur g:iﬁ 2).
Sur les 5, RB.1, RB.3, H.B.1 et HB.3, un collier placé

sur une bague filetée, vissée elle-méme sur l'injecteur, per-
met en coulissant d'obturer ou de dégager les ouvertures
d'arrivée d'air (Fig, 3).

Pour les réchauds de la série R.C.2 un dispositif analogue est
prévu, Une bague, en coulissant sur le venturi placé en bout

du robinet, dégage ou recouvre les entrées d'air pratiquées
dans le venluri (Fig. 4).

Réglarn de débit. — Pour les appareils ayant un dispositif
de réglage du débit de gaz sur I'injecteur, se conformer & la
notice jointe & |'appareil.

D'une maniére générale, ce réglage s'oblient par la manceuvre
d'un pointeau que I'on visse plus ou moins profondément &
Fintérieur de I'injecteur ou d'une canalisation alimentant cet
injecteur et que l'on blogque par un contre-écrou une fois le
réglaﬂe obtenu (voir fig. 3, 4 et 5 (A) pointeau, (B) contre-

ENTRETIEN

I&e Izon entretien d'un appareil double son rendement et sa
urée.

En plus des soins généraux, nous rappelons l'imporiance
quiilya a maintemrgles brileurs Fropres. par un lavage fré-
quent & I'eau additionnée de sel de soude, ceci pour les
brileurs en fonte,

Pour les brileurs ,, Vitagaz "', dont le couvercle est démon-
table, les laver inlérieurement et extérieurement a l'eau
chaude savonneuse,

Nota. — Nos réchauds plats, réchauds-four et cuisiniéres
& gaz sont livrés dans la disposition Standard avec alimenta.
tion a droite. Sur demande, ils peuvent &tre transformés
rapidement avec alimentation & gauche.
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RECHAUDS PLATS CARRES

Peu encombrants, ces réchauds sont des appareils trés utiles qui
se placent n'importe ol : & la cuisine pour servir de brileur d'appoint
lorsque tous les feux de la cuisiniére ou du réchaud-four sont occupés,
A la buanderie pour faire bouillir la lessive, & 'office pour le café et les
infusions, au cabinet de toilette...

Lmr?nur BB . .vierrrriers G288
Projondeur tolale .....oeuen 0,765
HARBUT . v b avasnstanaaian o110
Poids nel . ..convevrvrrnrnns 4 hg. 350
Poids amballé. .. ....ocnnase 6 kg

©O)

[——

RECHAUD 30 ter
sur plateau fonte n* 1

RECHAUD 70 TER

Pelit réchaud carré, muni d'un braleur double, robinetterie & rappel de jeu.
Type Standard : corps émail granité, rampe et robinatlarie chromées.

Sur demande et moyennant plus-value : a) corps émail céramique blanc, gris bleute
ou gris castor, rampe el robinetierie chromées |
b) avec plateau fonle n® 1 (voir page 22).

Largeur totale ,....... D280
Prolondeur totale ... .. 0,260
Hauteur ... ..ieiveiu + OTED
Polds nel .....coe0 iean 7 g 50O
Poids emballé .. ...... 12 kg.

RECHAUD ®
avec grand cercle pour lessiveuse

RECHAUD 29

Ce réchaud a é1é créé tout spécialement pour l'emplai des grands récipiants (lessi-
veuses par exemple). Sa construction massive lui permat de supporler de gros poids
et son brileur triple & haut rendement porte dans le minimum de temps les liquides
& ébullition.

Il est muni du réglage & molette décrit page 7 el s'adapte instantanément a toutes
les pressions de gaz.

Brileur triple, robinetterie & rappel de jeu.

Type Standard : corps émail granité, rampe et robinetlerie chromées.

Sur demande et moyennant plus-value : a) corps émail céramique blanc, gris bleuté
ou gris castor, rampe el robinelterie chromées ;
) avec grand cercle pour lessiveuse.

Moyennant moins-value : corps brul, rampe fer verni.

VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES APPAREILS A
4
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RECHAUDS PLATS RECTANGULAIRES

lal?ew totale ...,....
Prafondeur latale, ... .
Hauleur .......i.ci...

Poids nel .............

RECHAUD x22

sur plaleau fonte n* 2

RECHAUD 332

Rampe visible

Ce réchaud comporte un brileur & double couronne & droite et un broleur simple
a gauche, robinetterie de précision & rappel de jeu, grilles réversibles,
Type Standard : corps émail granité, rampe of robinetterie chromées.
Sur demande et moyennant plus-value : a) corps émail céramique blane, gris bleutd
ou gris castar, rampe el robinetterie chromées :

; avec plateau léle n® 612 ;
c) avec plateau fonle n® 2 (woir page 22).

Moyennant moins-value : corps brul, rampe cuivre.

Largour tolale,,....... 0660
Profondeur tolale ... 0,335
WIANT iy ani 0.115
Poids net ... 1T
Posds emballé ........ 13 ka

RECHAUD 51
sur plateau 10ls n~ 612

RECHAUD 71

Rampe cachée

Réchaud 2 feux (1 brileur simple ot 1 brileur double) ; robinetterie & rappel de jeu,
avec manetles isolantes, permetiant le réglage précis de la marche des brileurs.
L*horizontalité des broleurs esl assurde au moyen d'un écrou fixé sur le petit injectour,

Type Standard : corps émail granité, robinetterie de précision, manettes bakélite,

Sur demande et moyennant plus-value : a) corps émall eéramique blanc, gris bleuté
ou gris caslor
) avec plateau tdle n® 612 ; (voir page 22).

VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES APPAREILS A L'AD@EHS,

nnm
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Largeur vossys ... 0,620
Profondeur dessus, 0370 _ R C 2
Hauleur lotale (Sans . L] -

couvresdessus) .. 0,400 1
E,m eur du Lw? &% Estampille A.T.G.
Ficuiur Aa foor -, G206 e e Grillade brevetée
Polts oo b % 3% Le réchaud-four R.C. 2 estfout en fonte et comporte

— Dessus fixe, avec 1 brdleur simple couranne &
pauche et 1 brileur double couronne & droite,
ajouré en son cenlre pour permelire de récupérer
la chaleur dégagée par la grillade ; les braleurs
sont vernis.

— Robinetterie munie de venluri empéchant 1a prise
de feu a l'injecteur et dispositifs de réglage de
débit de gaz et d'air. Robinel de strelé commarn-
dant les brileurs de grillacde et de four avec réglage
de veilleuse pour le four. Manettes bakélite.

— Récolte-goutles latéraux émaillés et amovibles
pouvant étre entretenus facilement.

— Grillade ** Centraguatre " 4 4 rangées de flammaes,
4 la partie supérieure du four,

— Epur & circulation intérieure, comportant 1 brileur
sous la sole. Porle équilibrée & fermelure “lanche,
avec poignée en bakélite et contre-porie.

Voir vue intérieure page 7.

Type Standard : corps et porte émail blanc,
dessys el récolte-gouttes émaillés Hﬂmniié. robi-
netterie de précision, manettes bakélite, intérieur
de four émaillé, casserolerie comportant : 1 grille-
supporl a 2 positions, 1 casserole léchefrite avec
poignée amovible, 1 gril et 1 plaque & patisserie.

Moyennant plus-value :
a) avec grand couvercle émaillé faisant dassier
de pm‘arsté en position de fravail |
b) avec plateau fonte n® 5 bis;
c) avec table-supporl n® 143 ;

— d) avec supporl-élagére n® 722 ou simplement
(e — @ avec son plateau ;
—_ e) avec support-élagére n® 742 ;

i) avec armoire-support n® 649 ou 650 (voir
pages 22-23 el 24),

Cloison arrid
< ‘}? — pmon aerire

(/E R.C. 8

Clolson arrigru
intérigure

Parsi exidricure ——a—— s : s 4 Grillade brevetée

Ce réchaud-four présente les mémes caracig-

. Sole te four ristiques et dimensions que le R.C.2 décrit
fParol intérieurs & s ci-dessus ; il n'en differe que par la disposition

des parais du four.

R Alors que le R.C. 2 a un four & simples parois,

- P 7’ la R.C.B esi a doubles parois ; une circulation
. 2 des gaz enire les doubles parois latérales du

H‘ . ] four, complétée par une évacuation entre une

Circulafion des
oz

b - double cloison arridre, répartii d'une fagon
— uniforme la lempérature a l'intérieur de l'en-
. ceinte du four.

Voir la vue en coupe ci-conire.

Doubles parols pour le four des R.C. B ot RLC. B g £

VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES APPAREILS A LADDITIF PAGE 5.
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. VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES APPAREILS A L'ADDITI! PAii 5 @

R.C.2T

Estampille A.T.G.
Grillade brevetée

Bel appareil, corps en fonte el porle fer pur
Armea, d'un entrelien tras facile et comportant :
Dessus fixe, avec 1 brileur simple couronne &
gauche et 1 brileur double couronne & droite,
ajouré en son centre pour permetire de récupérer
la chaleur dégagee par la grillade ; les brileurs
sont vernis.
Rebinetterie munie de venturi empéchant la
prise de feu & I'injecteur el disposilifs de réglage
de débit de gaz et d'air. Robinel de sdrelé com-
mandant les broleurs de grillade et de four avec
réglage de veilleuse pour le four, Manettes
bakélite,
Récolte-gouttes latéraux émaillés el amovibles
pouvant étre entretenus facilement.
Grillade " Centraquatre" &4 4 rangées de flammes
 la parlie supérieure du four.
Four & circulation intérieure, compariant 1 brileur
s0us la sole. Porte équilibrée calorifugée avec
panneau en fer pur Armco embouti, cadre
chromé, poignée articulée en bakélite et contre-
()

Voir ci-dessous la vue intérieure,

Type Standard : corps et porte émail blanc,
dessus @t récolte-gouttes émaillés granité,
cadre chramé, robinetterie de précision, manet-
tes bakdlite, intérieur de four émaillé, cassero-
lerie comportand : 1 grille-support & 2 positions,
1 casserole léchefrite avec poignée amovible,
1 gril et 1 plaque & péatisserie.

Moyennant plus-value :

a) avec grand couvercle émaillé faisant dos-
sier de propreté en position de travail ;

b) avec plateau fonte n® 5 bis;

c) avec lable-support 143 ;

d) avec support-élagére n® 722 ou simple-
ment avec son plaleau ;

e) avec suppori-&lagére no 742 ;

f) avec armoire-support n® 649 ou 650 (voir
pages 22, 23 et 24),

R.C.8T7

Grillade brevetée

Ce réchaud-four présente les mémes caractéris-
fiques et dimensions que le R.C.2 T. décrit
ci-dessus ; il n'en differe que par la disposition
des parois du four,

Alors que le R.C. 2 T. a un four 4 simples parois,
le R.C.8T, est & doubles parois : une circulation
des paz enfre les doubles parois lalérales du
four, complélée par une évacuation entre une
double cloisan arriére, répartit d'une fagon uni-
Lomf':,- la température & l'intérieur de I'enceinte

u four,

Veir la vue en coupe, page 6.

.

8

Largeur dessus. ...... v DA
Profondeur dessus .... 0370
Hauleur totale (sans
couvre-dessus) ... A0
Lorgeur du four ....., 0330
Protondeur du fowr ... 0305
Hauleur du four....... G206
Poigs net .. iovnirien . 43 kg, =0
Poids emballd ........ 48 kg, 750

Ouvertures  pour
Les brileurs s'on-

Récolte-gouttes récupéralion de la La vestiialion des
amovibles en thla  chaleur dégegée  Javent of se re-  alimentations  est
émailiée par la grillade placent & la main bien nssurée

=

Dessus fixe

Manoite comman.
dant le braleur dou-
ble de fa grillade
* Conlraguatrg *

Des orifices permet-

tant d'observer les

llammes des brd-
leurs de  lour

La lension du res-
sorl de rappel de ln
porin o5t réglable
Bu moven de Paxe

Casserolerie parmet
tamt toutes les pré- Conlre-porte e
parations culinaires  bautie trds rigide

| Dans le grilloir, brd-
1 brileur sous la  leur & 4 rangdes de
sale de four flammes

Parlicufarités gdnérales des réchavds-four R.C. 2, R.C.8, RC.2T, of RC.ET.

G20 G
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Largour du four ...,
Prolondewr du lour
Hautaur du four. ...

Poids nat ...
Polds emballe

A. M. 2

Le meilleur marché de nos réchauds-four en fonte,
appareil complet convenant pour les petits ménages
al comporlant @

Dessus largement aéré avec 1 braleur simple &
gauche, 1 brileur double a droite, et au centre
1 brileur rectiligne réversible faisant brileur
poissonnidre par dessus ou brileur de grillade
par dessous.

Robinels & rappel de jeu avec réglage & molette
pour I'admigsion d'air, maneties bakélite.

Récolte-gouties latéraux émaillés granité.

Four 4 circulation intérieure comportant : 1 pulssant
braleur chauffant de 'arrigra & "avant avec échap-
pement a larrigre, porte équilibrée a fermeture
étanche avec conlre-porta e ressorl de rappel.

Type Standard : corps, porte et intérieur dmail
blane, dessus, récolle-gouttes ot contre-parte
émall granité, robinetterie de précision, manettes
bakélite, casserolorie comportant : 1 gril, 1 casse-
rola lbchofrite émaillée granité of 1 1dle & patisserie.

Sur demande et moyennani plus-value :

a) corps el dessus émalllé céramique gris
bleuté ou gns castor ;

b) avec plateau fonte n® & bis

¢) avec support-¢tapére n® 722 ou simplement
avec son plateau ;

d) avec suppori-étagére n® 742 ;

e) avec table-support n® 143 ;

{) avec armoire-support n® 649 ou 650 (voir
pages 22-23 et 24?

2

JOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L'ADDILF PAGE 4«
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LATGRUT i iavrnraaesres
Prafondeur
T SRR

Poids né ...o.iciiaiais
Poids emballé

B.A. %

Robinetterie brevetée
(NOUVELLE GAMME)

Réchaud plat & 2 feux, construil en fer pur Armco entidrement émaillé et
ssédant toutes les qualilés des appareils les plus perfectionnés,

| comporte 1 broleur double Vitagaz & droile et 1 brileur simple Vitagaz

4 gauche, grise de gaz a4 volonté & droite ou & gauche.

Voir page 9 ses caractéristiques générales,

Ce réchaud plat peut se transformer aisément en un réchaud-four R.B. 1;

il suffit de dévisser les supporis fonte et de monter & leur place le four

dont la conduite de gaz se raccorde au robinet four-grillade que 'on devra

ajouter sur la rampe avant, la manetle four et grillade se plagant sur la

bande indicatrice du réchaud dans le rond libre prévu & cet effel sur la

droite ; revisser ensuite les supporis fonte au bas du four.

Type Standard : corps émail granité clair, brileurs Vitagaz, robinettere
de précision avec manetites bakélite.

Moyennant plus-value :
a) avec suppori-étagére n® 722 ou simplement avec son plateau ;
b) avec armoire-support n® 649 ou voir pages 23 el 24).

R.B. 1 en tonctonnement

R.B. 1

Estampilie A.T.G.
Robinetterie et grillade breveties
(NOUVELLE GAMME)

Ce réchaud-four, possédant toules les qualilés des
appareils les plus perfectionnés, a un dessus exaclement
semblable au réchaud B.A. § décrit ci-dessus.

Il cct:mporle en-dessous un four avec une grillade Una-
quatre,

Veir les caractéristiques générales & la page 9.

On transforme aisément ce réchaud-four en une cuisi-
nigre H.B. 1 en remplagant les 4 supporls fonte par
un supporl n® 743,

Type Standard : Corps et

intérieur de four et grand
émail granilé clair, brileurs

v

orte émail blane, dessus,
ateau récolte-gouttes fixe
itagaz, grillade Unaquatre,

robinetterie de précision avec manettes bhakélite, casse-
rolerie comprenant : 1 gril & 2 positions, 1 casserole
léchefrite avec poignde amovible, 1 plaque A péitisserie.

Moyennant plus-value :

b
c

avec table-support n® 143 ;
avec support-étagdre n® 722 ou simplement avec

u} avec plateau fonle n°® & bis;

son plateau ;

!f’i'; ::ziaﬂ?“d::si-?'ll:'j:l gﬁ% d) avec suppori-étagére n® 742 ;

Hauteur 1ot0le vvoovoveeres 0400 e) avec armoire-support n® 643 ou 650 ;

Largeur du four, .. 0,320 f) peut se placer sur support n® 743 (voir papes 22-23
Prol ondegr c}u four 0330 el 24).

Havteur du four .. Vew 0,200

Poids net L e Nota. — Cet appareil n'est pas livrable par notre Dép6t
Poids emballé ... . . ... 54 . de Paris.

VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES APPAREILS A L'ADDITIT PAGE 6 a.
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H.B. 1

Estampille A.T.G.
Robinetterie et grillade brevetées
(NOUVELLE GAMME)

Cette pefite cuisinitre & gaz, possédant toutes les
qualités des apparells les plus perfectionnés, se
recommande aussi bien pour sa belle présentalion
que pour son rendement élevé,

Elle est formée par un réchaud-four R.B.1 monté
sur un support 743 (voir ci-contre la description du
RB.1 et du dessus B.A. 5).

Les parlicularités remarquables de cel appareil
(consiruction tout en far pur Armeo, brileurs Vitagaz,
grillade Unaguatre & 4 rangées de flammes, four
calorifugé a 2 broleurs refiés par un tube d'interallu-
mage, eic..) sont exposés a la page 9.

Type Standard : corps, porte et pieds émail blanc,
dessus, intérieur de four el grand plateau récolte-
goutles fixe émail granité clair, brileurs Vitagaz,
grillade Unaqualre, robinetterie de précision avec
maneties bakélile, casserolerie comprenant : 1 gril
& 2 positions, 1 casserole lécheirite avec poignée
amovible, 1 plaque a patisserie.

Nota, — Cet appareil n'est pas livrable par nolre
Dépdt de Paris.

12

HB. 1

l_ar?u»m UOESUS ... vvrennrans
Protondeur dessus ...........
\ Hauteur fotale . ..... iy

Largeur du four .. ..oouiuiiean
Profondaur du four ...........
Hauteur du lour

BVOIR' LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES APPAREILS A L'ADDITIEAPAGE e
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13

Largeur dessus..... T A 0,685
jondeur dessas ... ...iiaaas 0,425
Hautour tofale (sans couvre-dessus) 0,400

J Largeut du TOUr ...ovuoriieriaaa., 0320

ndeur du four . .caiiiieres 0,330
” Houteur du four ........ wansonans R
A R.B. 3 vuo avec couvercle o Ly T P 1 .3
{4 &l sur support-tagdre n* 742. Polds emballd ........ccoeveeesns 57 W,

R.B.7

Estampille A.T.G.
Robinetterie ot grillade brevelées
(NOUVELLE GAMME)

Magnifique réchaud-four perfectionné et calorifugé a triples parois, en fer pur Armco et fonte

entierement émaillés extérieurement et intérieurement.

Le dessus relevant trés spacieux esl en fonte el comporte 1 brileur Vitagaz double & droite,

1 braleur Vitagaz simple a gauche, et 1 braleur pour fer & repasser au centre,

gnl dessousggrand plateau récolte-gouties, grillade Unaguatre et four calorifugé comme décrit
a page 9. .

Voir aussi 4 la page 9 la coupe de cet appareil.

On transforme aisément ce réchaud-four en une cuisinitre H.B. 3 en remplagant les 4 petits

supporis fonte par un support 743,

Type Standard : Corps st porte émail blane, dessus, intérieur de four et grand plateau récolte-
gouttes fixe émail granité clair, robinetterie de précision avec manettes bakélile, casserolerie
nglt?prerrlmnt £ 1 gril & 2 positions, 1 casserole léchefrite avec poignée amovible, 1 plaque a
patisserie.

Moyennant plus-value :
a) ?vevc;j ;;ran-d couvercle émaillé grunité clair, faisant dossier de propreté en position de
ra 3
b) avec plateau fonte n® 5 bis;
c) avec table-support n® 143 ;
ﬁ; avec support-élagére n® 742 ;
e) avec support-étagére n® 722 ou simplement avec son plateau ;
f) avec armoire-support n® 649 ou 650 ;
@) peut se placer sur support n® 743 (voir pages 22, 23 et 24),

°J|le]

VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L'ADD“H;’:‘-\GE 7
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HB. 3
Vus avec couvercle
el on fonctionnement

Largeur du four ... 0,320
Profondeur du lour ., ., .00, 0330
Haulewur du four . ... 0,200
Polds net ... ....ovininn + 60 kg,
Poids emballé .......coveeeee. 73 ki

i
;
5

Nopeheadass

H.B. 7

Estampille A.T.G.
Robinetterie et grillade brevetées
(NOUVELLE GAMME)

Ce bel appareil de cuisine au gaz esl constitué par un réchaud-four R.B. 2 monté sur un support
143 (voir ci-contre la descriplion du R.B. 3).

Pour les caractéristiques de cet appareil (dessus spacieux & 2 brileurs Vitagaz (1 simple el
1 double) et 1 brdleur de fer & repasser, grillade Unaquaire & 4 rangées de flammes, four calo-
rifugé a 2 brdleurs reliés par un tube d'interallumage, elc...) se reporler a la page 9.

Voir également & la page 9 la coupe de cel appareil.

Type Standard : corps, porte et pieds émail blanc, dessus relevant, intérieur de faur et grand
I [ lateau récolte-gouttes fixe émallraranni clair, robinetterie de précision avec manettes baké-

ite, casserolerie comprenant : 1 gril & 2 positions, 1 casserole léchefrite avec poignée amovible,
1 plague & pétisserie,

Moyennant plus-value : avec ?rarid couvercle granité clair sur le dessus, faisanl dossier de
propreté en posilion de travail.

n LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L'ADDLTIE ;»g
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sePp
Vue avec couvercle

| 272 P

Estampille A.T.G.
Robinetterie et grillade brevetées

Ce réchaud-four en tole d'acier, remarquable par son vaste dessus
el sa belle présentation, est monté sur pieds ; la lable de chauffe
se frouve donc &ire & hauteur optima pour cuisiner.

Dessus relevant ; 1 brileur simple couronne & gauche et au centre,
1 brileur double couronne a droite.

Robinetterie & veilleuse, avec dispositif de démontage & la main
de la carofte des robinets et réglage de débit de gaz et d'air. Robinet
de sdreté commandant les brdleurs de grillade et de four.

Grand plateau récolte-gouttes émaillé sous les brileurs du dessus.
Grillade & large rayonnement avec plafond en tdie.

Four calorifugé & circulation extérieure, & triples parois, avec inté-
rieur fout émaillé. 2 brileurs sous la sole, porle équilibrée et calo-
rifugée 4 panneau tdle emboutie, avec cadre chromé, poignée
arliculée en bakélite el contre-porte.

Tyrro Standard : corps et porte émail blanc, dessus dmail granité,
cadre chromé, robinettorie de précision, manettes bakélite,
atoau récolte-gouttes émailld, poignée do porte articulée en
kélite, intériour de four émalilé, casserolerie comportant :
1 grille-support & 2 positions, 1 gril, 1 casserole léchefrite avec
poignée amovible et 1 plagque & patisserie.

Moyennant plus-value : avec grand couvercle granilé sur le dessus,
formant dossier de proprelé en position de travail.

@

wurdusus........... 0,720
ondour dessus ........ 0415

Hauleur lofale sans pleds., 0095
Hauleur totale avec

(sans couvres wans Q008
Lar [T (T R N 0,350
mr-‘:;eult' d?.:ufnur ........ 0,325
Houtour du fouf, . ..oeue, 00
Poids net sans pleds ..... 48 kg,
Poids nol avec pieds ..... 57 kp.
Poids omballé sans pieds . 58 k.
Polds emballé avec pieds , 71 kg

272

Estampilie A.T.G.
Robinetterie et grillade brevetdes

Cet appamil présente les mémes caracléristiqgues et dimensions
qyt:jl Isofurnus 572 P décrit ci-dessus mais il est livrd sans les
pieds.
Moyennant plus-value :
a) avec grand couvercle granité sur le dessus, formani
dossier de proprelé en position de travail ;
b; avec plateau fonte n® 5 bis ;
c Br:i:a support-étagére n°® 722 ou simplement avec son
p u;
d) avec support-élagére n® 742 ;
a} gefi ;;;mimmpport n°® 849 ou n°® 650 {voir pages 22-
et 24),

VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES APPAREILS A L'ADDITIF PAGE 8§ a
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l:;?nur COBIUR. 4 vuriaivaninn 0,805
Prolondeur dessus............ 0410
Hoauteur tolale (sans couvre.
GEEIUE) +evravnusiensinonasns 0,795
Ln;gwr ORI o pisw o encnirosy: 0,350 |
Protondeur du four., ...ovven. . 0,375
Mauteur du four, .o ieniiieias 0,245
Poids net. .. ..o, v 62 ky, 5713 !
Polds emball, .. .....oo0vaninn 78 kg, Vue avec couvercle.

277

Estampille A.T.G.
Robinetterie et grillade brevetées

Ce bel appareil, ayant les mémes caractéristiques générales que le 572 P, comporte un dessus
plus large avec des broleurs plus puissants.

Dessus'ra!eva nt : broleurs & double couronne & droite et & gauche, et brdleur & simple couronne
au cenire.

Robinetterie & veilleuse, avec dispositif de démontage & la main de la carotie des robinets et ré lage
gte 36"? de gaz et d'air, manettes bakélite. Robinet de sireté commandant les brileurs de gnllade
e four.

Grand plateau récolte-gouttes émaillé sous les braleurs du dessus.
Grillade & large rayonnement avec plafond en dle,

Four calorifugé a circulation extérieure, & triples parois, avec intérieur tout émaillé, 2 braleurs sous
la sole, porte équilibrée et calorifugée & panneau tdle emboulie, avec cadre chromé, poignée arti-
culée en bakélile el contre-porte,

Type Standard : corps et porte &mail blan

ranité, cadre chromé, robinetterie

de précision, manettes ba

ite, plateau réc

c, dessus édmail
ol

te-gouttes émaillé,

ignée de porle articulée en

o]
bakélite, intérieur de four émaillé, casserolerie comportant : 1 tilro»support & 2 positions, 1 gril,

1 casserole léchefrite avac poignée amovible, et 1 plague & patisserie.

Moyennant plus-value :

a) 1am::ﬂq;mand couvercle granilé sur le dessus, formant dossier de propreté en position de
ravall ;

oo

b) avec thermostat Micro (voir page 23).

S SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L'ADDLTIF PQE 9a.
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Dessus & 4 brd-
leurs  permal.

bilitd ces laem.
mes du  lour.

Porte do  fout
dguilibrde el
calorifugde,

4
Vue avec ail el en fonctio ot
f Largour dessus (avec adetios) ... 0,900
! n4 Y Largeur dessus (sans aieties) ., 0,600
) / L,J Prolondeur dessus. . ....oamrneees 0,535
| Hauteur folale (sans couvre-dessus) 0,600
{ Largeur du four . ...cois P 0.350
| R Profondaur du foul —..ooiiieaens 0,415
Hauteus du four 0240
= Poids N8I ..pecsninirssnivenmmies
Pods embalié

714

Estampille A.T.G.
Robinetterie et grillade brevetdes

Congue mur donner sous le plus faible encombrement le maximum de puissance culinaire, la 314
asl une belle cuisiniere en 18le d'acier ot fonte, comportant :

Dessus fixe avac grilles largement aérées, 2 brileurs double couronne a 'avant ot 2 broleurs simple
couronne & l'armére. Broleurs émaillés au controxyde.

Robinetterie perfectionnée & rappel de jeu et & vellleuse, carotle des robinets démontable & la
main, réglage de débit de gaz et d'air, manettes isolantes bakélite. Robinet de sOrelé commandant
los brileurs de grillade el de four. Tiroir récolle-goultes sous les brileurs du dessus.
Couvercle granité sur le dessus, formant dossier de proprelé en position de travail.

Grillade a large rayonnement dans le haut du four avec réglage du brileur accessible par le devant
el trous de visibilité des flammes.

Four de vaste capacilé, parfaitement calorifugé, & circulation exlérieure, & triples parols, avec
trous de visibilité des flammes pour les 2 braleurs sous la sole | porte déquilibrée ot calorifugde
A panncau tOle embouli, avec poignée articulée en bakélite el contre-porte.

Type Standard : facade et pieds émaillés granité, cHtés et porte émail blanc, dessus et couvercle = -
émaillés granité, robinetterie de précision, ma nettes bakélite, tiroir récolte-gouttes émaillé,
poignée de porte articulée en bakilite, intérieur de four émaillé, casserolerie comportant : 1 grille- (o) ” 0

f
support & 2 positions, 1 casserole lachefrite avec poignée amovible, 1 gril & 2 positions, 1 p?aque
4 péatisserie.

Moyennant plus-value ; H !
a) avec ailettes latérales ; L@ @

b) avec thermostat MICRO (voir page 23}.

VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L'ADDITIFPAGE 10c.
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A
Vue avec allettes ef en fonctionnement

Largeur dessus (avec aillelles) |, . 0,800
Largeur dessus (sans ailottes) ... 0,600
Profondeur dessus. ............,. 0,586

Largeur du four ,......
Prolondeur du four ..,
eur du four ...... P

Lm’wr de la grillade 0,350
Profondeur de la griffade .......

Heuteur de fa griliade ,...,.,.,. 0,150
Polds 081 ... .oiaiiiisiiiiosvesss 102 Kige
Poids embalté ., .,... ha i m A « TE5 kg

724 A

Estampille A.T.G.
Robinetterie et grillade brevetées

Cette cuisinidre {rés complite a les mémes ca ractéristiques que la 314, mais avec la grillade indé-
pendante du four & rotir et un socle de base.

Dessus fixe avec grilles largement aérées, 2 brileurs double couronne & Favant, et 2 braleurs
simple couronne & I'arrigre, Brileurs émaillés au controxyde,

Robinetterie perfectionnée & rappel de jeu et & veilleuse, carotte des robinels démontable 2 a
main, réglage de débit de gaz et d'air, manettes isolanles bakélite, Robinets de stireté commandant
les brileurs de grillade et de four. Tiroir récolte-gouttes sous les broleurs du dessus,
Couvercle granité sur le dessus formanl dossier de propreté en pesition de travail.

Grillade indépendanle a large rayonnement avec porte équilibrée munie d'une poignée articulée
en bakélite, réglage du brileur accessible par le devant, et trous de visibilité des flammes,

Four de vasle capacité, parfaitement calorifugé, a circulation extérieure, & triples parois, 4 platond
calorifugé, avec trous de visibilité des flammes pour les ? braleurs sous la sole ; porte équilibrée
et calorifugée a panneau téle emboulie, avec poignée articulée en bakélite el conlre-porte.

Type Standard : fagade et socle émaillés granité, cotés et portes dmail blanc, dessus et couvercle

émaillés granité, robinetterie de précision, manettes bakélite, poignées de porte articulées an

bakélite, tiroir récolte-gouttes émaillé, intérieur de qullade et four émaillés, casserolerie compor-

tant dans le four : 1 grille-support & 2 positions, 1 casserole léchefrite avec poignée amovible

ge 1h epfiaque & patisserie ; dans la grillade : 1 grille-support & 2 positions, 1 gril et 1 casserole
@.

Moyennant plus-value :
a} avec ailettes latérales ;
b) avec thermostat MICRO (vair page 23).

| SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L'ADDIT{,{L_PE___X_%
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Largeur dessis sans allette 1,130

Lnr?eur dessus avec ailetts
Profondeur dessus ... ..... 080 240
Hauteur totale . ...oooeieaes 1,155 Vue avec thermostat st dossher de propretd
Four Grilinde
LarQeur «..ovvienes 0,335 0335
Profondetr ....... 0475 | 0478
Hauteur ... 0,240 | 0,160
Polds nel ....iiceiaisaies 130 kg, \
Polds emballd ... ........ 169 kp.

240

Tale et fonte — 4 brileurs émaillés au controxyde sur le dessus — Four calorifugé A circulation extérieure
et grillade indépendanle — Robinelterie de précision, manettes bakélite — Avec ou sans thermostat.

La cuisinig¢re de type américain n” 240 est 'appareil confortable et luxueux par excellence ; tous les
éléments de cette imporfante cuisinidre & gaz sont groupés & hauteur utile.

Sur la fable chauffante ¢ 2 braleurs 4 double couronne & |'avant ; 2 & simple couronne & I'arrigre. Sous
les brileurs, tiroir récolte-gouttes.

A droile de la table chautfante et & hauteur convenable : une grillade indépendante & large dégagement
par le dessus ajouré qui peul ainsi servir de chauffe-assietles | un four & triples parois muni d'un brilaur
de sole avec disposilif d'interallumage.

Porte de four calorifugée el équilibrée,

Large enireloise formant plaleau de service,

Type Standard : corps et portes émail blanc uni, couvercies de prapreté et dessus granités, cadres
ef garnitures chromés, avec four & droite et ailette latérale a gauche, Intérieurs de rillade et four émaillés.
Casserolerie comportant pour la grillade : gril et casserole léchefrite, et pour le four : grille-support,
grande casserole st idle & palisserie.

Sur demande et sans plus-value : avec four et grillade & gauche.

Moyennant plus-value :
a) avec thermostal grand modéle (voir page 23);
b) avec dossier de proprelé spécial |
¢) avec ailette poissonnidre au lieu d'ailette ordinaire,

Moyennant moins-value : sans ailetle,

VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR €kl APPAREIL A L'ADDITIF PAGES 12 a e 13a
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L e E R 0,800
Profondewt dessus ,......... 0,595
Havleur lolale ..., ,,... e 0,800

Four Grillade Etuwe
Largour ........ 0350 ) 0250 | 0250
Profondeur , . .. 0,445 lO.‘ﬁD 0,480
Havtewr ., ,..... G305 1 0,140 0,140
Polds met .. ..oovciinernnenns 136 ky.
Poids embalté .._............ 164 hy.

744

Estampille A.T.G,

En tole et fonte — 5 brdlaurs dmaillés sur le dessus — Four cal orifugé — Grillade indépendante — Etuve stéri-
lisante et chaulle-assiettes — Avec ou sans thermostat.

Appareil pour grande cuisine bourgeoise, confortable o luxueux ; toules les possibilités culinaires,

Sur le dessus aux grilles trés aérdes ; 2 braleurs double couronne & I'avant, 2 brileurs simple couronne a larribre
et 1 brileur cloisonné alimentant 2 seclions Fuuvanl chacune servir & chauffer un fer & repassor, ou, ensemble,
une poissonniére, Tiroirs de propretd sous la table chauffante. Couvercle émaillé faisant dossier de praprelé
en position de fravail.

A droite : vaste four entidremaent calorifugé, muni de 2 brileurs rectilignes sous la sole ; triples parois laléralos
assurant une bonne circulation de la chaleur ; glissidres embouties démontables ; porte élanche calorifugée.

A gauche : large grillade a grand rendement avec dégagement sur e dessus permetiant uno récupdralion
intégrale de la chaleur ; sous la grillade, une large étuve, chauffée par un petit brileur racliligne, peul étre
ulilisée comme chauffe-assiettes ou comme chambre de stérilisation pour les conserves,

Tous les braleurs, aisément démontables, sont & réglage de débit de gaz et d'air ; les robinets sont com mandés
oar des manettes isolantes en bakélite, permetiant le réglage précis et la nuse en veillouse des feur,

Type Standard : fagade el pieds émail ranité, cotés et portes dmail blanc, dessus, tiroirs de propreté et
couvercle émail granité, garnitures chromées, robinetterie de précision, manettes bakélite, intérieurs dmaillés,
casserolerie comportant pour la E;illade : gril et casserole léchefrite et pour le four : grille-support & 2 positions,
casserole léchefrite avec poignée amovible, gril & 2 positions et plague a phtisserio,

Moyennant plus-value :

a) avec liroir & plissigres pour logar la balterie de cuisine ou lous accessoires :
b) avec thermostat grand modale (voir page 23),

LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L'ADDITIF PAGES 14 oet [5-a.
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Hm«f dessus. .. SRy 0,850

Hauteur tolabe . oovoeeennanran 0,506
Four-  Four.

Collre grillade  dluve

LArgouT o yiuuvivsies O30 | 4340 O340
Profondeve . ......, 0440| D450 ' 0,450
Hautour ,.......... 04801 0200 | 0215
Hauleur pxe de buse .....iceins g,1o
N [ 262 k.
Poids @mbAl ,.....ccuicaeeanas uoas.

Nota, — Cette cuisiniere est lvrde avec une

5 0 7 mitre pour tuyau de 0,080,

6 brileurs dessus — Four-coffre calorifugé & rdtir et & griller — Patit four-griliade
ot four-étuve indépondants — Buse d'dvacuation dessus ou derridre — Thermostat.

Cuisiniére de grande capacité pour restaurants moyens ou pensions de famille.

Sur le dessus : a) & I'avant : 2 brileurs double couronne el, entre les deux, 1 brileur

triple couronne ;
b) & l'arribre : 2 brileurs double couronne et, entre les deux, 1 broleur poisson-

nigra roecliligne.

Tous brileurs de dessus émaillés el commandés par des robinets alignés en facade

au-dessus des 3 liroirs de propreté placés sous la lable chaulfante. Grilles réver-

sibles permettant une bonne adration.

En facade : a) & gauche : grand four-colfre calorifugé, muni d'un thermostat de
précision, comportant une importante grillade elliptique & dégagement el
2 hrileurs-rampe de sole, Le thermostat et le robinet commandant les braleurs
siphons de four sant sur le edté gauche de la cuisiniére ; le robinet de grillade
est en facade sur la rampe des brileurs du dessus.

b) & droite : four du haut, avec 1 brdleur de grillade et 1 brileur de four, et four
du bas pouvan! servir de chauffe-assielles ou de chambre de stérilisation
pour les conserves, Les robinets correspondant & ces fours sont placés sur le

coié droit de la cuisiniére. O
Type Standard : dessus en fonta poli, corps en fonte et portes en téle d'acier @
émail blane, barre devant, cadres, robinetterie et garnitures chromés, thermostat E

rand modéle, casserolerie comportant pour le feur-grillade : gril et casserole
achelrite ; et pour la four-cofire : grille-support, casserole léchelrite avec poignée

amovible et plaque & pdtisserie. @ @

Moyennant plus-value : avec dessus granité,
Moyennant moins-value : sans tharmostal.

VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L'ADDITIF PAGES 16 ai et 17
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::r.&ludu ilé de notre construction dans
de la culsine domastique.
ement et de l'installation des grandes
rants, pensionnals, établissements
e chans 15 Tonsignements
nos )
--'mn"em mmmqfll:t.u
, friteuses & grand débit, grillades,

- Four & rdtir ot & pAticserie A 2 Slages F.R. 2

unt:.pns leurs lignes sobres, laur pnrfn- _

: %h;am:lumum une montée
L rs dont I'isolement parfait supprime

Fourneau & double bervice F.O.4 avec

i
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ACCESSOIRES

Ne 1 Ne 2
R ey Numdros | Largeur |Profondeur| Poids net |  Poids, e o A
Type Standard : 6mail granité. ‘.(:; Type Standard : émail granité.
Sur demande et moyennant 1 OmX0 | Om 20 | 3%p.200 | 5 kg 500 r demande et moyennant
e NIEEE P Buous ol sinnioe
Basort) b In teinte du réchaud, g OM.5% | Om 40 | S350 | T3k, 12&?:%2‘}%‘;,.&'

A¥ 612 Om 610 | Om380 | 2kg. 60 | 5hg. 500 :
P Platoay soul
H de 122 omess | Oomax | 8k 12 kg,

Dans les commandes, pridre d'indiquer le nom, 1o n* et la tainte de
Fapparell auquol lo plateay ost dosting,

Ne 5 bis He 012

Tout fonte. — Convient pour tous les rdchauds-four.
Typo Standard : émail granité, Ne 612
Sur demande et moyennant plus-value : émail céramique Toul t8le. — Créb uniquement pour les réchauds 51 of 332.

gris bleutd, gris castor ou blanc, Type Standard : émail granité.

14 4

! mwrm pesassses 0580 | 0450

i ondour totalo,,,.... 0406 | 03060

g Hautour tolabo ,..ovvees 0,400

Polds not .ooeues cesasns 1O 4 kg,

K l Poids emballd .....ouen IG::. 1 kg
L \ :
\ e =t
TABLE-SUPPORT 143 B i at

TABLE-SUPPORT 147 SUPPORT 747%
Fonte émaillée

en fer pur Armco
Celte table trés simple convient pour tous nos réchauds-four.

D'un encombrement réduit, elle éléve ces r‘:chaudis & une hau- Ce support a &té créé spécialement pour les réchauds-four de la
teur convenable permetlant de surveiller cuisine en toulc e gamme :

commodité. Couvr?r les saillies d’arrét et les pointes de diamant e L BB A BE.0

mobiles avec la partie arriére de I'appareil. Serrer ensm't[e ces Ces réchauds-four se fixent aisément sur le support 743 en dévis-
g?;:“;: t}i:g_:amnt contre: tes parols internes de Vapparel pour sant les petits supports en fonte qui se trouvent aux quaire angles
Type Standard: en fonte émaillée, pieds blancs, dessus granité. des réchauds-four et en ulilisant les mémes vis.

Sur demande et moyennant plus-value : émail céramique gris
bleuté ou gris castor. Type Standard : en fer pur Armco émail blanc,

VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR LA TABLE-SUPPORT 143 A L'ADDITIF PAGE 24 a.

5 G0 ( 1 0
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THERMOSTATS

Brevetés 5.6.D0.6.

Le thermostat est un régulateur de température qui permel d'obtenir et de maintenir

tutomatiquement & un degré déterming la chaleur du four nécessaire & la cuisson

-~ de différents mets.

Les modéles que nous présentons permetient de réussir, presque sans surveillance

(&t avec une rgqularﬂe parfaite, les plats les plus difficiles et les patisseries les plus
Ales, puisqu'il suffit d'une simple manceuvre du tambour molaté,

o raduat:ilon assure en effel une température délerminde suivant la culsson

entreprend.

accessoire, placé sur I'un de nos appareils, fail dconomiser bien du lemps et limite

dépense de gaz,

avons 2 lypes différents de thermostat :

stat ** Grand Modéle "', qui est muni d'une plagquette indiquant les gradua-

nécessitées pour chaque genre de cul sson, el peul &tre monlté sur les cuisinigras

Jat 4 ; ¢! alement celui qui équipe notre cuisinibre 507.

thermostat "A. cro ™, petit régulateur gradué, qui peul etre monlé sur nos appareils

Tube traversant
le four

Thearmostal MICRO

THERMOSTAT grand modéle

122 T42
Lﬂl‘?l’ﬂll‘ dessus ...... 0,660 IJ.;IU
Prg 0390

ondeur ........,.. 0,420
e 0,400

1? L‘:.:

SUPPORT-ETAGERE 742
wernl aluminium

L 8
SUPPORT-ETAGERE 742
Tout fonta en tole d'acier

Us nos réchauds-four et convenant également pour Ce support-élagére est construit en tole d'acier, et convient
plats rectangulaires. pour tous nos réchauds-four.
d'un plateau formant cuvette, avec un orifice

Il comporte une table, sur laquelle se place le réchaud, et
0 "upmtnr:'am?:ttuéis:}' hﬂhﬁ"ﬁéﬁ"g&iﬁ?ﬁ'}ﬁéﬂ dans le bas, une étagére servant de desserte pour poser les
sarte pour la vaisselle courants, casseroles ou les plats.
hhlge':l’; Ce support-étagére a été calculée de La rigidité de I'ensemble est assurée par les cornitres supé-
it gnde travail de nos réchauds-four a une reures, maintenant les qualre coins de la table, et par la
an dﬁ%ﬂ d:nrg' :;r:iigtlem&n! N Mkadidanie desserte, qui forme entretoise & la partie inférieure des pieds.
B:nmn de commedité pour un minimum d'en- Sa hauteur a été calculée de facon a situer la table de travail

del nos réclhauds-lol.;rda 80 ceqltirnetres enw‘rogl au-c]l&ssut:; du
gk t ai 4 :

i s émail blanc uni, dessus granits. ts:u mpe:r: ;r:: r;aogit;ms e surveiller la cuisson des aliments en
s-value : émail céramique gris bleuté ou gris

Type Standard : verni aluminium,
: le plateau de dessus peut &ire livré séparé-

8 suppart ; dans ce cas, il ne comporte pas d'ouver- Sur demande ot moyennant plus-value : émaillé bleu & la

masse, ou émaillé granité,

%?:@GFIGNTIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR LE SUPPORT-ETAGERE 722 A L'ADDITIE PAGE a,
Ml il
ULTIMHEAT®
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Largeus dessus ........ 0,700 0,700

Profondiur dessus ..... 0,400 0,400

Hauteur tofale ......... 0,400 0400

Largeur du colfre ..... 0425 G665

2Rk T : e Profondeur du coffim .. 0325 0,325
AR Hauteur du collre ..... 0400 | 0400

} Dol Al e onierinens 17 kg | 19 k.
Poeds emballd, .. ... ... 2 kg

ARMOIRE-SUPPORT 645

ARMOIRE-SUPPORT 650

ARMOIRE-SUPPORT 649
Mouvelle an::.:::e f::;::te :t:{;:;:a i::::ilil pour lous ARMOIRE‘SU PPORT 650

les réchauds-four et réchauds plals de nos différentes Eaiti 4t $086 d'acsar dineitnes

series.

La porle ouvranl de gauche a droite comporte une élé- Méme préseniation et méme fini que I'armoire-support 648
gante poignée chromée ; les parois intérieures de I'ar- mais avec un coffre plus large formé par deux porfes
moire sont coniroxydées. comportant chacune une élégante poignée chromee,
Type Standard : corps en tdle d'acier émail blanc, Type Standard : corps en fdle d'acier émail blanc,
pieds en fonte émail granilé, dessus émail granité, pieds en fonte émail granilé, dessus émail granité.

SR T

ALLUME-FEU A GAZ

Breveté S.G.D.G.

" Cet ingénieux petit appareil se fait soit droft, soit & manche courbe, suivant la
- disposition des grillea-'du foyer dont il doil assurer les allumages,
! L'une de ses exirémités comporte une olive pour le branchement sur une p
 de gaz au moyen d'un tuyau souple. : R TEln N Il ot
L'autre extrémité, de forme élargie et aplatie, constitue la partie active qu'on |
duil dans la masse du combustible au travers des grilles : elle est en métal inoxy-
‘dable résistant aux plus hautes températures pouvant &re atteintes et ne risque
pas de détérioration.

RS S Poll ou nickelé. S
AR S Chtbon “ou. muroeke Lame de rechanga moyennant supplément.

?\

C'est simple et pra-
tique | 3

Il suffit maintenant
d'une allumette ou
d'un  briquet pour
que votre fidele ser-
viteur, le Gaz, allume
ou réallume volre
foyer en quelques
minutes et sans au-
cune préparation.

Longueur del'allume-fau deolt.. ... 0483

Lonpueur de l'allume-fou courbe. ... 0455

Allume-feu droit

_ : *m.;“.ﬂhﬁﬁﬂ“luhxkd' e e Allume-tes vudoprofl
VOIR LES -=sﬁ'£ft_:_n’="1<:AT'|_‘ctN's 'DES PIECES DE RECHANGE POUR LES ARMOIRES-SUPPORTS A L'ADDITIE_ PAGE M4
> s (CEex~ | (5 Co
24 ’n"‘r Ll !
ULTIMHEAT®
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ns &té les créateurs des appareils perfectionnés
-4-dire pouvant utiliser & volonté des combus-
atures différentes ; des progrés importants en
' tmu: le plus grand confort des usagers.
Is combinés réunissent 3 appareils en un seul.
sl que nos cuisiniéres mixtes gaz et charbon,
permettent & volonté de cuisiner I'été au gaz,
i charbon pour assurer en méme temps le chauf-
la cuisine, et d'utiliser aussi simultanément le gaz
bon si il y a & faire de nombreuses cuissons.

fiquons 3 types différents de cuisinieres mixies

iroon, coke ou bois ¢

841, tout fonte avec portes en tdle d'acier,

825 mm. de largeur, a un four unique chauffé
t ou simultanément au gaz et au charbon,

tandis que :

a 8.310, tout fonte avec portes en téle d'acier et

m. de largeur,

 constitué une novation dans la technique des
mixtes ; c'est le premier appareil ayant élé cons-
four unique pouvant étre chauffé a volonté au

mbrement trés réduit cetl appareil assure un
rendement et de commodités ; il se recom-
riiculierement dans les cuisines o0 on ne
peu de place car il permet les plus grandes
Linaitrersi atvec loutes garanties de sécurité pour
nt mixte.

mposé d'un caisson étanche en i6le d'acier
ilie et émaillée sur ses faces. Les cotés sont
office de glissiéres, tandis que les conduils
tépart sont disposés judicieusement de
eitre que I'admission des gaz chauds se fasse
- conditions, entourant complétement les

‘au charbon la transmission de chaleur du
Ir se fait directement en ouvrant le volel, situé
88 l'intérieur du four, et en placant la manelte du

felour de flammes " & la posilion ,, renversée "
circulation des gaz chauds tout autour du

du gaz on ferme le volet intérieur,
iporte en outre
s de la cuisinidre ;

ban & gauche : une taque chauffante a 3 trous,
idiére affleurante et trou de buse ;

: 2 brileurs a droite et au centre un brileur
vant éire utilisé lorsque le coté charbon ne

CUISINIERES MIXTES GAZ ET CHARBON,
COKE OU BOIS

Un autre avantage appréciable consiste a pouvoir, en cas
d'imprévu, remplacer le combustible manquant par 'autre.
La premiére cuisiniére mixte gaz et charbon qui ait recu la
consecration de I'Estampille A.T.G. est un appareil de notre
tabrication, la mixte 8.510, dont le modéle actuel perfectionné
est dénommé X.A.6 (voir description et particularités aux
[ages suivantes 28 et 29).

'Association Technique de I'Industrig du Gaz en France
a ainsi reconnu d'une maniére éclatante I'excellence de
notre technique et les qualités de nos cuisiniéres mixtes.

GENERALITES

et la cuisiniére mixte X.A.6, avec facade et dessus fonte,
cbtés el portes en tdle d'acier, et largeur du dessus de 1m. 010,
comportent une délimitation trés nette entre la partie Gaz
qui est & droite, avec un grand four-coffre a rétir et a griller,
et la partie Charbon, située & gauche, ayant un four & rétir
différent avec, au-dessous, une étuve chauffe-assiettes,
Nous allons exposer les avanlages et les particularités de
chacun de ces systémes ;

A) ALTERNA 8111

— Dans le haut du four : grillade a gaz.

— Dans le bas de la cuisiniére : grand bac roulant pour le
charbon,

(Voir page 30 la description et les spécifications de
"Alterna 8.111).

L'ALTERNA 8171, comportant chaudiere el milette poissonnibre,
Vue en fonclionnement simultand au par el au charbon

EEee) BCo0)
s
ULTIMHEAT®
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B) MODELES X. A. 6 ET SUCCULA 8710

La disposition de ces 2 cuisiniéres trées complétes est com-
prise de telle facon que les parties gaz et charbon, totalement
indépendantes l'une de- l'autre, puissent étre employées
ensemble ou séparément. On cuisine du cdté gauche — au
charbon — sur la faque et dans le four ; du c6té droit — au
gaz — sur les brileurs du dessus et dans le grand coffre &
rotir et & griller.
CUISSONS AU GAZ

Les braleurs du dessus de ces cuisiniéres sont utilisés comme
feux vifs pour ébullitions, mijotages, fritures, etc... :
Le four-coffre & gaz, muni d'un plafond-grillade & sa partie
supérieure et de brileurs linéaires puissants a la partie
inférieure, répond & toutes les nécessités ; on peut a volonté
rotir, griller, braiser, gratiner et faire de |a patisserie,

e plus, le four-coffre de ces cuisiniéres mixtes a eté cons-
truit de fagon & cbserver le principe culinaire fondamental
qui permet de conserver a la viande toute sa saveur et ses

ualités nutfitives, en empéchant tout échappement du jus.

n effel, la puissance et I'emplacement des brlleurs de four
sont tels que les mets se trouvent complétement enveloppés
d'une atmosphére trés chaude qui saisit immédiatement la
viande, en ferme hermétiquement les pores et la cuit par
conséquent uniformément de tous cbtés a la fois, sans que
le moindre jus puisse s'en échapper.

CUISSONS AU CHARBON

La Succula 8.310 et la mixte X.A.6 sont équipées sur demande
avec pot ovale pour |'utilisation du charbon ou foyer mixle
pour l'utilisation du bois, charbon ou coke (voir leurs carac:
téristiques respectives).

Ces cuisiniéres mixtes comportent du coté charbon :

1®¢ Une taque chauffante avec 2 ou 3 trous suivant le modele
2¢ Un four & rotir et & patisserie avec systéme ' retour de
flammes " chauffant les parois du four d'une fagon uniforme ;
3 Une étuve chauffe-assiettes chauffée par le * retour
de flammes " ;

4¢ Moyennant pluswvalue une chaudiére affleuranie avec
robinet & pression a téte isolante ;

5¢ Egalement moyennant plus-value un grand bac charbon-
nier roulant disposé sous la cuisiniére entre les 4 pieds,

CHAUFFAGE AU CHARBON

La mixte X.A.6 est prévue avec des ailetles sur le coté gauche
du foyer, pour la diffusion de la chaleur & 'extérieur au moyen
des gq;ents situés dans le haut du panneau de gauche de la
cuisiniere.

RECOMMANDATIONS POUR L'INSTALLATION, LA MISE EN SERVICE ET L'ENTRETIEN
Se reporter & la page 51 relative aux généralités se rapportant & nos cuisiniéres au charbon, au coke ou au bois.

ACCESSOIRES (Voir a4 la page 58).

Important, — Pour la meilleure utilisation de nos cuisiniéres consulter la notice que nous livrons avec chacune d'elles.

core CHARBON

—— =

Principe de la répartition des chauffages charbon et gaz dans la SUCCULA 8.310.

26

27

core GAZ
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argeur four A charbion, ...,
tondewr four b charbon. . .
- Haglgur four & charbon, ...

................... 199 kg, SUCCULA 8310
cessanies 225 ki3 Vuae aves bae roulant ef chaudidre

8, — Cetle cuisinibre est liviée avee
pour tuysu de 0,125

mcldristiues du bac ; page 58

SUCCULA 8710

Gaz et charbon, coxe ou bois

3 brlleurs dessus dont 1 amovible — Coffre & gaz & rbtir et & griller — Four & rétir et
étuve chauffe-assiettes au charbon — Buse dessus ou derriére — Retour de flammes —
Dessus incassable — Fover renforcéd — Avec ou sans chaudiére.

Dessus cété gaz élargi permettant I'usage de deux grands récipients. Brileurs de dessus
a couronne emaillée, Nouveaux robinels & rappel de jeu. Plateau de propreté émaillé
sous les brileurs. Contre-portes émaillées,

Type Standard : dessus poli, corps et colonnes en fonte, pories en téle d'acier, émail
blanc uni, barre devant, cadres, robinetterie et garnitures chromés, brileur centrat
amovible, casserolerie comportant pour le four-coffre : 1 gril, 1 grande casserole léche-
frite avec poignée amovible, 1 petite casserole, 1 plaque a patisserie — et pour le four
@ charbon 1 plagque a trous.

a) Pour Paris : avec petit pol ovale Standard au charbon ;

b) Pour le Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble : avec grand pot pvale
au charbon et coke ;

¢) Pour le reste de la France : avec foyer extensible au bois, charbon el coke.

Moyennant plus-value :
a) avec chauditre affleurante de 10 lilres environ ;
b) avec dessus granité, flotte polie ;
c) avec bac roulant ;
d) avec dossier de propreté de 0,20 ;
e) avec lampons accumulateurs (voir page 58).

J Sur demande et sans supplément : prise spéciale de gaz pour allume-feu.

cuisiniéres peuvent efre allumées sans bois et sans papier (voir page 24 nos allume-feu & gaz brevetés).
CIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CETTE CUISINIERE A L'ADDITIF PAGES 18 n; 190
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CUISINIERE MIXTE X.A. 6

Gar et charhbon, coke ou bois
Estampilie A. T, G.

4 brOleurs Vitagaz dessus — Coffre & gaz & rdlicr et & griller — Four & rétir ot étuve chaulfe-assietles au
charbon — Buse dessus ou derridre — Retour de flammes — Dessus Incassable — Foyer renforcéd —
Avec ou sans chaudiére.

La plus moderne el la plus compldle des cuisinitres mixtes.

Dessus frés spacieux avec 3 trous du colé charbon et 4 broleurs couronne Vitagar du coté gaz (voir page 9).
Tous les brileurs sont & réglage d'air ! de débit du gaz, les robinels facilement démontables et trés aérés.

Dans le haut du four-coffre Ia %n'llade Unaquatre (voir page 9) & large rayonnement esl surmoniée d'une
lague en fonte rl:m:llé;;leaﬂll les brileurs du dessus,

Ee four-cofire parfaitement calorifugé, a triples parois et double circulation, est équipé avec 2 brileurs reciilignes,

el lintérieur est entidrement émaillé ; trous de visibilité des flammes pour la grillade et le four.

Sous le foyer au charbon : ventouse de réglage d'arrivée d'air.

Equipé¢ avec grand foyer mixte ou grand pot ovale, cet appareil peut procurer un bon chauffage en feu continu,

Type Standard : fagade et dessus fonte émail ?lnnlté. chtés et partes téle d'acier Armco émail blanc,
flotte polie, tiroir de propreté granité sous les brileurs du dessus, barre devant chromée du cdté charbon,
robinetlarle de précision, manettes bakélite, poigndes de portes arliculées en bakélite, casserolerie com-
portant pour le four-coffre: 1 gril-support, 1 casserole ldchefrite avec poignde amovible, 1 gril & 2 positions,
1 plaque & patisserie, et pour le four & charbon : 1 plaque & trous.

a; Pour le Nord, le Pas-de-Calais ot Ia rdgion de Grenoble : avec grand pot ovale pour charbon ou coke :
b) Pour Paris : avec pelit pot ovale:

c) Pour les autres régions : avec pelit foyer reclangulaire ;
d) Sur demande : avec grand foyer mixte, spécial pour, briler le grésillon de coke ainsi que le bois.

Moyennant plus-value :
a) avec chauditre afflevrante de 6 1it. 5 environ ;
b) avec barre semi-conlournanie chromée (cdté charbon) ;
c) avec barre de cOlé chromée du cotd #az:
d; avec couvercle de propreté sur la partie gaz |
e) avec bac roulant ;
f) avec tampons accumulateurs (voir page 58),
Sur demande et sans su
gg avec barre devant

plément :
maillde granité au lieu de barre chromée ;
avec prise spécale de gar pour allume-feu.

Ces cuisiniéres peuvent &ire allumées sans bois el sans papier (voir poge 24 nos allume-fey 8 goz brevetés).
VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CETTE CUISINIERE A L'ADD-ITIIFL(’_A}SA*H
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Largeur dessus .......iiui.s
'h';?'“" totale (avec ke barres)

ondeur JOssUs .o........
Hauteur totale ,....... P

Lawr rlour b gag ...ovoonne.
Prﬂmdmut four b gaz .. ...
Hauteur four A gaz
Largour lour & charbon ...,

Profondeur four & charbon ..
Hauteur four & charbon......

Largeur luve ......cconnees
Profondeur STUVE .. ...uvuen.e
Hautour SHU¥E ..0vivenviinins
Hayteur ave do buse

Polds nol woociicscsnssnisnas
Poidn emaalle

al

244

Mota, - Cetlo culsinidro est livede
une milte pour tuyad de 0,032,
Caractéristiquos du bac : page B

-
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APPAREILS EN UN SEUL|

LA CUISINIERE MIXTE X. A. 6

Estampille A. T. G.

LA PLUS MODERNE ET LA PLUS PERFECTIONNEE DES
CUISINIERES MIXTES, GAZ ET CHARBON, COKE OU BOIS

| Chauffage au
| charbon : Le coté
»ﬂuhe du foyer
N enmporle des ai-
pourla diffu-

N de la chaleur

A lextérieur au
emdesauvenls
rantsurle pan-
m-u de gauche
‘de la cuisinidre.

30

Cuisine au char-
bon : Dessus 3
trous ; grand four
a rotir; étuve
chauffe-assiettes ;
chaudiére de 61.5
moyennant plus-
value,

Cuisine au gaz :
4 brileurs ** Vita-
gaz "' & couronne
sur le dessus;
grand four-cofire
calorifugé  avec
arillade dans le
haut,

CUISINIERE

C H ﬂ%a

=M
=3

UN VERITABLE POELE A FEU CONTINU * UNE VERITABLE CUISINIERE AU GAZ *

ULTIMHEAT®
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Largourfolale ... .. ... ..........
Pro?gxdw totale ...... y
Hauteur totale ......... o

Largeur du four ...
Brolondeyr du four ......
Havteur du four .......

Havteur axe de buse ....... « 0N
Polda'nil .- i NS
Poide emballd ... .. .. . ........ ME

Mota, — Celte cuisinidre est Hvrée avee
une mitre pour luyau de 0,138

ALTERNA 8111 R

Gaz et charbon, coke ou bals |

3 brlleurs sur le dessus dont 1 amovible — Four chauffé au gaz et au charbon — Robinet |
de sécurité a blocage pour four et grillade — Buse dessus ou derridre — Retour de
flammes — Dessus incassable — Foyer renforcé — Avec ou sans chaudiére.

ALTERNA 8111
Vun avec chaudidre

L'Alterna 8111 est & four unique chauffé alternativement ou simullanément au gaz et
au charbon.

La di;ggsilion des brlleurs de four et de grillade, I'isolement des brilleurs de la isble
chauffante, et le dispositif du four & parois simples et ondulées qui assure une excellenle
transmission de la chaleur (dispositif absolument étanche), font de ceite cuisini&re un
appareil de sécurité & grand rendement.

La chaudiére, livrée moyennant plus-value, placée derriere le foyer dans le circuil des
gaz chauds, est trés rapidement portée en température.

Type Standard : dessus granité, corps et colonnes fonle, portes en t6le d'acier, émail
blanc uni, barre devant, cadres el gamnitures chromés, robinetterie perfectionnée,
manettes bakélite, bac roulant, casserolerie comportant : 1 grille-su prort a 2 positions,
1 casserole léchefrite avec poignée amovible, 1 gril & 2 positions, 1 plague & patisserie.
a) Pour Paris, le Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble : avec grand pot
ovale au charbon el coke ; '
b) Pour le reste de la France : avec foyer extensible au bois, charbon et coke, permet-
tant d'utiliser des biches de 33 cm.

Moyennant moins-value : avec dessus poli.
Moyennant plus-value : | ICDI
a) avec chaudiére affleurante de & litres environ ; @
b) avec ailette poissonnidre ;
¢) avec barre contournante (sauf pour les cuisiniéres demandées avec ailette pois-

sonniére) ; @ @

d) avec tampons accumulateurs (voir page 58).
Sur demande et sans supplément : prise spéciale de gaz pour allume-feu.

Ces cuisinidres peuvent &@re allumées sans bois el sans papier (voir page 24 nos allume-feu & gaz brevetée).
VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CETTE CUISINIERE A L'ADDITIF PAGES. 22 a. et 23 .
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radiateurs & gaz, & !'excepiion du foyer Tanagra,
ent par rayonnement et par convection.

chauffage par rayonnement a le grand avantage de
or la chaleur et d'adoucir presque instantanément la

pérature de la pidce.

chaulfage par convection assure un volant de chaleur
vien! s'ajouter au rayonnement,

f circule librement autour du récupérateur traversé par
roduits de la combustion ; il en résulte un brassage
nt de I'air ambiant et la montée rapide en tempéra-
de la piéce.

gagement est congu de telle maniére que tous les

MISTUDIO

Estampille A.T.G.
& récupération avec dégagement

'l!n! disposition toute nouvelle, ce radiateur est &
Ia fois & rayonnement et & convection.

mmpe 4 gar brile devant un large réflecteur
ant la chaleur vers le bas de la piéce, tandis
8 les gaz brolés parcourent un puissant récupéra-

l-¢i, composé de 4 cellules en métal inoxydable,
p0 loute la hauteur de l'appareil, formant une
rande surface de chaufie,

mbiant circule librement autour de ces éléments
ulfe & leur contact, ot s'échappe & la partie

robinat & double réglage permet de régler le débit

gaz sulvant la pression locale.

manceuvre de ce robinet agit automatiquement sur

rogisire, freinant plus ou moins 'évacualion des

brtlés dans la cheminéde, et empéchant ainsi que
absorbe trop vivement la chaleur au détri-

du rendement de I'appareil aux différents

14 une supériorité trés nette de cet apparsil sur
aulres radiateurs & gaz acluellement connus.

» Standard : biti fonte et corps 16le (flasques ot
émaillés teinte bois, réflecteur en cuivre

it pluswvalue : avec thermostal,

32

APPAREILS DE CHAUFFAGE AU GAZ

produits de la combustion sont entiérement évacués dans
la cheminée, sans que |'on puisse relever la moindre trace
de gaz imbrilés aux environs de la hotte, ni le long des
montants.,

On peut donc dire que nos radiateurs & rayonnement et a
convection chauffent dans des conditions idéales, puis-
qu'en quelques instants ils procurent le confort avec la
certitude absolue d'un chauffage hygiénique, économique,
régulier et silencieux.

N.B. — Pour le chaulfage des locaux importants, consullez égale-
ment aux pages 33 el 34 les renseignements relatifs & nos générateurs
d'air chaud utilisant le gaz comme combuslible (notre Département
" Air Normalisé¢ "),

Hauteur axe de buse .. 0,320
Débil horaire
Cube chauffé ...

Mota. — Cet appareil comparle un
butielo! pour tuyaw de 0076

ECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L'ADDITIf "A(‘[ 25 a.
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LRIOBIE, s s s vonessnasnonennvans 0',500

Profondour .....oivieiveesiie. 0.235

Hauteur ace de buse......... 0.510 TA N Ac RA

Cubo chaulfé ... ..voviviiess B m*

POME 0l oovooissannnsonesss - 80 W

POlE o ecssannsudenanss - m_ A tubes réfractaires - Avec dégagement
) Avec thermostat

Nota, — Cot nppareil est fourni avec

une buse e ovale pour tuyau de

0,720 0,050,

Notre foyer Tanagra, fourni avec thermostal dans la
disposilion Standard, permet d'assurer le chauffage
économique el confortable d'une grande pitce.

Cat appareil comporte un brileur silencieux avec
centrage parfail de l'injecteur, buselures en stéatite
canalisant le jel de gaz el évilant les relours de
flammes de l'injecteur.

Le réle du thermostal est de maintenir la pigce chauf-
fée & la température choisie d'avance. Il suffil, en
effet, de placer l'aiguille indicatrice du thermostat
sur le degré désiré pour que, avlomaliquement, la
température de toule la pitce s'y maintienne.

Le foyer Tanagra comporie un brileur spécial a

10 feux ; le robinel est congu de telle fagon que 'extine-

:’iun g:lulale ne peut se faire qu'avec l'aide du robinet
‘arrét.

Type Standard : corps émail céramique gris bleuté,
gris c:stor ou rouge brun, brileur simple avec ther-
mostat.

Maoyennant moins-value : brileur sectionné sans
thermostal. Dans ce dernier cas, 'usager peut réaliser
les combinaisons d'allumage ci-dessous :

a) allumage des 4 biches du milieu ;
b) allumage de & biches (3 & gauche, 3 & droile) ;

TANAGRA avec thermostal c) allumage des 10 biches ensemble.
MBI .. ccccnnnnnsvirass 0520

LARGBUN .. ccovaliornninins 0,555

ProlondCur..cooviavanes veo D200

Hauleur axe de buse ,.... 0,306

Cube chavflé .. ..... 50 & 60 m*

Polds M .....ovvannssnes 32 ko,

Poids emballé .. ... .. ..., 56 kg,

Mata., — Cel apparell compaorte C s
buselol pour tﬂ':‘aue'do D.O'i"g. e Tl R |
E = Cheminée A récupération avec dégagement.

Cette cheminée convient pour loules les installations
gréace a sa faible hauteur el a la sobriété de sa déco-
ration moderne. Le foyer rayonnant esl composé de
10 bilches réfraclaires, soumises a ["action d'un
braleur sectionné agissant :

a) sur les 5 blches de gauche

b) sur les 5 biches de droile ;

¢) sur les 10 bdches ensembla,
Les gaz bralés parcourent une boile de récupération
et chaulfent 26 tubes en aluminium, représentant une
trés importante surface au contact de laguelle I'air

ambiant vient s'échauffer par circulation nalurelle de
bas en haul,

Type Standard : corps émail céramique gris bleuté,
gris castor ou ro ugergrun. braleur sectionné.

Moyennant plus-value : avec thermostat,

VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES APPAREILS A L'ADDITIF PAGES 26 o el 271

32 GCo0) &C@
- A

nam il

33 ULTIMHEAT®
UNIVERSITY MUSEUM




o du chauffage et de |'aération est résolu de

lus heureuse par I'emploi des générateurs
u%lunl le gaz comme combustible, brevets
ur Martin et Ch. Strack.

e ce procédé répondent, en effet, & toutes
tions requises pour une installation idéale :

ik d'installation les meilleurs : le générateur et
électrique peuvent étre installés n'importe
, sur le toit, dans un réduit ou un appen-
représentent qu'un trés petit encombrement ;

utlon de la chaleur assurée d'une maniére
Invisible et n'entralnant aucune dégradation ou
pparente dans les locaux chauffés;

‘dminemment sain, puisque l'air est cons-
uveld et t}u’aucune fuite de gaz ou de
a combustion ne peut se produire dans
S5
ltlﬁm entierement automatique supprimant
‘cauvre ;
le plus économique par suite de la rapidité
in température des locaux quels qu'ils soient ;

 transformation, l'installation peut étre
la ventilation pendant la saison chaude et

_—

34

EPARTEMENT ‘AIR NORMALISE

CHAUFFAGE ET VENTILATION

recevoir l'appoint du filtrage, de I'humidification et de
::artisaptiant on, procurant ainsi la normalisation de
air.

Ayant plus de six années d'expérience d'installations d'air
normalisé, nous sommes les seuls & pouvoir présenter des
rélérences complétes pour chaque genre d'applications ; la
puissance de nos moyens de production, la diversité de
nos études, et le grand nombre d'installations que nous
avons déja réalisées, garantissent d'autre part la supériorité
de noftre procédé. 5

Un avantage important : le procédé Arthur Martin-Ch. Strack
assure une ventilation irés active des locaux et présente en
conséquence un avantage énorme sur les différents modes
de chauffage central qui se bornent & réchauffer |'air sans
la renouveler.
Ce systéme de chauffage s'impose donc au nom de I'hy-
glhna; il a été reconnu que des épidémies avaient pu étre

viiéggédans des locaux scolaires chauffés et aérés par ce

roc .

ans la défense contre les gaz délétéres les avantages de
ce procédé s'affirment encore ; en ajoutant un filtre spécial
sur 'arrivée d'air au générateur, I'air pulsé arrive pur dans
les locaux dont il met I'aimosphére en légére surpression,
3mp§chant ainsi la pénétration de l'air extérieur chargé
e gaz.

g (Volr ou versa quelques types d'imtallations).

Générateur de 35.000 calories/ houre. o v
P! i <=1 {m
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. Jﬁrf Sy
Les générateurs d’air chaud, brevets Fonderies !

oy

= |

Arthur Martin et Ch. Strack, permettent . t 111

d’assurer le chauffage RATIONNEL, HYGIE- : i1 ][ ] \h

NIQUE ET ECONOMIQUE de fous focaux : . il i =l1 W [ Uy
Ecoles, cantines, dortoirs, ’*-E" o U'ﬂ -1 ] i
Eglises, chapelles, . PR . h] 1 ][ 11 ] f
Cinémas, thédtres, salles de réunions, y : — 1
Restaurants, brasseries, » = 1=} H*‘ S |
Magasins, bureaux, 2 Lpt
Gymnases, piscines, f e
Salles d’opérations ou de consultations, ﬁ ;

ete... b,
o isaance Instalibe + 170.000
Nombreuses utilisations industrielles pour étu-
ves, séchoirs, etc... X3 aw—

Magasin do la Compagnle du Gaz, & Chateaudun (Eurs-el-Lolr). Eglise Molre-Dame de Bon Sacowrs, h Trouville
Puissance inslalldbe : 20.000 calorles/heurs, ulasance instalide : 150,000 calories/heure.

7= P

N
¥
agy rs"i"

 EEu g
L =
- - s .
AL A = Oy
~ R
Y i i)
h‘d::_“,' e + g QT
Restaurant Doucet, rue Marbeul, & Paris, Gp\nlu de Pavillons-sous-Bois (Seine).
Puissance Instalide @ 50.000 calorien haure, vissance inutallée : 50.000 calodenheure

2 SUR DEMANDE : RENSEIGNEMENTS, REFERENCES, DEVIS ET VISITES D'INSTAELATIONS:

'Tl N &= nnl
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AP AR 1S

HARBON, COKE ET BOIS

APPAREILS DE CHAUFFAGE AU CHARBON,
AU COKE OU AU BOIS

calistes du chauffage depuis 1854, date de la fondation de nos usines de Revin, nous avons été les précurseurs des
pales améliorations apportées dans le chauffage domestique pendant notre siécle.

fenommée de notre marque provient non seulement de notre longue expérience et de la puissance de nos moyens de
uction, mais aussi et surtout du soin que nous apporions A répondre & fous les besoins des usagers et a devancer leurs

éonlort allié & I'économie '* voila en peu de mot résumées les caractéristiques de nos appareils qui réunissent dans un
gnsemble harmonieux :

" — Une construction robuste, élégante et parfaitement finie ;
- — Un confort raffiné, jusque dans les moindres détails ;
. — El une économie d'emploi et d'entretien poussée & l'extréme, les consommations étant réduites au minimum pour les
ions les plus intensives.
{ons aussi que nos récents modéles construits en vue de I'emploi des petits grains anthraciteux possédent des qua-
§s fechniques qui leur assurent une supériorité incontestée sur tous les appareils d'autres marques :
'_Ensemhle de grilles spécialement conditionnées pour un décendrage parfait
— Conduites d'évacuation exactement adaptées a la combustion des petits combustibles économiques ;
Récupération des calories, par un dispositif breveté ** récupérateur intégral ** et par des ailettes favorisant les échanges,
ot le fonctionnement le plus rationnel ;
= Circulation rationnelle des gaz chauds.

. RECOMMANDATIONS POUR L'INSTALLATION, LA MISE EN SERVICE
| ET UENTRETIEN DES APPAREILS

o S'essurer que la cheminde a é1é ramonde convenablemant dans
] lNSTAI-LATlON 'annde, que les portes de ramonage ont &1¢ bien fermées el qu'il
, — Les appareils doivent &tre raccordés i une bonne n'existe, sur toute la hauleur de la cheminée, aucune aulre ouverture

A fort tirage. S'Hl s'agit d'une cheminée d'immeuble, que celle & laquelle doit &tre raccordé P'appareil.

pensable que celle-ci soit de hauteur suffisante et ne

‘gucyne frace d'humidité, b) Plaque de cheminée, — Lorsque I'appareil doit étre placé devant
5 raccorder deux appareils & une médme cheminée, ce qui une cheminée dont l'ouverture est obturée par une plaque, il est
par les Réglements. essenliel que les bords de la plaque, surtoul & la partie inférieure,

\.\
COMITE CENTRAL oes COKES o: FRANGE
GROS COKE ouN®2
CALIBRAGE OFFICIEL Ne 1
N° ZERO
an:s:_;'._r._pu
.
2374

34 Vi
MAILLES DES CRIBLES D'ETALONNAGE 4574
DONNANT PAR CRIBLAGE A MAIN LES CATEGORIES TYPES J

!

exncle do la uette d'étal

tllmrllﬂthll:lllu'uol'ﬁ”: pour [0 gros coke n* 2, cnhm1ﬂ“ﬂﬂclend‘wh (\e:',cﬁgr- & n
- MR iRl
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et le pourtour du trou de pénétration du luyau de dé:gpgement.
soient parfailement mastiqués pour éviter loule renirée d'air.

¢} Installation du tuyau de dégagement, — Ce tuyau doit &tre coupé
en sifflel, la partie coupée vers le haul de la cheminée, Il laut veiller
4 ce qu'il n'avance pas trop prés de la paroi intérieure op?n-sée au
trou de pénéiralion, et le retirer jusqu'a ce qu'il affleure Mintérieur
de la t8le dans laquelle le trou a élé pratiqué.

d) Amélioration du tirage, — Peul &tre oblenu en placant & I'extré-
mité du tuyau de dégagement, a I'intéricur de la cheminée, un coude
arrondi el un petil boul droil de G0 & 80 centimélres environ.

¢) Vérification du tirage. — Avanl de raccorder l'appareil, s'assurer
du bon tirage de la cheminée en faisant bridler un journal & l'entrée
du trou de pénétration du tuyau de dégagemenl, Vers la fin de la

combustion, les tlammes, et méme le papier Lralé, dowent &ire
vivement aspirés par la cheminde,

f) Cheminées en téle. — Si la cheminde est élablie au moyen de
tuyaulerie en tole :

10 Eviter les parties horizontales ou légérement inclinées | an réduire
la longueur au strict minimum ;

2 Réduire au minimum le nombre des coudes ;

3» Calorifuger les parties qui seraient exposées & un refroidissement
important (traversée de pigces Irés froides, locaux soumis a de
vielents courants d'air) ;

4" Veiller & ce que les luyauteries traversant les planchers el les
toitures soient enfourées d'une épaisse garniture incombustible
¢lablie conformément aux Réglements,

2" MISE EN SERVICE

a) Allumage, — Uliliser le papier et le charbon de bois plutdt que
le bois, qui prodult un dégagement de fumée lorsque l'appareil
et la cheminés sonl froids.

Si la consiruction est relativemani neuve el si des fraces d"humidilé
se manifestent intéricurement et exléricurement sur les murs, il
faut, avant d'allumer 'appareil, faire un pelit feu de bois dans la
cheminée el l'entrelenir jusqu'a ce qu'un bon tirage se soil élabli
{voir paragraphe o) du chapilre Insfallation).

Des que le feu est bien pris sur la grille, charger le réservoir & mi-
hauleur ; le remplir jusqu'a 5 cenfimiires de sa partie supdrieure,
seulement lorsque la premidre charge de charbon est glle-méme
en ignition,

L'ouverture de la ventouse de réglage, située sur le candrier, doit
gire da B8 a 10 millimeétres environ pour NMallumage de 'appareil
el de 3 & & millimétres environ pour la marche normale. Ne jamais
fermer celle ventouse complétement,

Nota, — Pour l'allumage el les réallumages, nous recommandons
nofre allume-feu & gaz (voir page 24) qui supprime l'emploi de
tous les combusiibles d'allumage el ne nécessile ni vidange, ni
préparation,

b) Combustible, — Employer de préférence des charbons non cen-
dreux el exempls de pierres, du type de Panthracife, ou le coke
d'usine 4 gaz pour les appareils spécialement éludiés en vue de
briler ce dernier combustible, Dans tous les cas, le combustible
utilisé doit £lre sec el concassé & la dimension d'une grosse noix.
Pour les appareils spéciaux n'utiliser que le * petit grain ",

3" ENTRETIEN

a) Fonte brute, — La fonte brule s'eniretient avec de la mine de
plomb de bonne qualité, mélangée d'essence (opérer seulement
lorsque 'appareil est froid) ou encore avec des pates pour fourneaux,
qu'il est facile de se procurer partout.

b) Parties émaillées. — Les parties émaillées se netloient avec de
I'essence de térébenthine (loujours I'appareil éleint). Le brillant
de I'émail disparaitra momentanémenl mais réapparaitra dés que
I'appareil sera mis en fonclionnement. Utiliser également la ponce
impalpable délayée dans un peu d'eau. Eviler les chocs violents,

36
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c) Fermeture des portes. — La porte de foyer et celle du cendrier
seronl maintenues toujours fermées. On veillera soigneusement &
ce que le lampon de chargement du combustible repose bien sur
son siége. Si des débris de charbon sont restés sur ce sidge, les
enlever avani de laisser retomber le tampon, de facon & ce qu'aucune
rentrée d'air supplémenlaire ne puisse se produire & cet endroil.
t) Décendrage, — Le feu sur la grille doit &tre foujours vif el clair
el il ne le sera que & le décendrage est bien fail. Il ne suffit pas de
secouer la ?n'lie sans altention, pour que le décendrage soil suffi-
sant, mais il faul le faire soigneusement et ne considérer I"opération
comme lerminée que lorsqu'on ne verra plus de cendres dans e
foyer ou conlre les micas el que le combuslible brilera visiblement
sur la grille de fond.

Cuvrir une ou deux fois par semaine la porte & micas el refirer de
l'appareil, au moyen d'un crochet, les pierres ou méchefers qui
pourraient se trouver sur la grille. Vider le cendrier une ou deux fois
par 24 heures. Eviter de laisser les cendres s'accumuler dans ¢
cendrier jusqu'au point de venir toucher la grille de fond, ce qu
aurail pour conséquence de porter celle-cl & une température anoe
male et de la détériorer,

Pour ne pas avoir d'extinction la nuit, it faul avoir soin de décendrer
le soir avant de compléter le chargement ; ensuile visser la venlous
jusqu'a concurrence d'une ouverture de 3 & 5 millimélres, pour
mettre I'appareil en veilleuse. Le malin, ouvrir la ventouse en grand
sans décendrer pour faire repariir le feu. Lorsque le feu sera
nouveau aclif, el seulement alors, pratiquer le décendrage el &
rechargement.

c) Parties chromées, — Se servir uniquemen! d'un chiffon sec
ifo!ter doucement. N'employer en aucun cas un produit dit d°
ien,

d) Micas. — Lorsque l'appareil est éteint, frotler légérement
micas intérieurement et extérieuremenl avee un chiffon imb
d'alcool ou de vinaigre. Mainienir le cdlé opposé pour éviter
crever ou déformer le mica en cours de netfoyage.

Important. — Pour la meilleure utilisation de nos appareils sa
A la nolice que nous livrons avec chacun d'eux.
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Tout fonte émaillée — Réglage par ventouse —
Portes de chargement sur le cdté et sur e dessus.
& it poble en fonle émaillée, d'un dessin
! t nouveau, peul briler des biches de
Om de longueur placées horizontalement,

,muﬂe deux portes de chargement ; l'une sur

i droil, I'autre sur le dessus.

s couvercla est monté sur charniéres et le dessus
84 muni d'un tampon permeltant d'y placer foules
itos de récipients pour cuire ou chauffer,

3 fentires & micas sur la devant.

.

L8 réglage de I'admission de I'air se fail au moyen
ne vanlouse placée dans le bas de la porte.

s ot portes on fonte émailléa
nﬂsblw!? gris castor ou rouge brun,
5 gamilures chromdées.

logennant plus-value : avec plateau de.parquet
assortie spécialement créé pour cel

ICUP 1 OU 2

~ Feu vil — Charbon, coke ou bois —
réfractalre — Grille de décendrage
¢l grille pivotante en facade — Targette
prise d'air.

# mixie charbon, coke ou bois éludié spéciale-
ipour les intérieurs modernas, de présentation
pent pouvelle et d'aspect trés coquet.

il danche et robuste avec facade, porie,
#l couvercie mobile en fonte dmaillée.

ment ¢l rdglage trés simples gritce a la
'ﬁm?:g facade et A la lirette de

du chapiteau, de formo plate, peut
h récipient & tenir av chaud.

028 les mémes caractéristiques ef la méme
ilalion que le Picup 1, mais ses dimonsions
tes et sa capacité de chauffe

ps conviennent parfaitement pour le
3 nnes : salons, boudoirs,
ger, chambres & coucher. petits
: suivant I'importance de la
f, choisir e Picup 2 ou le Picup 1

ird : corps émaillé céramique gris
castor ou rouge brun, garnitures

uel créé spécialement
icup.
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POELE A BOIS V.A.1

Hauteur totale sans socle cerssssressenve OONY
Mauteur 1otade avec sOCI .. .ooeuvis shedses o
Largaws du SODSE . .ouuq TN 0,330
Prolondeur du compe .......... . 0,250

Haulour du sof & l"axe de buse, sans uxu- 0,360
Mauteur du sof & Maxe de Dube, Bvoc Joche 0409

Profondeur du socle ... ieiiiae.., 0308
Lafpeur Ou SOCIE ......covssnsnnnsntnnanns 0,460
Capacité de chautfe ........... anessases - PEIN
Polds nel . ... sisErshriaanes inerie=e RO
Poids omball ...........cocisanmaniinsns a5 hg

HMauteur tolale (sans socke) .. ..pouun.. 0,490
LOrgeus du OOMPS. cuverrvessassnnsassss 0500
Prolondeur du coms ......oooiiiiannn. 0,330

Haulewr sxe de bute nu sol (sans socke) 0380
Capacité de chaulfe ,,.......... H0380m*
sans socle | aves socle

Poids ol .. .oiiianeinn S0 ky. 58 300
Po:ﬁs embalbé .. ..iiie 62 m ! &8 Eam

MNota. — Ce! appareil comporte un buselot
pour teyay de 0,090

PICUP 2
CX0 Wue mvec socle of plsteau de parguet

0,485
0.5%0

035
0,850
115 m*

57 kg
€8 hg

Mola, Ceos apparals comportent un buselof nour tuyau de

Q0N

‘appareils peuvent 8ire allumés sans bois el sans papier (voir page 24 nos allume-feu é gaz brevetés),
CIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES APPAREILS A L'ADDITIF PAG ,u -:‘ g 29 qa.
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CHEMINEE V.A. 2
Vue avec plalean de parquel

Fonte émaillée — Intérieur réfractaire —
A rayonnement direct — Tirage renversé.

Cheminée de forme nouvelle pour charbon,
ou coke, & feu vif réglable, permeliant de
passer la nuit.

Joints élanches aux portes de chargement,
de foyer et de cendrier.

Grille pivolante manceuvrable sur le colé.

Réglage du volel de buse sur le dessus de
I'apparail, ot donnant trois positions : vif,
moyen, lent.

Réglage de Fadmission d'air au moyen
d'une veniouse placée sur la porte de
cendrier,

Couvercle articulé.
Type Standard : corps émaillé céramique

gris bleuté, gris castor ou rouge brun,
garnitures chromées.

Moyennant plus-value : avec plaleau de
parquel formant bavetie de la feinle assortie.

VAL V.AD
2l T R e (R R 0,615
Largeur o COMPS ... oeeinonna. 0,350 (0,400
Pm ondeur g coips. FeeLei 0,250 0,250
BUT BOCHE .\ 0 uesunrrinetanss [ 0,430
undcw socle | naad 0350 0,350
Hin.rlnuf nae de huse 0,340 0340
Capacité de chaulle . 85 m* 100 mt
Poids net sans socle ... . ...... 58 Wy 67 kg
—  avec socle . veve. B0 kg 300 10 kg 100
Poids e-mhnlﬁ sans soche ...... &6 kp 5 kg
avec socle ...... &8 kg 300 T kg, 00

Mota, — Ces appareils comportent un buselol pour fuyau

ce 0,000

CHEMINEE V.A. 2

CHEMINEE V. A3
Vue aver plateaus de parqusl

CHEMINEE V.A. %

Fonte émaillée — Inlérieur rélractaire —
A double enveloppe — Tirage renversé.

Aux avaniages de la cheminde ci-dessus
s'ajoule un systéme & double enveloppe
permettant le chauffage des locaux par
rayonnement el par convection, el augmen-
tant ainsl la capacité de chaufte.

Ces appareils peuvent &re allumés sans bols el sans popier (voir page 24 nos allume-feu @ gaz brevetés).
VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES APPAREILS A LU'APDILS
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Ce dispositif breveté est I'économiseur de
‘combustible par excellence.
Il s& compese de 2 manches, accolées au
réservoir, dans lesquelles les gaz chauds
s'engouffrent par les enirées disposées 4 la
partie supérieure. Ces 2 manches, munies
d'allettes pour la diffusion de la chaleur
- vers l'exiérieur, se réunissent & I'arriére dans
une boite collecirice placée devant la buse.
Les surfaces du récupérateur réchaulfent
~ ainsi I'air qui circule dans la hotte formant
- la partie postérieure de I'appareil.
Il en résulte que la chaleur évacude dans la
‘cheminée est faible et que la presque totalité
: des calories dégagées par la combustion
~ esl ulilisée effectivemant pour le chauffage.
Des dispositifs concus en application de ces
principes équipent I'intérieur de nos appa-
reils suivanis : Arcas 1, Simplon 5, Ora f et 2.

ARCAS 1

Podte-cheminée & leu visible e continu — Inté-
tisur en fonte spéciale — Récupérateur Intégral —
Brile lo ** petit grain ' et los charbons maigres
ou anthraciteux 10x20 et 2030, combustibles
bon marché ot & haut pouvoir calorifigue.

Ce magnifique appareil au décor modarne assure
un chautfage puissant et économique grice a
son systéme de récupdration trés perfeclionné,
Le réglage des allures se fait aisément el avec
précision par la manceuvre de la ventouse siluée
sur la porte de cendrier,

Lllumage est facilité par la mise en tirage direct
au moyen d'une tirelle.

Son dispositif intérieur assure une combustion
parfaite en feu continu de tous les petils combus-
libles anthraciteux économiques el permet égale-
ment d'uliliser le grésillon de coke en feu inter-
-~ mittent,

- Type Standard : corps et portes émail céra-
~ mique gris bleuté, gris caslor ou rouge brun,

parmitures et applique de porte chromées,

-~ couvercle arliculé, avec plateau de parquet de

- la teinte assortie.

- Lived avec cié de buse pour la province et sans

- ¢l do buse pour Paris.

mmando du ,;;
%Mur ol

du tirage direct

Alletles pour ln
diffusion d la
chalaur

RECUPERATEUR INTEGRAL

Hautour tola®® ,....ocnvene- 0,630
Largour du CPs voovnneia. 0,400
Profondeur du comps ....,. =

Largeur dé La bavelle ..., 0475
Prolondeur do la bavelle... 0,445
Hautour sous buse .. ....., 05
Capacité de chaulle ,..,... 200 n
Poids net ....oonss recane 05 Q.
Poids emballd ..., 94 hg.

Nota. — Cot appareil comporte un
buselot pour tuyau ce 0,000,

ARCAS 1

Cel appareil peut étre allumé sans bois el sans papier (voir poge 24 nos allume-feu & gaz brevetés).
BRLES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L'ADDITI O(F 3l
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LES CHEMINEES RADlANTE

Nos cheminées Radiante, basées sur le ( _
principe du feu continu et régulier, trouvent i 1 ] i
place dans la chambre & coucher, le saion,
Ia salle & manger, le bureau. i
Ce sont des appareils hygléniques, dont '
l'excellence a été démontrée par des cen-
faines de milliers de"spéeimens en aervlua-
depuis trols. uénérations. Les fuites accl-

~ dentelles de produits de la combustion
sont évitées par des joints d'amiante.
La circulation des fumées dans une
‘chambre située & hauteur r;nnvanalﬂe.
permet, avant le dégagement, I'échauffe-
ment maximum de toute la partie supe-
rleure de L'appareil.
La continuité du feu, le rénluqa par ven-
touse réduisant au minimum la surveil-
lance, et les facilités de manceuvre, font
de ces modéles des apparnlls unnﬁel!-—
ment confortables.

RADIANTE 4

Cheminée & feu visible et continu au coke n® 0,
Erésllton de coke ou charbons anthraciteux —
one de combustion réfractaire — Partes hermé-
tiques 4 joints d'amiante — Grille de décendra e
oscillante — Réglage par venlouse — Volet
contre-lirage.

La conception de celle cheminée es! telle qu'elle
’ . répond largement aux conditions exipées pour

) ) 1 | braler, en feu continu, tous les combustibles

", g ! ! anthraciteux ou maigres et principalement le

[ . y S 4 coke n* 0 el le grésillon de coke d'usines a gaz.
\‘,\ L'emploi de ce dernier combustible parmet d'oble-
nir économiquement, par une combustion lente,

une température agréable dans une grande piéce.

Type Standard : corps fonle émaillée céramique

LH«ull‘.-ut ilolmlm ‘[san‘s S0C18) 2 araes O.ang Vue “ﬂ.tegﬂ:'ﬁ ;‘ Moot gris bleuté, gris castor ou rouge brun, porte de
argeur lotale (sans socke)....... 0,64
Profondeur lotole (sans socle).... 0475 foyer el garnitures chromées.
E"“‘““’ ok de “":“ pare scln).. 048 Moyennant plus-value :
o " .

apaciié de chauffe ........c... 200 ¥ a) avec entourage ;
Poids net (sans mdn; ves 112 hg .
mus “"‘bi‘}.”.«?ﬁ soohe, spaerees :112 . b) avec socle de pargquet (bavette) ;

ids sens sache] var 133 RO : r
Foins SmBalls tovec Kol e, 148 kg c) avec porle-bouillotte chromé,

Nota. — Cet appareil a51 fourni avec une
buse tile ovalo de 0,143x0,082

Cet appareil peut étre allumé sans bois el sans papier (voir poge 24 nos ollume-feu G gaz breverds),

VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L'ADDILIF PAGE 3
40 =
e O ﬂq)
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RADIANTE 10 ET 70

Cheminées a feu visible et continu avec charbons
anthraciteux, pouvant aussi marcher avec des
boulets d’anthracite — Feu intermittent avec
coke el bois — Zone de combustion réfractaire —
Portes hermétiques a joints d’amiante — Grille
de décendrage oscillante — Réglage par ventouse

Les lignes classiques de ces 2 modéles de chemi-
nées routanles sont bien connues de ftous;
congus pour un chauffage régulier, ces apparails
sonl recommandés pour tous les locaux d'habita.
tion en raison de leurs qualilés d'hygiéne et de
sécurité,

Type Standard : corps émail céramigue gris
blouté, gris castor ou rouge brun, porte de
foyer ot garnilures chroméaes.

Moyennant plus-value :
a) avec entourage ;
b) avec porle-bouillotte chromé ;
c) avec socle de parguel,

RADIANTE 10
Vue avec entoursge

10 30 2] »
Houteur tolale |, ...c.oceiaivians 0,600 0,050 | 0580 0,67%
Largour LoIAbE . ..oviiivvnnanians 0450 0,535 | 0460 0530
Prolondeur sans enlourage ... .. 0305 030| 030! 0380
Proflondeur avec enlourage ... .. 0.3@[ 0s . 035 0420
Haufeur axe do bute .......... 03060] 0380, 0340 02385 N
Capacité de chaulfe ....co.o.vc O M 120 m* | 90 m* | 120 m*
A S e !6h|:|,‘ 1o (88 ko | 7k
Poids emballd. .. .....covinanens G4 kg | OB kp. | 67 kp. | 90 kg

Nota. — Cos appargily sont lournis avec une buse tdle ovale de
0,143 < 0,082,

RADIANTE 12 ET 32

Chemindes & feu visible el continu avec charbons
anthraciteux, pouvant aussi marcher avec des
boulels d'anthracite — Feu intermittent avec
coke el bois — Zone de combustion réfractaire —
Portes hermétiques & joints d'amiante — Grille
de décendrage oscillante — Réglage par ventouse

Possédant les mémes caraclérisliques el pro-
giélés que nos Radiante des séries précédentes,
les modéles 12 ef 32, aux lignes irés sobres, onl
élé créds pour les intérieurs modernes.

Type Standard : corps émail chramique gris
bieutd, gris castor ou rouge brun, porte de
foyer 6t gamnitures chromées, avec entourage.

jlmnnanl moins-value : sans entourage.
:u"'!lu_mn.nnt plus-value : avec porte-bouillotte
chromé.

RADIANTE 12

- Ces apparens peuvent &ire allumés sans bols et sans papier (voir page 24 nos allume-feu d goz brevetés).
;-SFEC!FICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES APPAREILS A L'ADDITIF PAGES 33 Q 34a,
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Le SIMPLON % au

Les gravures en coupe ci-dessous montrent d'une maniére
saisissante le fonctionnement de 'appareil et les avantages
de ses différents dispositifs, garantissant la meilleure
utilisation du combustible et la récupération de toutes les
calories produites par la combustion.

La disposition inclinée des grilles en forme de V qui consti-
fuent le foyer augmente sa surface et facilite son aération.
Placé au-dessus du foyer, le tunnel assure une combustion
parfaite et trés économique ; il isole du foyer la réserve de
combustible et détermine une éEaisseur constante de la
couche en ignition, le combustible pénétrant de chaque
cHté dans le foyer et glissant par son propre poids, suivant
une pente toujours la méme qui est le talus naturel du char-
bon ou du coke.

Le tunnel est en sillimanitte, terre réfractaire spéciale connue
pour sa résistance aux plus hautes températures et imper-
méable a la chaleur ; grace a cette imperméabilité une tem-
pérature excessivement élevée s'accumule sous le tunnel,
entrainant le réchauffage des gaz et leur combustion totale.
On peut dire que le tunnel du Simplon est une véritable
petite usine qui, aprés avoir distillé les gaz contenus dans le
charbon, les brile et en extrait toutes les calories, en méme
temps qu'elle brile les parties solides du combustible.
Les gaz brilés qui s'échappent du tunnel passentatraversun
récupérateur qui assure une large transmission de la
chaleur vers |'extérieur.

Quant aux gaz imbrdlés qui s'amassent dans le haut du
réservoir ils sont ramenés au foyer |:[par I'avant ; il en résulte
une combustion parfaite des gaz dégagés par le combus-
tible en ignition.

La double enveloppe de 'appareil, spécialement combinée,

RENDEMENT PRESTIGIEUX

produit un brassage énorme de |'air. || en résulte que la.
température ambiante s'éléve trés vite et uniformément,
et que cette température reste constante en tous les points
de la piéce. 4
La porte de chargement se trouve munie d'un raméne-
charbon qui, en méme temps, fait office d'arréte-porte.

Le dessus est constitué par un couvercle mobile ; celui-ci
étant dans la position verticale découvre une table de
chauffe, sur laquelle peuvent étre posés aisément de grands
récipients,

Le Simplon est remarquable par le magnifique spectacle
(1!.!'0“1"6 aux yeux la combustion des gaz, dont les belles
flammes colorées répandent des lueurs gales.

Le Simplon se recommande au nom de I'"hygiéne car son
étanchéité est absolue et 'air des piéces dans lesquelles il |
fonctionne est totalemant renouvelé plusieurs fois par jour
par la seule action du tirage.

Son fonctionnement se fait, en outre, avec une propreté
absolue, les décendrages et vidanges s'opérant sans
poussiéres ni fumées, toutes portes fermées. Un léger décen-
drage suffit, matin et soir.

Sa facilité de conduite est remarquable : grande souplesse
de marche, régularité absolue a toutes les allures, allumages
et réallumages extrémement aisés, sans avoir besoin de
vidanger, puisque les petits combustibles d'allumage s&
placent sur la ccuche de charbon.

C'est enfin I'appareil le plus économique qui soit car |l
brile en feu continu, avec le plus haut rendement atteint &
ce jour, les petits charbons anthraciteux 10:x20 ou 20x30,
combustibles bon marché et & pouvoir calorifique élevé.

42
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LA COMMANDE

e —————

Tunnel

Buse

Coupe intériaure montrant ls STARTER
on positlen de récupération

direct In piden constitiant le starter coulluse dans le sene
| compidtempnt I'entrée do la buse; les gaz sonl
vers In cheminde au lieu de passer dans le circult du récu-

SIMPLON 5%

Brevelé France et Etranger

feminée & feu visible et continu, spéciale pour briler
%" patit grain ' et les charbons maigres ou anthraciteux
A9 e 20 30, combustibles bon marché & pouvoir calo-
lique excellent — Principe tunnel — Foyer en fonte réfrac-
Mte — Grille inférieure oscillante ot arilles latérales mobiles
i de foyer 4 doubles parois — Réglage par ventouse.

ffant par rayonnement et par convection, grace & sa
be enveloppe, le Simplon 5 est nellement différant,
plison principe tunnel, de ltous les aulres appareils de
202 connus &t il alleint la perfection.
stitlement congu pour briler le ,, pelit grain "', il permat
téalser una importante économie sur les prix d'achat
tombustible ; sa technique de combusiion en couche
% 8t son dispositif de récupération intégrale limiten{ la
tion au strict minimum {voir gravures ci-conire),
Simplon 5 est un modéle exirémement periectionné dans
Bl e départ des gaz se fait par I'arrigre dans les manches
by fecupdraleur intégral ™
= neiilés d'allumage, de réallumage, de chargement,
feglage d'allure, de décendrage ou de vidange, sans
efes, toutes porles fermées, en font un appareil de
contort,
el pour le chauffage & peu de frais des pieces de
dimensions telles que salons, salles 3 manger, bureaux
NEgUeS, magasing, eic...
pe Standard : fonte émail céramique rouge brun,
s ol applique de porte de foyer chromées, portes
¢ ot de condrier hermétiques a joints d'amiante,
universalle pour toutes les manmeuvres des portes et
W dicendrage, plaleau de parquet de leinte assortie.

BIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES D

44

Récupérateur

Starter

Tirage direst

Cié de buse

Tiri an
mcu?t':miun

Cet appareil peut éire allumé sans bois et sa
RECHANGE POUR

MAGIQUE DU SIMPLON 5

LE STARTER

slevé, et vice-versa,

Le Starter est une commande qui permet das-_allum_aqas
et des réallumages extraordinairement faciles, ainsi qu'un
passage immédiat de la marche au ralenti

a4 un régime

En effet, en fermant I'entrée du récupérateur, il dirige
directement vers la buse tous les gaz produils par la com-
bustion ; le courant d'air est alors si rapide dans la zone
du foyer que les allumages et les reprises se fonl instan-

tanément.

Ainsi établi, la tirage direct a un double avantage :
Il évite toute condensation des gaz au moment de I'allumage,

en assurant leur combustion totale

et régulidre, — donc

pas d'A-coups dans la marche de I'apparail ;

Il empéche les dilatations frop rapides des diverses parties
du Eo&lo. leur échauffement se faisant graduellement, —
d'ou garantie de la bonne conservation da I'apparsil.

En marche normale, c'est-A-dire en

récupération, le

Starter ferme, au contraire, le tlragu direct et dirige les

gaz chauds vers le circuit chican

du récupérateur, —

pour la meillaure utilisation de toutes les calories produiles

par la combustion,

=

]

R

SIMPLON 5 Hauleur tetale
Hauteur du corps.
Largeur [olale . .
Largeur du corps
Profondour lotale

Profendeur du corps ...

Hauleur axe de buse
Largeur du coclo

Profondeur du socle ...,
Capacité de chaylfe .. __,,
Poids net avec bavette et cié

Poids embalig . ,
MNaota.

0,109
0,680
0,540
€. 500
0410
0377
0,405
0,560
0,480
200 m*
105 by 600
120 kg

Cet appareil compotta un

buselsd pour tuyde de O.000

ns papier (voir page 24 nos allume-feu & gaz brevetés).
CET APPAREIL

A L'ADDITIE f
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ALLORA 2

Tout fonte — Feu continu — Iniérieur
réfractaire — Portes hermétiques & joints
d'amiante — Grille de décendrage oscil-
lante — Réglage par ventouse et entrée
additionnelle d'air — Brile tous les combus-
tibles anthraciteux (calibre 20/30 et au-
dessus), ainsi que le grésillon de coke et
le coke n° 0.

Calorifére & doubles parois & circulalion
d'air, de présentation trés moderne el de
construction robuste, dont la marche de-
mande le minimum de surveillance,

Les dimensions intéripures de I'Allora sont
révues pour la combustion en marche a
au continu du grésillon de coke et du coke

no 0 d'usines a gaz: l'intérieur réfractaire
permet de réaliser un feu trés vif.

Une enltrée d'air additionnelle, aménagée

A - e o dans la porte de chargement en facade,
Profondeur totale. ... 0410 ALLORA 2 assure une parfaite combustion des gaz.

Hauteur axs do buse,, 0820 Le réglage d'allure se fait par la ventouse

Capacité de chaufle.. 150 m*
Poids nel .. ...ocviass 115 kg,
Poids embalié ....... 135 k.

Mota. — Cet appareil comporte
un busalol pour luyau de 0,104,

placée dans la porte de cendrier et, complé-
mentairement, par une clé de buse.

Le dessus du chapiteau découvre un tampon
Sﬁr nguel on peul tenir un récipient au
chaud.

Type Standard : facade, cblés, couvercle
et portes fonte émaillée céramique gris
bleutd, gris castor ou rouge brun, garni-
tures chromées.

Moyannant rlus-\ralus : avec plateau de
parquet 8x7, de la teinte assorlie (voir

page 50).

Cef appareil peut &tre allumé sans bois el sans popier (voir page 24 nos allume-feu @ gaz brevetés).
VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A LADDITIF RAGE 3¢
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ORA 1

ORA 1

Calorifare & feu visible et continu — Intérieur
en fonte réfractaire — Récupdbrateur inlégral —
Grande puissance de chauffe — Brile le
“ peotit grain "' et les charbons maigres ou
anthraciteux 10 20 el 20~ 30, combustibles bon
marché et & haut pouvoir calorifique.

D'une présentation trés décorative, cot appareil
s'harmonise avec les intérieurs modernes ;
ses proportions bien étudiées, sa belle finition
el le chromage étincelant de ses garnitures
joliment dessinées, constituent un ensemble
artistique du meilleur godt.

Le principe du récupérateur infégral, décrit &
la page 39, explique pourquoi ce calorifére est
de faible consommation malgré sa capacité de
chauffe élevée.

Ses facilités de manceuvre, la conlinuité du
feu el la souplesse du réglage par venlouse,
en font un apparell des plus conlortables pour
le chauffage économique en feu continu.

Type Standard : corps et portes fonte émail-
lée céramique gris bleuté, gris castor ou rouge
brun, derridre brut, garnitures chromées, socle
de parquel do la teinte assortie.

Moyennant plus-value : avec derridre émaillé
de la teinle assortie.

Hauteur 1otale ..uvsrenneer---n  OJ60 6'-8‘5
Largeur du cufas ............. 030 0330
Largeur du $0CHe ....... & 0,37 0,800
Profondour du corps. ... 0,310

Prolondeur du socle ... 0,455 0,470
Hautour sous la buse... 0380 0,450
Capacitd de chaufle .... . 1S mt | 17
Poids Mol ... .cocivssnisinnans B b3 90 kg
Polds embalit .......ccunveevny 1 Mg W W

Nota., — Ces apporeils comporlent un buselol
pour tuyay de 0,090,

ORA 2

ORA 2

L'Ora 2 a les mémes particularités ef caracté-

ristiques que I'Ora 1 décrit ci-dessus, mais

sas dimensions sont plus importantes et lui

gi:enfgéani une capacilé de chaufie plus
véa,

Type Standard : corps et portes fonte
émaillée céramigue gris bleuté, gris castor
ou rouge brun, derridre brul, garnitures
chromées, socle de parquel de [a teinte
assortie.

Moyennant plus-value : avec derribre émaillé
de Ia leinle assorlie,

Ces appareils peuven! &lre allumés sons bois el sans papier (voir page 24 nos allume-feu & gaz brevetés).

IR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES APPAREILS A L'ADDITIEPAGE 37 o
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PRINCIPES DU

Tampon da chargemant

Alletfes de dispersion
da |a chaleur

Sortle ¢'alr réchaullé

Coupe du _
rdcupdratear intégra - ’
Cié de buge u

Boite & fumées Y =
Allettes de dispersion j .

do ia chaleur E

Tampon de nelloyage

Chambre de ]

comuustion des gz

Aileites de dlspa!smn/
de fa chalgur /
Grille-tiretts /
de décendrage
Ventouse de néplage /
de |'pir primaire

Entrée d'air
de comvaction

Coupa du NEST!‘.:' 12 en fonctionnamant
ua .

de profil

Les gravures ci-contre montrent com-
ment tous les détails de la construction
du Nesto 12 concourent a lui assurer un
rendement hors de pair en utilisant au
maximum toutes les calories produites
par la combustion.

On remarque notamment les dispositifs
suivants

récupérateur intégral ;

réchauffeur d'air ;

gilettes pour diffusion de la chaleur;
dispositif de retour au foyer des gaz
imbralés ;

double enveloppe largement ajourée.

Le systeme du récupérateur intégral est
décrit page 38,

Quant au réchauffeur d'air, dont nous
donnons une gravure a part, il procure
un chauffage par convection trés puis-
sant en raison du brassage constant de
I'air qui se fait par son canal.

De nombreux brevets nous garantissent
I'exclusivité de ces dispositifs qui con-
ferent &2 nos appareils une suprématie
incontestable.

Vue de derriére de 'enveloppe
intérieurs du NESTO 12

47

NESTO 12

= Tompon de changemant

Joue du récupdrateur
imtégral

Retour au foyer

'{———-— des gar imbniiés
1
T ——_'Sontie d'sir réchauflé

\ oty

du réchauffeur d'air

Enlourage ajourd

— ———— Enltée d'ait
de convection

= Combustible en ignition

Grillecorbeilie

Tirelie
de décendrage

Grille mobile
de décendrage

Pare-cendres

Cendrier

Coupa du NESTO 12 en fonctionnement
Vue de face.

Orifice de chargement

Aetour au !u-ﬁer des gar
imbralés

Manches du  récupd-
rotaur intégral

J | Buse |
/Oﬂu collectrics du '
rbcupdratour intégral
d-’"-'

Orifice du réchauffeur
a‘air

Allettes de dispersion
de la chaleur

Sorlie d'ajr
réchauflé

Entrde d'air

RécharfFace 4t
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NESTO 12

Feu continu — Intérieur fonte — Récupdrateur
intégral — Portes de chargement, de foyer
el de cendrier hermétiques — Grille de
décendrage oscillante — Réglage par ven-
touse et clé — Brile le ** petit grain "', les
charbons maigres ou anthraciteux 10x 20,
20«30 et le grésillon de coke 12x23.

Le Nesto 12, de présentation trés moderne,
est le calorifére idéal pour les grands locaus,
grace a sa construction robuste et 4 sa marche
ne demandant que le minimum de surveillance.

Hauteur totale ......... 1,010

Ses dimensions uliles ont &lé prévues pour Largeur tofale ........, 0,500
la combustion du grésillon de coke d'usines ;ulw"r":; e e :'z
4 gaz calibre 12x 23 en marche a feu coutinu. Capacith b chaciioss 900
Son systéme de récupération (voir description Poids nel ............. 148 kg
technique ci-contre) fait de ce calorifére un - ENOS GIUBARE. +verrees et
arat sculi Nota. — i
m;?;zqa"gmnd randement particuliérament N :l;u mcﬂl M:rnll:f’i d o g e

Le dessus du chapiteau, & forme plate, peut
recevoir un large récipient & tenir au chaud.

Type Standard : corps et portes fonte
emaillée céramique gris bleuté, gris caster
ou rouge brun, garnitures chromées.

Cet appareil peut éire allumé sans bois el sans popier (voir page 24 nos allume-feu & gaz brevetés).
S SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L'ADDITIF PAGE 38 a.
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’ - 2 — =
ghren ., \ s NESTO 12
b— - e - Capacité de chauffe : 300 m*
p— (volr description pages 45 et 47)
y

Brile égalament le ™' petit grain ™ sl

- ALLORA 2
Capacilé de chauffe : 150 m*
{woir gpdcifications page 44)

e S
< = m
{voir spdcifications page 40)

NOS APPAREILS SPECIALEMENT CONCUS POUR
L'UTILISATION DU COKE D’USINES A CAZ

Le coke d'usines & gaz est un excellent combustible a employer pour le chauffage domestique.
|| se recommande par son prix de vente peu élevé, son haut pouvoir calorifique et I'ab-

sence de fumées.
Il convient toutefois de ne l'uliliser que dans des appareils spécialement étudiés pour sa

combustion.

Les appareils gue nous présentons ci-dessus répondent bien a ces conditions ; leur conduite
et leur réglage sont des plus aisés et ils permettent de tirer de la combustion du coke tous les
avantages qu'offre ce combustible en faisant réaliser de sérieuses économies de consom-

mation.

D'aprés les essais faits dans les laboratoires les plus autorisés, il a été démontré qu'avec ces

appareils d'excellents rendements sont atteints ; le grand nombre de nos appareils en ser-

vice chez les usagers confirme d'autre part d" ne maniére éclatante leurs qualités excep-
Falnln]

tionnelles. o
n [1n ¢
LN
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m oo iautte a8 ou 178 me
ou
{Woif SpeciTications page 45)

SIMPLON B
Capacité de chaulfe : 200 m*
{voir descriplion pagos 42 ef 43

: € MESTO 12
P {voir ciscontre)
'.'

ARCAS 1|
de chaulle : 200 m*
{voir spécifications page 39

7

e

E%

NOS APPAREILS PERFECTIONNES A RECUPERATION
BRULANT LE PETIT CRAIN

Puissance de chauffe inégalable grace a leur systéme de récupération donnant le rendement
calorifique le plus élevé qui ait été scientifiquement contrélé ;

lls bralent * le petit grain ', charbons maigres ou anthraciteux 1020 et 20 20... combustibles
bon marché et de haut pouvoir calorifique ;

'-- Facilité de conduite surprenante : Le feu bondit instantanément de I'allure veilleuse a
I'allure vive ;

- Propreté absolue, toutes opérations se faisant sans poussiére, sans fumée, et fonctionne-
- ment rigoureusement hygiénique ;

~ Beauté des lignes, du décor aux émaux chatoyants, des garnitures chromées, comme seul
- Arthur Martin sait embellir un appareil ;

& Des prix tels qu'au bout d'un an I'appareil est remboursé par les économies de combustibles

qu'il fait réaliser, SGo0)

fl "I il
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ACCESSOIRES

PLATEAUX DE PARQUET

Entitrement en fonte, ces plateaux se font en émail céra-
mique gris bleulé, gris castor ou rouge brun,

En passant commande, rappeler le nombre de carreaur,

avec le nom de l'appareil auquel il est destiné, et la teinte
désirge.

car:’e: : Correspondance n'-‘fo‘:;' Largwis P::::.s
PLATEAU DE PARQUET kqg.
s 4% | 330 | 69
%6 510 | 490 | 10,
™7 510 570 135
Bx7 | Allora? ...... 680 | 570 | 185

PLAQUES EXTENSIBLES ET
POSTE D'INSTALLATION

Les plagues exiensibles permettent utilisation de nos
appareils quelle que soil I'ouverlure de la cheminée.
Elles sonl munies, ainsi que le poste d'installation, d'une
glissiére & lrou que 'on monte ou descend & volonlé pour
la metlre & hauteur de la buse.

Une vanne & charmére, placée & la partie inférieure de ces
accessoires, assure la marche régulidre des appareils en
s'ouvrant ou se fermant automatiquement.

Dimensions des plaques exiensibles :

":‘:‘;’é Hauleur n';:,:e::;‘ A’m;\ | Poids net
kg,
1 0,620 0,400 0,540 3.3
2 0,680 0,480 0,630 41
3 0,780 0,600 0,760 58

Dimensions du poste d'installation :
Hauleur : 0,580 Largeur : 0,160
Poids net : 6 kg. 20G

ALLUME-FEU A GA1
Breveté 5.6.D.G.

Mous rappelons les avantages de notre allume-feu & gaz :

— Allumage direct dans la masse du combustible. —
Aucune préparation spéciale pour l'allumage ; vous
chargez simplemant le foyer avec le combuslible que
vous consommez habituellement. En cas de réallumage,
décendrez simplement avant d'introduire I'allume-feu.

— Grande rapidité d"allu e. — En 2 minules pour l'anthra-
cile et, au plus long, en 5 a 8 minutes pour le coke, vous
failes prendre voitre feu.

— Extréme propreté. — Plus de manipulalions salissantes
puisqu'on ne vidange pas les foyers et qu'on n'emploie
pas de produils d'allumage, toujours plus ou moins
malpropres,

— Economies appréciables. — Plus d'achat ni de stockage
de combustibles d'allumage ; une dépense de gaz de
0 fr. 10 & O fr. 25 au maximum,

Voir page 24 descriplion ! caractérnistiques.,

N <= M
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CUISINIERES AU CHARB

v

ON, AU COKE ET AU BOIS

CARACTERISTIQUES GENERALES

Toutes nos cuisinidres possddent les principaux avantages
suivants :

= Dessus garanti incassable au feu;

Nos nouveaux foyers renforcés (extensibles ou pois ovales),
on fonte réfractaire a forte épaisseur, sont recommandés pour
leur falhle consommation de combustibles ot lour longue durde ;

Les fours & rétir ont été établis dans les plus grandes dimen-
slons possibles ;

— Neotre systéme ‘' retour de flammes "' assure la circulation
réguliére des gaz chauds tout autour du four & rétir ; il est com-
mandé par une maneotte ou un anncau de tirette se frouvant
au-dessus et & droite de la porte de four;

— Les passages de flammes et de fumées sont trés larges,
évitant toul encrassement ;

~— Nos reviétements en émaux indestructibles donnent & tous
nos modéles une présentation élégante el réduisent au minimum
les opérations de nettoyage.

FONTE OU TOLE D’'ACIER?

'.._'~ sines de nos séries ne comprennent que des cuisiniéres tout
#n fonte, tandis que d'autres sont fabriquées en téle dacler,
La cuisiniére en fonte est d'aspect robuste; en raison de sa
masse, elle forme accumulateur et continue a dégager des calories
ka aprés son extinction.

cuisinidre en téle d'acier, émaillée au controxyde sur ses

deux faces, a un caractére tout différent. Légére en méme temps
que d'une solidité & toute dpreuve, sa ligne est netle, sobre, élé-
gante ; sa mise en température est trés rapide,

En fonte ou en acier, toutes nos culsinidres sont de conceplion
éprouvée et munies des derniers perfectionnemenis technigques
et mécaniques qui leur assurent le rendement maximum.

RECOMMANDATIONS POUR L'INSTALLATION, LA MISE EN SERVICE ET L'ENTRETIEN
(Se reporier aux pages 35 et 36 concernant les appareils de chauffage)

Précautions pour la mise en marche

[ ge. — Veillez & tenir la chaudidére pleine d'eau. Assurez-
us que In circulation des gaz chauds est en tirage direct (manelte
horizontale ou anneau tiré & soi).

). — Pour l'allumage et les réallumages nous recommandons
allume-feu & gaz (voir page 24) qui supprime I'emploi de lous
pmbustibles d'allumage et ne nécessite ni vidange, ni prépa-

essais d'allumage. — Avant le premier essai d'allumage,

desserrer les vis du dessus pour permetltre A la dilatation de se faire
normalement et remplir la chaudidre, si elle existe, afin d'éviler les
dclatements d'émail,

En cas de démonstralion de lirage et pour débuler, éviler les longues
flammes d'un feu de papier ou de bois qui, en chauffant trop forte-
ment et indgalement le dessus, pourraient provoquer sa casse,

Conseils aux usagers

Pour la meilleure ulilisation de nos cuisinidres se référer 4 la notice
que nous livions avec chacune d'elles.

Vue du foeur d"une de nos culsinlires co
abattante el un volel garde-rdd.

ant la porie

)|

)
[, N | |

[i]
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CUISINIERES EN TO

tuyau de 0,125

LE

8613 A
Larg. dessus , . 0,600 O,Ehﬂ
Prof. dessus .. 0,450 | 0,450
Haul. totale .. 06800 0800
Larg. du fouwr . 0260 ‘ 0,260
Prof, du fowr .. 0330 0,330
Haut. du four , 0240 0240
Larg. uve.... 0260| 0260
Prof. ¢luve ... 0410 0410
Haul, dluve ... 01T O1TO
Hauf awe buse, 0,720 0720
Poids net ... T0 kg | 71 kg 5
Poids emballd , 85 kg. | BS kg §

Noda. — Celle¢ cuisinidre est
livebe awec une milre pour

D’ACIER
STILEM 8613

Tout acier Armco — Portes équilibrédes —

Charbon, coke ou bois — Buse dessus

ou derriere — Robinet de chaudidre i

pression a léte isolante — Targette prise

d'air — Cadres chromés — Dessus incas-
sable — Pot renforcé,

Entierement découpée el emboutie sur nos
resses (comme toules nos cuiginidras en
Gle d'acier) avec des oulillages de préci-

sion pour idles fortes.

Toules les pieces devant résister a 'usure

ou & la corrosion sont en acier inoxydable

ou prolégées par des garnilures de fonte
ou un revetement de notre émail controxydé
spécial inaltérable.

Type Standard : dessus poli, corps el portes acier émaillé blanc
uni, cadres, barre devant et garnitures chromés, chaudiére affleurante

de 5 litres environ.

a) Pour Paris : avec pelil pot ovale au charbon ;
b) Pour la Province : avec foyer extensible au bois, charbon et
coke, permettant |'utilisalion des baches de 33 em,

Moyennant plus-value
Avec dessus granité, flofte polie.

Moyennant moins-value :
Sans chaudiére.

|
u STILEM 2613 Nota. — La Stilem 8613 ne peut s¢ faire avec barre contournania

qu'avec adjonction d'un dessus de 0,650, Dans ce cas, la 8613 devienl

8613 A (bien spécitier dans les commandes).

Larg. dessus ......... 0.7
Prol. dessus ......... 0.500
Moul totale ... ...l 0,505
Larg. du lowr .00 0,300
P'rn? du four ... 0,290
Houl. du lour ... ..... 0.290
Larg. bac roulant ... 0,450
Prof, bag roulanl .. .. D410
Haul. bac roulant 0,185
Haut, axe de buse ... 075
Pajds nel ... ........ 95 ki
Polds omballé ,...... 110 kg
Nota. — Cofle cumimdre est
livrée avec une milre poar

TOINON BE34 ‘y

tuyau de 0,032

c)g

Moyennant
a) avec

lus-value :
arre contournante chromée ;
b} avec dessus granité, flotte polie;
c) avfc dessus granité, flotte granitée en supplément de la fiotle
pohie.
Moyennant moins-value :
Sans chaudiére,

TOINON 8674

Corps et panneaux en acier Armco,
colonnes en fonte — Porie équilibrée —
Charbon, coke ou hois — Buse dessus
(2 trous) ou derrlére — Robinel de chau-
diére & pression & téte isolante — Targette
prise d'alr — Cadres chromés — Retour
de flammes — Dessus incassable — Pot
renforcé.

Cuisiniére en ible d'acier émaillée et inoxydable comme la Stilem 8613
décrite ci-dessus, mais en place de I'éluve elle camporle un grand
bac roulant pour le charbon,

Le four est lrés largement dimensionné ; le réglage d'allure se fail
par la targelle de prise d'air ; la chaudiere esl & joints imperméablas,

Type Standard : dessus poli, corps et Eorles acier émaillé blanc
uni, cadres, barre devanl el garnilures ¢
rante de 8 litres environ, bac roulant,

a) Pour Paris : avec pelil pot ovale au charbon ;

b) Pour le Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble : avec
rand pot ovale au charbon et coke ;
our le reste de la France : avec lfoyer exlensible au bois,
charbon el coke, permeliant 'ulilisation des buches de 33 cm.

romés, chaudiére affleu-

Ces cuisiniéres peuvent @re allumées sans bois et sans papier (voir page 24 nos allume-fev & goz brevetés),

52
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VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES CUISINIERES A L'ADDITIF PAGES 39 ; el 40.q,
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T.A 4| T.AADbIS
Lar r du dessus .,... 0,600 0.850
deur du Oessus. .. 0515 0515
Hauleur folale .......... 0,600 | 0,800
Largeur du lour. . . ...... 0,320 0,320
Profondour du four ._... 0,30 0320
Hauteur du four ... ..... 02w| 00
Largeur de Métuve .. ..., 0320| 0320
Hauteur de P'étuve ..., 0,170 0170
Profondaur de 'dlove .. 0,470 0470 s
Hauteur axe de buse ... 00| 0720 [__.———-—-——*—— —
Poids 81 ....corecre... 120 kp. | 122 kg,
Poid: embatld ... ....... 132 RO | 134 kg

Mota. — Ces cuisiniéres sonl livrées avec
une mitre pour luyau de 0,132

T.AA4 sur pieds avec barre contournante
el dossier.

tniom —  CUISINIERES T.A.4 ET T.A.4 BIS

barre contournante
el dossier. Tout acier Armco — Charban, coke ou bois — Pories équilibrées — Buse dessus (2 trous)
ou derriédre — Prise d"air commandée par levier — Retour de flammes — Robinet de chaudiére
& pression & téte isolante — Dessus incassable — Pol renforcé.

Cuisiniéres modernes, fout en ible d'acier découpée & la presse avec des oulillages de précision
r }?les fortes, intérieur en acier inoxydable. Emaillage au controxyde de I'envers des tdles
lanches,
Trés belle présentation avec pieds ou avec socle.
Prise d'air commandée par levier & 3 épasitinns : vif, moyen, lent.
Porles de four et d'éluve abaltantes équilibrées, conire-pories émaillées, guide-tiroir pour
le cendrier, guida.cendres sous le foyer.

Type Standard : Dessus poli, corps el portes acier émaillé blanc uni, barre devant et garni-
tures chromées, chaudiére affleurante de 8 litres environ, contreportes émaillées.

a) Pour Paris : avec pelit pot ovale Standard au charbon ;

b) Plour L:No rd, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble : avec grand pot ovale au charbon
el co H

¢) Pour le reste de la France : avec foyer exlensible au charbon, coke ou bois, permettant
l'utilisation des blches de 33 ecm.

Sur demande et sans plus-value : avec barres de cdlés chromées au lieu de barre devani.

Moyennant plus-value :
a) avec barre conlournante chromée :
b) avec dessus granité, flotte polie ;
cg avec socle ;
d) avec dossier spécial.
Moyennant moins-value : sans chauditre

_ Ces cvisiniéres peuvent éire allumées sans bois et sans papier (voir poge 24 nos allume-feu & gor brevetés),
IR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES CUISINIERES A L'ADDITIF PAGE 4l a.
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CUISINIERES EN FONTE

CUISINIERES E.A.1 ET
E.A.1 BIS

& charbonnier

Tout fonte — Portes ouvrantes avec fermetures & billes — Buse

dessus ou derriére — Prise d'air commandée par levier & 3 posi-

tions : vii, moyen, lent — Retour de flammes — Robinet de chau-

diére & pression & téte Isolan'ie ;- Dessus incassable — Pot
renforcé.

Ces petits modeles conslituent un ensemble moderne d'un fini
irréprochable, Portes ouvrantes pour le foyer el le four. Dispositi
de lirage direct el systéme " relour de flammes " combiné, Bat
charbonnier roulant se manceuvrant sans effort, méme chargé.

Type Standard : dessus poli, corps et portes fonte émalllée
céramique gris bleuté ou gris castor, barre devant chromée,
chaudiare atfleurante de 5 litres enviran, bac charbonnier d'une
contenance d'environ 22 kqs de charbon.

a) Pour Paris, avec petit ‘)ot ovale Slandard au charbon;

b) Pour la province, avec foyer exiensible au bols, charbon
et coke.

Moyennan! plus-value :
a) avec barre contournanie chromée {pour le modele E.A, 1 bis
seulement) ;
b) avec dessus granilé, flotle polie,

EAd | EA D EAZ |E-A2bis
Largeur du dessus ... 0650 0700 0,850 0,700
Profondeur du dessus 0460 0460 0,460 0,460
Hauteur lotale ........ 0,800| 0,600 0,800 ©,800
Fout : Largeur ....... 0330 031 0310 o3e
—  Profondeur.. .. ¢ 0330 0,320 0,530
—  Hautewr ....... oS | O2ES 0,265 0,265
Bac : Largewr ....... 0500|0500 - -
Profondeur .. ... AT | 0975 —
- Hauleur .. » 06 065 - —
Etuwe : Lar — - 0,500 0,500
~  Prolendeur — - 0,365 0,365
—  Hauleur - - 0,230 0,230
Hauleur de Mave de buse 0740 0,740 0,740 0,740
Poids nol enesse VIT R |102 ko |106 ko 17 kg
Poids emnalm ......... 122 kg | 1Z3 kg, | 128 ko. | 129 kg.

Mota. — Ces cuisinléres sont livrées avec une milre pour
tovaw do 0,125,

CUISINIERES E.A.2 ET
E.A.2 BIS

a étuve

Ces pelits modéles sonl construits suivant les mémes principes
que la cuisiniére E.A. 1 décrite ci-dessus ; lls ne s'en différencient
gue dans la partie inférieure qui comporte une éluve au lieu du
bac charbonnier.,

Type Standard : dessus poli, corps et portes fante émaillés
céramique gris bleuté ou gris castor, barre devant chromée,
chaudi¢re affleurante de 5 litres environ,

a) Pour Paris, avec pelit pot ovale Standard au charbon;
by Pour la province, avec foyer exlensible au bois, charbon
et coke.
Moyennant plus-value :

a) avec barre confournante chromée (pour le modale E.A. 2 bis
seulement) ;

b) avec dessus granité, flotte polie.

Ces cuisiniéres peuvenl &ire allumées sans bois el sans papier (voir page 24 nos allume-feu & gaz brevetés).
VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES CUISINIERES A L'ADDITI bt 42 q.

54 (OEex>) (EEE0)

WME=>[0n

55 ULTIMHEAT®
UNIVERSITY MUSEUM




CUISINIERES E.A.4 ET
E.A.4 BIS

Tout fonte — Portes de four ot d'étuve abattantes, controportes
dmaillées — Buse dessus (2 trous) ou derridre — Prise d'air
commandée par un levier & 3 positions : vif, moyen, lent —
Retour de flammes — Robinet de chaudidre A pression A téte
isolante — Dessus incassable — Pot renforcé.

Cuisinitres trés confortables donmt la fagade comporte un
décor arlistique comme [e monire la gravure ci-contre.
Disposition intérieure de nos modeéles courants : vaste four,
éluve chauffe-assiettes el chaudigre, Réglage d'allure trés
simple par levier a 3 positions silué a l'arridre.

Type Standard : dessus poli, corps et portes fonte émaillée
c-‘yumique gris bleuté ou gris castor, barre devant chromée,
chaudiére affleurante de 8 litres environ.
a) Pour Paris : avec petil pot ovale Standard au charbon |
b) Pourle Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble :
avec grand pot ovale au charbon et au coke :
¢} Pour le raste de la France : avec foyer extensible au bols,
gha;‘bon el coke, permetlant P'ulilisation des grandes
dches.

Sur demande ot sans plus-value :
Avec barres de céié chromdes au lieu de barre devant
chromdée |

Moyennant plus-value :

FAL FAshis| EAG |EASDE

a) avec barre conlournante chromée ; : o om} oo | el o
e argeur BSUS. . ... ) : X

b) avec dessus granilé, flotte polie ; Profondeut du desiin = 05| 0500 | 00| 0590

c) avec porte & rotir sur le cdté gauche ; Hautour tolale ... ... Ouil:ﬁ.- 0800 | OM0, 0.800

£ Lar ¢ du four ...... 030, 0320 0,380 ¢330

0) avec socle au lieu des pieds. Profondeur du four .. 0360 0360 | 0360 030

Moyennant moins-value : Hauteur du four ...... 0250] 0250 | 0250 0250

e, Largeur de 'duwe ... 030 030 O 0.3%0

Sans chaudiore. Prolondeur dc I'éfuve .  OAI0] 0410 | 0410 0410

Haulewr de Métuve ... 03Tl 09 LR oS

Hauleur ave d¢ buse | 010 oo Q.10 710

Poids met .....verennas 147 g, | 1480g 8 100 kp | 165 kg

Posds embalié. . ....... 2 kg | 163 kg | 180 kp. | 155 ko,

CUISINIERES E.A. 6 ET i G s et o e s e
E.A.6 BIS

Tout fonte — Portes de four et d'étuve abattantes, contreportes
dmaillées — Buse dessus (2 trous) ou derridre — Prise d air
commandée par un levier a 3 positions : vif, moyen, lent —
Retour de flammes — Robinet de chaudiére A pression & tdte
isolante — Dessus incassable — Pot renforcé.

Mémes cuisinidres confortables comme le modale EA. 4 déerit
cdessus, mais de dimensions plus larges.

:zpo Standard : dessus poli, corps et portes fonle émaillde
amique gris bleuté ou gris castor, barre devant chromée,
chavdidre afflourante de 8 litres environ.

2) Pour Paris : avec pelit po! ovale Standard au charbon ;
b) Pour le Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble ;
avec grand pot ovale au charbon et au coke ;
c) Pour le reste de la France : avec foyer extensible au bois,
mrbon ot coke, permeltant 'utilisation des grandes
uches.

Sur demande ot sans plus-value :
Avec barres de cdlé chromées au lieu de barre devant
chromée ;

- Moyennant plus-value :

3 8) avec barre contournanie chromée ;

b) avec dessus granité, flotte polie ;

¢) avec porte & rdtir sur le cdté gauche;
avec socle au lieu des pieds,

Mayennant moins-value :
Sans chauditre.

5 E.A.
Vua swf socle of avec bBaite contouinants

Ces cuisiniéres peuvent &re allumées sans bois et sans papier (voir poge 24 nes cllume-feu a goz breveiés).
VOIR LES SPECIFICATIONS -DES PIECES DE RECHANGE POUR CES CUISINIERES A LADDITIF_PAGE 43
;‘l’:f‘f i 3 "_I_';l?f._’}::i
Am =N
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EB. 5
amall Blanc

Lorgeur dossus .. ..oeieieen.. 0,850

Profondeur dessus .......... 0,560

Hautour 101810 ....cvueanan 0, H00

Four : Largeur .. i 0,330

— Profondeur, ..oy 0410

— HAuOur (..oieicaiiaan 0,280

Etuve © LAIGEUr ... cqauy, wiin 0,330

—  Prolondeur (.oueia,.0, 0,410

EB.§ 4 —  HOUIRRE ocienisieisns 0,170
dmall chramique gris casfor Hauteur axe de buse ........ 0,728
FEEHIRL: ot e per i 151 hg

Poids embalé .. coiviiaiiinnt 171 ki

Mota. - Cetle cuisimidre est livede avec
wne mitre pour tuyau de 0132

CUISINIERE E.B.5%

Tout fonte — Charbon, coke ou bois — Portes équilibrées — Buse dessus ou derriére — Réglage par
ventouse — Retour de flammes — Robinel de chaudiére & pression & téle isolante — Dessus
incassable — Pol renforcé.

D'un ensemble sobre et confortable, avec disposition intérieure de nos madéles courants : petit ou grand
ot ovale ou foyer extensible, large four & retour de flammes, étuve chauffe-assietles et chaudiére,
Iessésusnéblzrge surface, porte de foyer ouvrant de droite & gauche, porles de four et d'éluve abatlantes

ol équilibrées,

Réglage par ventouse sous la porte de foyer,

La seule cuisiniere moderne tout fonte spécialement consiruile pour pouvoir étre émaillée blanc,

Type Standard : dessus poli, corps et portes fonte émaillée blanc uni, barre devant et parnitures
chromées, chaudiére affleurante de 8 litres environ.
a} Pour Paris : avec pelil pot ovale au charbon |
k) Pourle Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble : avec grand pot ovale au charbon el coke ;
¢) Pour le reste de la France : avec foyer extensible au bois, charbon el coke permeattant I'utilisation
des boches de 33 em,

Sur demande et sans plus-value :

a) se fait émaillée céramique gris bleuté ou gris castor ;

b) avec barres de cdtés chromdes au lieu de barre devanlt chromee ;
Moyennant plus-value ;

a) avec barre contournante chromée ;

b) avec dessus granité, flotte polie ;

€) avec porte a rotir sur le coté pauche.

Moyennant moins-value : sans chaudidre.

Ces cuisiniéres peuvent &re allumées sans bois et sans papier (voir page 24 nos allume-feu @ goz brevetés).

VOIR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POUR CES CUISINIERES A L'ADDITIF PAGES 44 q.ef 45 a
56 e O 6o
i R
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CUISINIERES
“LORRAINE ET NORMANDE"”
A 4 TROUS
0.A.% ET O.A.5 BIS

Teutfonte — Charbon, coke ou bois — Porte de four équilibrée
~Levier de commande de prise d'air — Retour de llammes —

Buse dessus ou derrigre — Chaudiére démontahle avec
mhinet & pression & téte isolante — Porte & rbtir — Dessus
incassable — Pol renforceé,

Lzs cuisinidres modernes, d'un ensemble trés décoratif, pos.
Rdent de nombreux avantages :

= Pris2 d'air commandée par un levier spécial placé a l'arrigre
- &uf le colé gauche, comportant 3 positions : vif, moyen, lent |
Nouveau systéme de retour de flammes : par une seule
manceuvre e tirage est renverse ou direct et I'obstruction
| du circuit non ulilisé se fail automatiquement ;

~Grand four & porte abattante équilibrée et large dtuve A
deux portes ouvrantes, laissant entiéremant libre V'acceés a
lintérieur de |'étuve ;

= Chaudigre affleurante démontable sans refirer la robinet
pour permetire facilement le détarlrage.

Type Standard : dessus poli, corps el porles fonte émaillés
damique gris bleulé ou gris castor, barre devant et garni-

5 ;"omées. chaudiére affleurante de 12 litres environ,
gerte & rtir sur le cdté gauche, sole de four tournante, toujours
wec grand foyer mixte extensible au charbon, coke ou bois,
umetiant ['utilisation des bdches de 40 cm.

Sur demande et sans plus-value :

2) avec barres de cblés chromées au lieu de barre devant
chromée ;
b} avec 2 flottes & 1 trou au liew de 2 flottes & 2 trous.

foyennant plus-value :
) avec barre contournante chromée ;
b) avec dessus granité, flotte polie.

CUISINIERES
ORRAINE ET NORMANDE"”
A 4 TROUS
0.A.7 ET O.A.7 BIS

Btiruites suivant les mémes principes que le modele QA §
en ci-dessus, ces cuisiniéres n'en différent que par de plus
fandes - dimensions.

pe Standard : dessus poli, corps et portes fonte dmaillée
que gris bleuté ou gris castor, barre devant et garnilures
omies, chaudidre affieurante de 16 litres environ, porte
Wit sur le cité gauche, sole de four tournante, loujours
B grand foyer mixte extensible au charbon, coke ou bois,
sttant I'utilisation des bdches de 40 cm.

i damande et sans plus-value ;

8 avec barres de cOiés chromées au lieu de barre devant
. chromée ;

8 dvet 2 flotles & 1 trou au lieu de 2 flottes a 2 trous,
aennant plus-value :

&) avic barre conlournante chromée ;

W) awec dessus granilé, flofle polie,

58

Largewr du dessus ..... 0;5:0 0,650 0.200 0,550
Prelendeur du dessus . 0.630 0,630 0,630 0,630
Houlewr tolale.......... 0,800 0,830 0,800 0,600
Four : Largeus ........ 0,330 0,330 0,330 0,530
= Prolondeur ..... 0500 0,500 0,500 0,500
=  Houtewr _......, 027 0.2 027 0.2
Eluve l.ar?«ur ........ G740 0,740 0,840 0,880
—  Prolondewr ... 0,500 D.500) 0,50 0,500
- Mavlour......... 0220 0.220 0220 0220
Hautour axe de buse .. 0,75 o07s 075 0,775
Polis et i anaas 195 k. 5] 197 kp. | 200 kg 5| 203 kp
Poids emballd .......... 215 kpg. B kg, | 2250 229 kg,
Nota. — Ces cuisinitres sont livrées avec uno mitre pour luyau
de 0,138,

L C.A. 7"
e Vue avec barre contoumnants

Ces cuisiniéres peuvent &tre allumées sans bois el sans papier (voir page 24 nos allume-feu @ gaz brevetés).
IR LES SPECIFICATIONS DES PIECES DE RECHANGE POU
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ACCESSOIRES

DOSSIER DE PROPRETE

Grice & un disposilif frés pratique, ce dossier de 0 m,
de haut peut se fixer aisément et sans préparation sur le
dessus des cuisiniéres Succula 8310 et Toinon 6534,

Pour les T.A. 4 et T.A, 4 bis, vair page 53 le dossier spéciale- |
ment prévu en toéle émaillée blanc uni, sans cadre,

Type Standard : corps tble émaillée blanc uni, cadre
chromé. |

BAC ROULANT

Nos bacs sont montés sur roulettes caoutchoutées ou sur |

larges rouleaux ne laissant aucune trace sur les parquets i

leur déplacement se fail trés silencieusement.

lls s‘adaptent aux cuisiniéres syivanies | |
a) livrié Standard : avec Toinon 8634 et Allerna 8111,
b) livré sur demande et moyennant plus-value avec les

BAC ROULANT cuisinieres mixtes X.A. 6 el Succula 8310

4 2 campartiments Un modéle spécial équipe nos pelites cuisinidres EA1 ef
E.A.1 bis.
Type Standard : corps en tdle galvanisée, fagade émaillée
blanc uni.

MNota. — Le corps du bac Toinon 8534 esl en t8le vernie.

TAMPON ACCUMULATEUR |

Tampon spécial avec systéme de chicanes qui obligent les
faz, avant d'élre évacués, a s'attarder sous le tampon afin
d'y accumuler un maximum de calories.

Ces calories, absorbées par la masse de fonte du tampon,
consliluent une réserve de chaleur des plus précieuses
pour les cuissons faites sur le dessus de la cuisinidre,

CHARBONNIER

Ce charbonniar trouve naturellement sa place & chlé de
nos cuisiniéres émaillées blanc uni ; sa hauteur correspond
a celle de leur dessus.

Type Standard : facade et cétés tole émaillée blanc uni,
dessus granité,

| . ALLUME-FEU A CAZ

' | Breveté 5.6.D.G.

‘ Nous rappelons les avantages de notre allume-feu & gaz :
|

| o B e SRR — Allumage direct dans la masse du combustible. —
| Hauleur fotaio ,....... 0,800 Aucune préparation spéciale pour l'allumage ; vous char
Lnr?!ur du COrps ..., 0,330 gez simplement le foyer avec le combustible que vous
i .'-’:’.‘Li:'l.‘i"ﬁ[. dt:r;:ms . 3_& consomme; habituellement.
I ‘ PONds ok ienvioiiiin 18D En cas de réallumage, décendrez simplement avant
| | Poids embailé . ...00 21 kg, d'introduire I"allume-feu.

- — Grande rapidité d'aliu mag e, — En 2 minutes pour Manthra-
cite et, au plus long, en 5 & 8 minutes pour le coke, vous
faites prendre votra feu,

— Extréme proprolé, — Plus de manipulations salissantes
puisqu'on ne vldanqe pas les foyers el qu'on n‘emploie
pas de produils d'allumage, toujours plus ou moins
malpropres,

— Economies appréciables. — Plus d'achat ni de stockage
de combustibles d'allumage ; une dépense de paz ge
0 fr. 10 a2 0 fr. 25 au maximum,

Voir page 24, descriplion el caractéristiques.

\ IJ CHARBONNIER

nn *“Q‘*‘E‘fﬂm
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DEPARTEMENT GRAN
__ APPAREILS AU CHARBON

pour les Installations fonctionnant au gaz (voir page 21), nous nous

ons de I'étude et de I'équipement des grandes cuisines utilisant le charbon
le mazout comme combustibles,

ournissons tout le matériel lourd nécessaire pour des installations com-
dans les établissements milltaires et scolaires, dans los cantines, hépitaux, bl Pitaliee WS mirmites saciet N
naulés, efc...

urneaux au charbon comportent des fours & grande capacitd et peuvent
£quipés normalement soit avec une étuve, soit avec une grillade & braises
e soubassement est constitué par une étuve ou par un charbonnier; ils

hcllamt transformables pour fonctionner au mazout en y pla.c::.nl un
r central,

DEHENT. I'ECONOMIE et le CONFORT que procurent nos appareils
__.lu umc!iristiquu de la qualité Arthur Martin.

ur du Ministére de la Guerre, des P.T.

(Vua prise dans nos misliors de montags)

. Foumneau adossé F.0.C.G.4 charbo
avee  bouilleur !w

n)
pour service m chalide,
ﬂl‘m A braises el charbonnler

f’? L

Fourneau adossé F.OM. 4 mazout) avec
boullleur pour service ﬂ‘uﬂmw
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RENSEIGNEMENTS DIVERS

I. DELAIS DE LIVRAISON

D'une fagon générale, toutes les commandes sont regues
sans engagement de livrer dans un délai déterminé; en
cas de retard, |'expédition sera valablement faite si le desti-
nataire n'a pas fixé préalablement un délai de livraison que
nous pourrons accepter expressément par lettre.

Nous ne serons jamais tenus de livrer des marchandises
commandées dans un moment ol nos ?pmvlsionnements
seraient épuisés, ou en cas d'impossibilités par cas de force
majeure (gréve, incendie, etc.).

Il. GARANTIE

Nos appareils sont garantis pendant un an, 4 dater du jour
de la facture, contre tout vice de construction ou défaut de
matiére,

Nous ne répondons pas d'une mauvaise utilisation de I'appa-
reil ou d'un défaut d'installation,

La garantie se borne & I'échange pur et simple de la piece,

lll. CONDITIONS DE VENTE ET D’EXPEDITIONS

Conditions générales

Les commandes sont acceptées sans engagement de prix,
Les factures sont établies aux prix et conditions du moment
de l'expédition,

Emaillage

Les légers fendillements qui se produisent sur une piece
émaillée, et qu'en termes du métier nous appelons tressail-
lures, ne peuvent en aucun cas constituer un défaut de
fabrication,

Ces fendillements sont le résultat d'une différence de coeffi-
cient de dilatation entre la fonte ou la tole et 'émail ; ils ne
nuisent du reste en rien & la parfaite adhérence de |'émail
sur la fonte et la tble que nous garantissons absolument.
Seul, pourrait nous étre imputé un décollement de la couche
d'émail survenu aux premiers feux et sans cause extérieure,
tel que choc ou coup de feu,

Ventes au détail - Prix imposés

Les prix minima imposés pour la revente de nos appareils
au détail sont les prix de nos tarifs au moment de la vente,

61

Notre outillage perfectionné nous permet maintenant dg
livrer tous nos appareils, quels qu'ils soient, dans ks
délais les plus réduits.

En ce qui concerne les modéles Standard, nous avons
réglé nos services de production de maniare & avoir toujours
un stock de nos appareils des types courants suffisan
pour satisfaire immédiatement toutes les demandes.

aprés reconnaissance par notre service technique de i
défectuosité.

Les piéces doivent étre livrées dans nos usines, sans que
nous ayons a participer aux frais de main-d'eeuvre oc !
sionnés par le démontage ou le montage, nl aux frais oy
conséquences de l'immobilisation de I'appareil.

tant pour la cuisine et le chauffage au gaz que pour les
appareils & butane, charbon, coke ou bois. _
En cas d'infraction, nous nous réservons tous nos drais
et recours et notamment celui d'arréter la livraison et d'annu-
ler les marchés en cours, méme s'ils ont recu un commence-
ment d'exécution,
Les maisons de gros s'engagent & imposer les mémes obliga:
tions a leur clientéle de détail.

Région parisienne

Les appareils que nous présentons dans nos Salles d'Exposi:
tion, 38, rue de Chateaudun, Paris (99, ne peuvent étre i
déplacés, ni vendus. Les ventes sont faites par notre Dépdi;
36, rue de Chateaudun, Paris (99), lequel n'est agencé que
pour les livraisons dans Paris et dans les départements de
Seine, Seine-et-Dise et Seine-ef-Marne.

Aucune vente au public n'est effectuée dans nos Salles
d'Exposition, ou notre personnel se borne & donner tous
renseignements utiles et a faire des démonstrations, Les
personnes désireuses d'acheter sont renvoyées a leur four
nisseur habituel.

ULTIMHEAT®
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Mode d'expédition

Sauf avis contraire, les envois sont toujours faits en petite
\itesse, par les tarifs spéciaux les plus réduits. Méme en
cas de port payé, nos marchandises voyagent toujours aux
risques et périls du destinataire qui doit en cas de retard,
d'avane ou de perte, exercer son recours contre les Compa-
L_gnias de transport.

Nos marchandises sont vendues prises sur wafjon Revin.

Responsabilités des Compagnies de Chemins de fer

& lol Rabier du 24 septembre 1905 ayant supprimé les clauses
resirictives de responsabilités des conditions des farifs
spéciaux des Chemins de fer, nous rappelons a nos Clients :

°Que les Compagnies de Chemins de fer ne peuvent exiger
-emballaqa des marchandises qu'il a toujours été dans
llsage d'expédler sans emballage ou avec un emballage

_' Que les Compagnies sont absolument responsables des
avaries de transport causées & ces marchandises et ne
peuvent s’en exonérer, sauf les cas de force majeure, qu'en
prouvant que les dites avaries résultent d'un vice propre
e la chose.

ous déclinons donc toute responsabilité pour avaries de
b oute, les destinataires ayant seuls qualité pour faire valoir
#urs droits envers les Compagnies avant la prise de livraison.
Pour bénéficier sans conteste des avantages de la loi Rabier,
‘ L pour réserver utilement ses droits en cas d'avaries ou de
perte, il convient donc :
1 De faire des réserves précises et déterminées sur le livre
lémargement de la gare, ou le bordereau du camionneur ;

*

*

*
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2° De faire accepter ces réserves par le Représentant autorisé
de la Compagnie, sur le récépissé au destinataire. Au cas
ot il s'y refuserait, il serait indispensable de confirmer les
dites réserves par lettre recommandée remise & la poste
dans les trois jours de la réception de la marchandise.
Parfois les Compagnies sollicitent I'expertise prévue par
I'article 106 du Code de Commerce, afin de déterminer la
cause et le montant des avaries ; il est alors indispensable
que le destinataire, diment convoqué, se présente ou se
fasse représenter A cetle experlise.

Nota. — Nous tenons & mettre notre clientéle en garde
conire les appréciations de certaines gares qui, spontané.
ment, invoquent le parfait état extérieur de I'emballage pour
décliner toutes responsabilités, alors que, par suite d'un
choc ou d'une chute, I'emballage peut avoir trés bien résists
et le contenu s'étre brisé tel, par exemple, un colis de verrerie
ou de fonte émaillée. :
Juridiction

Tous les litiges relatifs aux présentes, méme ceux découlant
des conditions de lieu ou de fait dans lesquelles les présentes
ont élé ou seront exécutées, seront exclusivement de la
compétence du Tribunal de Commerce de la Seine ou des
Tribunaux compétentis de la Seine.

Gravures

Les gravures de cet album sont la reproduction aussi fidéle
que possible des appareils fabriqués.

Toutefois, nous déclinons toute responsabilité & ce sujet
si, par suite de modifications ou de perfectionnements, les
appareils différaient des gravures par quelques détails.

LE PRESENT CATALOGUE ANNULE TOUS LES PRECEDENTS

La disposition générale de cet album, comme le détail des planches, sont déposés
conformément a la loi; toutes reproductions ou adaptations sont interdites

S1 VOUS VOULEZ DES LIVRAISONS RAPIDES,
COMMANDEZ TOUJOURS DES APPAREILS DU MODELE STANDARD
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Poste O UnGIAlRbONS S n sy <o sa s v arermsain o s e inesens
Allume-feu Bgaz. .....ccovarrvvorsionirsnassansnss

Section 5. — Cuisiniéres au charbon, au coke
ou au bols.

Généralités, installation, mise en service et entretien 51

Culsinjdres en tdle d'acler :
Stilem 8313

..........................................

EEa5k 5528888

S88Z B8

......................................

......................................

Culslnl&ms an lont
AL A1bis.E.A et E A O DIs, o e e
Eg g EA 4 bis, EA.B et EA. 6DIS.....covurerrs
Cuisinibres 4 trous O.A.5, O.A. 5 bis, O.A.7 et
e T e e O R S i e U M S i e St

Cuisinidres mixtes gaz et charbon, coke ou bois :
Rappel de la partie gaz. .. .....cooiirvieiiaiainnes

Accessoires pour cuisiniéres au charbon :
Dossier de propreté
AT 1] [ e E T T e e R SR
Tampon accumulateur .. v voivieesnsmassrasrsrnies
Charbonnier
T el B W o - T e e APl e e e e e i

DEPARTEMENT ' GRANDE CUISINE "
Appareils au charbon et au mazout...............
Renselgnements divers :
Délais de lvraison. . v, eveeeeeascnnnnersinnnnsnnns =

e T r T\ - T e B Sl e S L S iy
Conditions de vente et d' expédlﬂons ..............

g S8 288

...............................

.....................................

BEEEE

88 8

Additif (sur papier bulle),
Pitces de rechange (généralités et commandes)
Spécifications des pidces de rechange pour les
apparelis A igar.. v v s e e
Spécifications des piéces de rechange pour les
apparells de chauffage au charbon.......... ?8aadBa
Spécifications des piéces de rechange pour les
cuisinitres au charbon
Table des matidres des spécifications de pieces
de rechange

....................

...............................

Ref, 371
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LA RAISON
DU SUCCES

La belle technique et les
conceptions éprouvées qui
caractérisent les appareils
ARTHUR MARTIN sont
appuyées par de puissants
moyens de production et une
expérience presque centenaire
dans la fabrication du matériel
de chauffage et de cuisine,

Laboraloire des essiis gaz

R,

Le Bureau d"éludes
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ARTHUR

MARTLN

HEVIN ARDENNMNES

CATALOGUE

DES

PIECES DE RECHANGE

POUR LES APPAREILS

GAZ,CHARBON, COKE OU BOIS
1938

FONDERIES ARTHUR MARTIN

Soclété Anonyma au capltal de 7.500.000 Frs

Sidge Social : 36, rue de Chiteaudun - PARIS-9°

Sidge Administratif et Usines 2 REVIN (Ardennes)
Tildgrammes | ARMAR-REVIN
Téldphona : N § et 3 Revin - C. Chigues Postaux Parls M* 501-37

Services de Paris, Dépdt et Salles d'Exposition 3
36, rue de Chiteaudun - PARIS-9°

Taléphone : Trinltd 06-21 (lignes grouvpées)
A C. fMocrol Ne 1908 et Saina N 219023 8
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PIECES DE RECHANGE

Nous rappelons 4 notre clientéle que nous fournissons toutes les pitces de rechange pouvant étre demandées
pour nos apparelils A gaz ou a charbon livrés depuls 1918.

Qu'll s'agisse de brileurs, grilles, tampons, rondelles, pots, portes, poignées, etc..., nous livrons toujours 3
lettre lue les piéces courantes que nous avons en stock, et moyennant un delal de quelques jours les piéces spé-
ciales ou celles d'appareils anciens.

C'est une garantie pour les usagers et un sérieux argument de vente A faire valoir auprés des acheteurs hési-
tants.

Nous considérons, en effet, que la bonne tenue de notre Département des picces de rechange est un facteur
important du ** Service "' que nous assurons a tous les possesseurs de nos appareils.

CONSEILS POUR LES COMMANDES

Pour éviter toute possibilité d'erreur et toute perte de temps dans 'envoi des pieces de rechange, il faut que
les commandes nous parviennent rédigées trés clairement et avec tous les renseignements nécessalres.

Afin de n'oublier aucune Indication il faut nous donner dans l'ordre ci-aprés :

[° La désignation de la piéce demandée ;

2° Le numéro ou les lettres de référence de la piéce, d'aprés notre catalogue de spécifications;

30 La couleur de 'émail, s'il y a lieu;

4> Le nom de I'appareil auquel est destinée cette piece;

50 Le numéro de cet appareil.

Par exemple :

Une porte de chargement n® 4 émaillée rouge brun pour Radiante 4, et un anneau de tirette « B » pour
le méme appareil.

Autre exemple :

Un foyer ovale petit modéle N® 80 pour Stilem 7633, et un panneau de porte d'étuve N® 4424 émail blanc,
pour la méme culsiniére.

EXPEDITIONS

En principe, et sauf demande contraire, nous faisons toujours I'expédition des pieces de rechange en grande
vitesse ou colis postal, suivant le poids, pour assurer une réception rapide.

§'il s’agit, au contraire, d'une réparation peu urgente, nous le signaler en passant la commande; I'expédition
pourra alors étre faite en {etlte vitesse s'il doit en résulter un prix de transport plus avantageux.

Piéces de rechange a joindre & des expéditions d'appareils en commande.— Lorsqu'il n'y a pas urgence,
les clients qui ont des appareils en commande peuvent, pour économiser des frais de transport, nous demander
de joindre leurs piéces de rechange a ces appareils ; nous les prions alors de le mentionner d'une manlére
trés apparente sur leur commande de pléces de rechange sous la forme suivante :

“ A JOINDRE & ma commande de (noms des apparells) du (date de la commande des appareils) ",

Dans ce cas, si les pieces de rechange sont prétes, elles attendront pour étre jointes a I'expédition des appareils.

Si, au contraire, les piéces de rechange n'étaient pas prétes (par exemple des parties pour anciens appareils 3
fabriquer de toutes pieces) en méme temps que les appareils auxquels elles devaient &tre jointes, nous ne pourrons
pas retarder |'expédition des appareils de plus de 3 jours pour attendre ces piéces, qui seront alors envoyées sépa-
rément dés leur finition.

Etant donné le nombre considérable de nos expéditions (plus de 300.000 ont été faites en 1936), il ne nous
serait pas possible, en effet, sans risiluer d’embouteiller notre Service des Livralsons, de stocker longtemps des
commandes prétes, a seule fin d'attendre des pieces de réassortiment; ce délai d'attente de 3 jours ne pourra done
pas étre dépassé.

SPECIFICATIONS

Volr cl-aprés les spécifications de toutes les piéces de rechange, avec gravures et numéros de référence, pour
les appareils figurant & notre album Gaz et Charbon 1938,

Nous tenons d'autre part, a la disposition des clients qui nous les demanderont ;

a) Notre Catalogue de Spécifications de Piéces de Rechange, édition de 1936, et son Additif, édition 1937.

b) Les spécifications des piéces de rechange pour nos appareils d'anciens modéles auxquels ils auraient des répa-
rations a effectuer ou des pléces & remplacer.

CONDITIONS DE VENTE

Les factures sont établies aux prix et conditions du moment de |'expédition.
Méme en cas de port paye, les piéces voyagent toujours aux risques et périls du destinataire qul doit, en casde
retard, d'avaries ou de perte, exercer son recours contre les Compagnies de transport,
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£a7
914
1404
1407
1419
A
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DESIGNATION
RECHAUD 332

¥is papillon cuivre.
Ecrous 632,

Tube cuivre 12% 16 345,
Robinet 632 NM.
Bouchon 246 A.
Olive 245 A,
Corps.

Grille carrée.
Brileur 2 NS APA,
Brileur 1 NS APA,
Clapet pour brilleur.

67

10001 o000
3
90139 2

90019-20 B 1045 ot NOS52
afy s "
azna 11004-11017 3203
M DESIGNATION

-
50
10000
10001
11004

11017

11045
11052
32098
2113
3Z114
90019 |
0020
90138
20139
A
B

RECHAUD 51

Corps.

Demi-collier de fixation de I rampe.

Brileur isobloc 10,

Brileur isobloc 12,

Injecteur support pour brileur simple
{10000).

Injecteur bobéchan brileur double
(10001},

Robinet pour brileur Iseblee [0,

Rabinet pour brdleur isobloc |2,

Tube méplat 12 % 17 x 565 fer.

Bouchon 246 A femelle cuivre.

Olive 245 A femelle cuivre,

Plaquette pour attache de brdleur
simple et double,
querre support brileur isobloc 12
querre support brileur isobloe |0,

Grille.

Manette de robinet.

S [ —

RECHAUDS PLATS .

=]

1046 E

L) © O
240 506 490

L o DESIGNATION

RECHAUD 29

506 Rondelle de 28,
690 Bouchen.

940 Olive.
1046 Robinet culvre 632,

A Corps.

B Grille.

C Brileur 3 feux.

D Tube en fer

15x 21 x 260.
E  Support de rampe.

T TP
1046 677
g 0
1410 o
v o

53 1407

N*  DESIGNATION

RECHAUD 30 ter

531
677

Vis papillon.
Tube cuivre
10 90 mm.

Robinet 632 A, M.
1407 Bouchon culvre 246.
1410 Olive culvre.

A Corps.

B Grille.

C  Brileur 2 NS APA.

D  Clapet.

1046
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N il
ULTIMHEAT®
UNIVERSITY MUSEUM




68

i

I

b ¥ et

RECHAUD-FOUR A.

.!F

-

19011

L w =] & 8 @
e gl 90066 90067 90019 32012 11128
90020

10000 10001 “” ()} e o @ a =

s 50001 32458 tioz9 11138 (1183 1133

32179 11276 11275 ioes  1ri72 137019/ 480i3 137083 32457
N> DESIGNATION N DESIGHATION

10000 Brileur | feu. 45537 Grille centrale,
10001 Brileur 2 feux, 46197 Porte.
10030 Brileur de grillade. 46300 Contre-porte.
10031 Brileur de four. 48013 Ressort de porte.
11029 Bouchon de rampe. 50001 Polgnée de porte.
11065 Robinet de four. 56121 Plaquette de grillade. '
11128 Bague de réglage d'air. 56213 Plafond rayonnant gauche. 1
11138 Manette de robinet de four. 56215 Bac de briileur de four,
11172 Robinet de grillade. 56436 Plafond rayonnant droit. !
11183 Ressort pour bague de réglage dalr. 56688 Cote droit. :
1275 Robinet pour brileur double. 56689 Coré gauche.
11276 Robinet pour brileur simple. 56690 Derriere.
11338 Manette pour robinets des brileurs de dessus. 56691 Bande support des robinets,
32012 Raccord 3 piéces pour alimentation de four. 90019 Plaquette pour brlleur double.
32279 Alimentation de four. 90020 Plaguette pour brileur simple.
32457 Rampe. 90066 Equerre support de brlleur double.
32458 Olive d'alimentation. 90067 Equerre support de brileur simple.
38005 Casserole. 90187 Recolte-gouttes.
39011 Grille. 90188 Plafond de four,
40013 Téle a pétisserie. 90189 Sole de four.
41078 Dessus. 90317 Larmiers.
41110 Tampon de grille centrale. 137003 Axe droit de porte.
45536 Grille latérale. 137019 Axe gauche de porte.

4a —
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RECHAUDS FOURR. C.2e R. C.2T

gﬁ*w

10175

10163

10164
10162 %( 3
11136
56010
48028 741 742 32438 2918

57521

i

il

;m

UL

57523

DESIGNATION
R.C 2

Plaquerte de grillade.

Elément de pF fond de grillade.
Brileur de grillade,
Briileur | feu.
Brileur 2 feux.
Brileur de four.
Bouchon,

Robinet | feu.

Robinet 1" feu:;.

er e d'alr,

Ro inete'vgd:g four et gril.
Dispositif réglage de four.
Manette bakélite noire.
Manette bakélite rouge.
Venturl.
Olive.
Rampe compléte,
Alimentation four (tube 7 x 10 long.).
Casserole.

Grille support.

Gril.

Plaque patisserle.
Dessus.

Grille latérale.

69

137114

S

N
46348
46349
48028
50070
56010
57521
57522
57523
57524
57525
90669
90769
92582
92583

137105
137124

ieces
6048
46387
50002

50004

lilh= bt
im
el
it

Méme nomenclature

50003 C

.
Erven

Hnny 1% Hrnr

19038 19039

’. 1

f—
=

T
e
Al

m]il!”

™ ks
137105

DESIGNATION
Porte.
Contreporte.
Ressort de porte acler,

Poignée de four bakélite nolre.

Paignee lechefrite.
Fa;ade.

Derriére.

Coté droit.

Coté gauche.

Sole de four.

Plaquette pour ressort,
Plafond de four.

Fond de four.
Récolte-gouttes.

Rondelle centrage porte de four.

Axe de porte acier doux.

R.C.2T.

u
suivantes de? a porte de four :
Panneau,
Eadre
hape de pecignée.
rochet de polgnée.
Poignée bakélice.

90749

e le R. C. 2, sauf en ce qul concerne les
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T

| I'z!’.r

Il

|

r‘iH I

il

|l et H. B. |

DHSIGNATION

46337
10675 Ladre
IHLI‘F i
46196
56600 54993  GOTTL 54010
39013
@@=
4012 = v 11351
i3S
A 57192 137165 é E
i S L] b 11408 92121 ik
st n 137102 e 13004 11353 10062 10084
10133 soogs 137187
a
(']
137105 LJ
= 2 s ) & 131 31308
201y 1izm 57009 11415 56992 48020
> 11438 32310 1 1o !
32081 32002 1134 59003 s0001 11522
@ [ ——-— RS
3ans 31303 Q0028 12104 13T
BAS | RBI | HBI DESIGNATIO ! BAS | BB | MBI
10075 | 10075 | Belleur dralt de four, 46139 | 46339 | Contre-porce,
10076 | 10076 | Beldlour gauchn de four. AB028 | 45025 | Ressore da porce.
10082 | 10002 | 10082 | Brdlewr | fou. 50002 | 50001 | Chape de polgnéa.
10084 | 10084 | 10084 | Brifeur 2 foun. 50003 | 50003 | Crochet de polgnda.
10133 ] 10133 | Belleur de grillade. S0004 | 50004 | Paignde,
11183 | #0183 | Ressart injecteur four. S6010 | 56010 | Poignde léchafrite.
11351 11325) 11251 | Manette bakslice noire. 56600 i 56400 | Maguerte de grillade,
11352 | 11352 | Manette bakdlite rouge. L6490 | 56590 | Supparc de grillade.
11355 | 011355 | 10355 | Robinet 2 feuw, 56992 | 56997 Fied-support.
1I408 | 11408 | | 1408 | Roblrex | lew, 56991 | 56991 | Phafond de grillade.
PE4LL | L E41) | Bague réglage four. 5700% | 57009 | Suppare infecteur de faur,
11415] 11415 Robinet four et grillade. 57011 57011 | Bride fixation plafonds grillade.
F1434 | 11434 | 11434 | Injecreur de brilour 2 fous 57018 57018 Aene,
V1435 | 10435 | | 1435 ] Injectaur da brileur | feu sz Heide d'écusson,
TI523 | 11523 | Injeccecr four. 20052 | 50052 | Tube dinter-aliufrage.
AT | 11710 Injecteur geillade, %0723 | 90713 | Support protége-injecteur grillade.
12002 | 32002 | 32001 | Cowdes DL, 15x 21, 90756 | 90756 | Virale.
33003 | 32003 | 32002 | Bauchon. 90764 | 90764 | Cohrdn pliseds,
32004 | 31004 | 32004 | Olive. 90767 | 90767 | Solo de fowr,
32238 | 32234 | Raceord ¥ plécos 90768 | 90768 | Plafond de four
13161 ¥is bouchen, POTTN | 90771 | Guide plaford,
32303 | 33303 | 32303 | Rempe avame. 0771 | 90772 | Faux cSed.
31304 | 32304 | 32304 | Rampe lasérale. FO773| 90773 | Fond infériowr
32305 | 32305 | Alimentation grillade. #0820 | 90820 | 90820 | Corps.
32306 | 33306 | Alimeniazion 908318 | 90825 | 90825 | Bande suppors
32310 | 32310 | Coude. 90909 | Socle,
38012 | 30012 | Cassercle 90915 | 90915 | Fond supérieur.
39033 | 39033 | Cril. 92122 Ecusson,
40016 | 40006 | Plague picisscrie. 137002 [ 13710% | Axe support ebtd pllissd,
45545 | 45545 | 45545 | Gelllae, 137105 | 137105 | Bsgue contrage porte de four.
AB1%5 | 46295 | Cadre de porte, 137000 [ 37100 | Axe de porte de fowr.
46196 | 462%6 | Cadre imérieur de porte. 137165 [137165 1 Vi papilion,
46337 | 46337 | Pamntau de porta de faur. 137187 1137107 | Asxe suppore clied plissd,
-— R —
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B. 3 et H.

11338

bl |

|. 1358 45541 _
| (B = 5 o)
| s T 0754
LR ] E J
1orén sToi0 ¥ .
il o 10082 10084 . Neer
48031 s 45541 8743 40018 50001 ss0i0
2051 1o0Ts  1oe7e ? 1
oy 9 0 o ; 137102
® [ 2 i tiep e aisn 3100 " ; Latier
s 11183 taxes: B
) Stm e het
; 70
- aw E e=pe= O o 137110 1141y By
Syl S7011 VideE 1132 ' " ¥ i
900 e o s 102
we117 50021
ey S i @ ® 3 ¢ & W = o ——————
3 11355 o723 Sabod 152 992 113 i Jitie 4 [EERRY] 31111
H.B.3 DESIGNATIONM B3 | HBD DESIGNATION nB.3 | H.B.3 DESIGNATION
17 | Yenturl 32333 | 32333 | Rampe avanc, 57010 | ST0ID | Chapesu.
10075 | Briiour droit def our. 32335 | 32335 | Alimentstion grillade. 27011 STONN | Bride fixation plafoad grllade.
10075 | Briitour gauche da four. 32336 | 32136 | Alimentaton four. 57159 | S7159 | Gond.
10080 | Brileur feuw suxiliaire 32337 | 31337 | Alimentation feu auxiliafre. 90052 | %0051 Di iclf d'incerallumag
10082 | Bridaur simple. 38012 | 38012 | Camerale. 90723 | 90723 | Support pretige injecteur geillade.
10084 | Brileur doubla. 39033 | 39033 | Gril. 90727 | 90727 | Cache ressarc (lang, 190).
10133 | Brileur de grillade. 40016 | 40016 | Plague picisserie. 90754 | 90754 | Bande Indicatrice.
L83 | Ressore d'injecteur da four. 41004 | 41114 | Dessus 90756 | 90756 | Virole.
340 | Rabinet fen auxilialre, 45541 | 45543 | Gritle laedrale (| feu et T poux), 90760 | 90760 | Bando de cdié drolt.
351 | Manette bakélite, 45544 | 45544 | Grille centealo (Teu auxilisl re). 90761 | 90762 | Bando de cdif guuche.
355 | Rebinet 2 feux. 46295 | 46295 | Cadro da porte, 90764 | S0764 | Chré plissé.
362 | Bague de réglage du brilour, 46196 | 46296 | Cadre Intérieur (porte da four). 90767 | 90767 | Sele de four,
366 | Baguo de réglage dair. A6337.| 46337 | Panreay de porte de four. 90768 | 90768 | Plafand de four.
408 | Robinet | feu. 46339 | 46339 | Contro-ports. 0771 | FO771 | Gulde de plafond.
411 | Baguo réglage four, 460280 | 4B028 | Messare do porte de four. 90771 | 90772 | Faux cheds.
415 | Robinet four et grillde 40031 | 4B03) | Lame de rassort. 907731 | 90771 | Ford lalérieur,
521 | Injecveur fou awxilialre, 50002 | 50001 | Chape de poigndée de porte. 90774 | 90774 | Bande support.
VES2] | Injoctour de fowr, 50003 | 50001 | Crochet do polgnén de parte. 9OTTT | 90777 | Couvra dessus.
70 | lnfeceenr do grillade, 50004 | 50004 | Poignte de porte. 90909 | Socla.
31003 | Bowchan M. 15x 11 56010 | 56010 | Poignée léchefrice. 90915 | 90915 | Fond supériowr,
32087 | Coude OF, 15x 21 56600 | 56600 | Plaguertes da grillads. 124034 | 124034 | Sutde cnoucchaue,
31091 | Coude M.F. |D. 56989 | 56989 | DSme récolte-gourtes, 137102 | 137101 | Axe support cBd plisad (c8cd facada)
32102 | Olive, 56990 | 56990 | Suppert de geillade, 137105 (137105 | Bagues cemtrage (pérta four).
32120 | Coude F.F. 20. 56991 Fied-wupport. 137010 (137110 | Axe de detsus.
32214 | Tés do réglage. 56993 | S6991 | Plafond de grillade. 137000 (137010 | Axe de porto da Taur,
32297 | Raccord 3 pitces M.F. |0, 57008 | S7008 | Support alimentatien four et prillade. 137065 [ 137165 | Vis pagitlos.
32318 | Raccord 3 pitees M.F. |12, 57009 | $7009 | Support injectaur de four. 137187 [ 137187 | Awesuppor: clcd plissé (cdnd dercibre),
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372 et 572 P _?

E|
i
1
1 I'[\ Wm g
R j
by “\U i lﬁ I :
W \l 10004 10005 3
40000 | {
: e
e ———
| == == o R R i ]
- -
50004 90005 ¥ 2
39000 10001
L 45548 Seolo 10008 57247 57248
® ] . =y 10000 ;
S60086 50003
v & 50002 137000 o mm i s .
32004 56013 32001 gpa45.
11018 o - 3230? 32040 20020
] ™ 56008 55007 :
B 9DOI6-‘1 r
i SZ*OI 1 g 32082 i @ 50?35
1000 . == 00
1015 32009 50004 ..5’14 11030 137016"137002 L 90 . {
e s— ST " - 4
90017 50015 32008 32172 “asooo 75000 13405
4
Lo DESIGNATION e DESIGNATION N DESIGNATION
572 45548 Grile do deisus, 90004  Clud glisslbrn desit complet.
46000 Cadro fixe pour ports. 90005  C544 ghisslére paucho compler I
D000 Brélear lsabloc 10, 46001 Cadrn mobile. 90006 Cleé Intéricur, ]
1000]  Brilewr lsoblae |2, 46002  Panneau de porte, 90007 Fand camplet.
f0D03  Brilewur de grillade. 46003  Contre-porte, 90008 Plafond de faur,
1BD04  Bellour de four drole 48000 Lama de ressors. 90009 Réeolee-gouttes. £
1B005  Brilewr de four gauche. 50001 Chape de poigade, 90011 Bande Indicatrics, 4
10006  Brilewr censral Isoblos (0, modifd. 50003 Crocher butde de poignés. 90012  Bande support complbre. :
1IPO0  Robines I fou. 50004  Poignée de porte. 90013 Piod avanc deolr,
FEDIA  Manetee nolre, 50035 Polgnée de couvre-dertun 90014  Pled avant gauche,
LIDIS  Robimee 2 feux, 56000 Ddma do four. 90015 Pied arriére droic et gauche.
1IB18  Robinet lour ot prillade. 56001 Supporc de plafond, 90016- | Entrutoise de banda iadicatrice drolte.
L1030 Manetts rouge. 56004 Plafond decls. 90016-2 Entrocotie do bando Indlcatrice gauche.
32001 Tube avec méplat. 56005  Plaguetees, QWILN}BI! Glissiére do plafond droite et pasthe, :
32004 Olive. 56006 Colnt d'sspemblage. 0019 Plaguecte pour attache brilewr double, |
321007  Tube d'ali B 10, long 37 mm, SG0DT  Support arridre d'infecteur de four. 90020 Plaguette pour acache bedlear 1impla, 4
I2008  Tube d'sh Ax 10, lang 154 mm, SG00E  Suppore alimentavion de grillade. Y1259  Couvro-dpssus.
3009 Tube &'ali o w19, | 1 100 mm, 56010  Poignde léchotrite, 124034 Butde cioutchous.
32040 Tube alimentation couds B 130, long. 375 mm. 56011 Sols de four. 130000 Tube mélangear,
31001 Raccord 1 pigces & alletees, dlun. 10 mm, 56013  Bague de réglags d'air, 137000 Axe pour tourillonnage du dessis 3
32082 Raccord 3 pikces & éerou & pans mile e fe- 56053  Pltond gauche, 137602  Tourillon de parte. 1
melle, 10 mm, 56054  Chapsau pour tupport alimentatian. 137019 Ecolfe (flxde sur | 37,003),
32040 Ceude double lamella, 5716l Gond pauche do couvre-dessus, 137068 Axe pour tourillonnage du dessus et du couyre
32087  Coude doubls forsalla -ﬂnnu #F tube 15x 1), 57161 Gand drolt do couvre-defsus, S,
31132 Tube de 10, fongueur 349, 57247 Charnlére de dessus drolto. P
8 Sl e i |
39001 G:_“ ’:FWL";‘- 3333 :Il E;:; rriony M" Ly M:»I::;" Elél:i“a?:dut“ 572 5 Pexcoption des colonnos ren. 3
o axedricur €,
:Im &::‘ghlm G 90003  Clcd excdrieur gaucha, 703245 Colonne,
' L
— 8a —
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18400 Brileur Boblos 10,
19001 Brdleur lobloc (1
2003 Brileur de grillagde.
19004 Brileur de four droit,
| |0005 Brileur de four gauche.
(D00 Rovinet | feu.
11014 Masette bakilice noire.
L 11018 Robinet 2 foux.
1018 Robinet four er grilladg,
- 11030 Manette bakélice rouge.
11039 injececur de grilizda (en 5 plécas),
11001 Bouchon de 21 mile 2 pans.

po da 15« 21, fongueur TOD,
12007 Tube de 10, longuewr 37.
31008 Tube do 10, longueur 355,
| 5101 ) Razcord 3 pléces 4 allpstes mile ot femellc.
ek hﬁe:rd 3 pibces & éerou 6 pans mile ot femello
min.

G de 10, longueur 148,
JI015 Tube do 10, longuer 453,
040 Coude double fomelle de 10.

W7 Coude double famelle allongé da 15 21,
12 Tube de 10, longueur 349,

73

)

I
1|'|
v |

M
{l

E)l-n-u-ﬁm. ]

PRI (g AT,

50020 =
FI 10808 137000 soorg 2003 4
——— S@087 ﬂ
. 2122 canl 32087
11600 e
i 51 11015 - -
0023 B 2007 S6010 10062 440040
He DESIGNATION Nex DESIGNATION

40000 Téle pisiwserie,

41167 Dessus,

45548 Grille de dessus,

46004 Cadre hixe do porte de four,
46005 Cadre mobile do porte da laur,
46006 Pannean de porte.

46007 Contro-parte.

48000 Lamo de ressort de porie
50002 Chapa de poignds.

50003 Crochet de polgnée.

L0004 Paignde bakékize,

50015 Polgnfs de couvrs-dessus,

56000 Déme de four,

56001 Suppert de plafond.

56004 Plafond droic

56005 Plaguente,

56006 Coin d'assemblage.

26007 Support-aritro d'injectewr do four,
S6008 Support alimentation do gritlade.
S6010 Poignéa lechalrite,

56011 Sole deo four.

56012 Charniére de destus,

56013 Bague do réglage d'air.
56053 Plafond gauche,

56054 Chap r wpport all
57161 Gond gauche do couvre-dessun.
57162 Gond droit do couvre-dessus,

thare

-— PR -

I

o

Sheds

TS @
32011 ; P
o A 1030
137010 137002 10001
2 10003
N DESIGNATION

90008 Mafond de four,

$0016-1 Entretoite de bande indicatrice draits.
P00 16-2 Entrezcise de bande indicacrice gruehe.
40017 Glissiére do plafond drolc,

P0018 Glissizre do plafond gauche,

%0019 Plaquettes pour attscho de brileurs simple st
90020( doubls,

30021 Fagadu.

#0021 Derridre avec dguerra.

J0023 Chié exsdriour draic

90014 Chck ewtérieur gauche.

20025 Clcé Intérinur aves dquerre

50026 Céed glisshibrs drofe.

F002T Ched glimiére gauchs,

90028 Fond avac tube Interallumags.

20029 Récolye-gouttes,

90031 Bande Indicatrice,

90032 Bande suppor:,

20033 Pled.

91257 Couvre-dessus.

124034 Butde caoutchouc,

137000 Axe de taurillonnage do dessul.
137002 Tourillon réglable.

137003 Tourillon non réglable,

137010 Erolle (ficée sur 137002).

137166 Axe pour tourillonnage du dessus ex couvra-dasain,

AT
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£5528 a3sa4

T e
70055 56026

5&0 37 56031

=)
90052 32028

DESIGNATION

Brillaur leabloe 10,

Brdleur lsobioc 12,

Brileur do grillade,

Brdleur de four droit.

Brileur de four pauche.

Faum injectevr pour brilewr 10,000

11013 Ecrou pour fixation des Inj da beilenrs
arfigre,

Manette bakélice noire.

Robinets 2 fewx.

Injectaur pour robinet | 1015,

Robinet four e grillade.

Manewe bakélive rouge.

Injocteut de fowr.

Injectear de grillade complet.

Injecteur percé pour brileur arvigre.

Rabinos ¥ fou,

Injecteur pour roblnet 11015,

Coude double fomelle de 21 ordinaire,

Bouchon de 11 mile 1 pams.

Tube de 15 <21 meplat, longueor 150 frm,

Tube de |5 <11, longueur 500 m

Alimentatlon de ‘bealaur arritre de i XBx 167
cuivre,

Coude.

Coudes ler de 1D double femelle,

Raccards 3 pikces, mile ot femelle do 8 13,

Clive femalle da 11

Boue filecé de 15 <21,

Allmentation de four.

Allentation de four,

32169

74

i

igooa
S&0M3

s6M3 oy SEaad

57228 sous

nota

iy
57227

58024

e b

50004 50023 32037

139064 48002 13701 8 ir
! ; - 56054 32001 32040 $6007
139065

nois o3 90067
w L, W
=P =0
sienes 32041 130000 MO3  3;o2  S0uD3
- s .2 = T
nooa  Hoi7 3203 32003 56008 2266 l
e DESIGNATION L
32270 Alimentation do prillade, 56034
JE0D)  Casserole. 56033
19004 Gril corbeille. 56037
190346 Grll suppare, 56018
40002 Téle i picisserio. 56054
41003 Dessus, 56145
41004 Adlette. 56147
45504  Grilles avant, 57127
45525 Grilles arridra. 57218
46012 Gond de porte de lour. BOI B
46015 Conmre-poids de porte do four. 90019 ¢
45016 Coptre-portn de laur. 90020 4
46018 Panncaw de four. 90042
48002 Lames do ressort. 90043
50002 Chape de polgnéo. 0044
50001 Crochet do polgnée butés. 90045
50004 Pelgnée bakdlice de ports, 0046
50007 Bouton dn souvre-dessus, 20047
50023 Queue de blgue, 0048
56007 Support injocteur de drileur de four. 20051
56008 Suppore alimentation de foeur. 90052
S6013  Bagues da réglage. 90053
56024 Support de brilowr arriers. 90055
$6015 Baguelage. 90057
56026 Glissidres de récolte-gouttos. S00E7
56027  Plafonds de grillade, F0110
56028 Flaguette de grillade, 21214
5502% Supporc plafond da griltade. (30000
56030 F|I.qllﬂ .rmuuiut de grillade. 137010
56031 Imenmation de grillade. 139064
54032 139065

— 10a —

5 ¥
39 sp007 90019

Q0047

el as bisiba o
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5&030

ﬂ 13015
oola I]

"
6017

56077

g
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S4024
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Q0020 ha00 1000

320235

o] 5?5 e @ p
Q0057 1o3p nole M7

= a2

31270 A
DESIGNATION
Fond.
Meds avant,

Bolte alimentation do brileur de four,

Sole do four.

Chapeay auppre alimentation de four.

Paignée lechefrice.

Piod arciére.

Gond de couvre-desaus dreair.

Gond de cauvre-dessus gaucho. ;

Coulisse de couvro-dessus draite ot pll..

Plaguattes pour attache des brileuns
et daubles.

Cheds extdricurs drolr ot gauchs.

Corts Intérieurs.

Ciarritre extérieur.

Derritre Intdriour,

Fialand de four,

Glissitres do plafond,

Cotd gliasidre de four drole.

Récolte-gouties,

Dspositifl d'interallumage.

Bande Indicatrica, ;

Bande suppert avec 1 supports 70066 mudis

Support injecteur de grillade,

Suppore brileur | feu.

Cah glisslére gaucha.

Couvre-dessus avec 2 égquarres.

Tubes mdélangeurs.

Randelle dentbe pour axe 139065,

Axe non réglable,

Axe riglible da tourillonnags de poris,

ULTIMHEAT®
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90020
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50002 22004 56007 R0 yysy

Helrietife

90055

- el = H
32266 w0 o =
50004 11031 11039 32102 50007
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S&027 ‘U um L -5 — =
1y
amn
J2347
— 5!
T e
56077 L = [ e ——
by %
139064 q3ap02 137010 46612
i %ﬂ yr— —
56031 32026 b2
DESIGNATION - N DESIGNATION e DESIGNATION
Brileur Isobloc 10, 39034 Gril support. 56038  Sole.
Brifeur lswoblec 11 40001 Téle & pitissorie. 56019 Support de plafond do grillade.
Ardlour de grillade. 41003 Degsus, 56054 Chapeau du support d'alimentation.
Brileur de four droit. 41004  Alkcute. 56045 Peignée lechelrine.
frileur de four gauche, 45504  Grille avant. 57127  Gond droit de touvrs.dessus,
Faux Injecteur powr brideur N* 10000, 45515 Grilte srrigra. 57128 Gond gauche do couvrs-dessus,
Beuton bakélite moire, 46011 Gond do porte. 80118  Coulisse da gond de couvru-dessus {drojze et
Robiner 2 foyx. 46014  Contre-poids pour porte de four, gauche).
Injesteur peotic few pour briteur doubile, 46015 Centre-poids pour parte da grillade. 90019 Plaguette de brdlerr 1 fous,
Bouton baktlite rouge. 46016 Contre-perte de lsur. 90020 §
Injectour de brileur four. 46017 Contre-porte de griilads, 90048  Caeé glissitre gauche de faur,
Injecteur de brileur grillade. 46018  Panncau de gorte do four. 90049 Cacé glissiden draicda geillade.
Rebinet four ow grillade § blocage. 46019  Parnesu de porte do grillade. 90050 Cacé glissitre gauche de grillade,
Injecteur gpour Brilour arrigre. 48002 Ressore plat du tourillonnags dos &, 90051 Reécalte-poutees.
Robines | fou (sans pointesy inj réglabie) 500010  Chaps da poignde. 0052 Dispoaitif d'incerallimage.
Injocteur gramd fow pour bBrileur double. | 50003 Crocher butée de poignde. 90054 Bande indicstrice
Coude double fomelle pour tube 15 .21, b 50004 Polghée du porce. P0055  Bande support.
Bouchen pour tube 15 2. J 50007  Bouton du couvre-degaus, 90057  Support injettour de grillade,
Raccard 3 pigces MLF, 10«10 500233 Queun do bigue, 90060  Céés extdricurs drale et gauche,
Tube de 15> 11 longuewr 500, 56007  Support injoctour briteur de four, 90081 Cdrds intdrieirs drolt ac gauthe,
Tube avant méplat longueur 480, 1 36002 Support allmentation pour tube 8 10, 90062  Derrvitre ewtdrieur.
Alimertation pour brileur arriére. 56013 Bague dw réghipe. 90063 Dorrire Intdslour,
Coude pour tube 8 . 10 mile et femells. 1 56024 Support de brileur arrigne. F0064  Plalond de four supbrieur.
Tube pour dispositif d'interatiumage, 1 56025  Baguetage. 90065  Plafond de four infériour.
Raccord 3 pitces do B |3, mile et fomalle 58026 Giisslire de récalie-gouttos, 90067  Support de brileur 1 feuw,
Raccord 3 pitces double femelie de 10 . |0 1 56027  Plalond de grillade. 900110 Caté glissidre droit do foar.
Qlive femelle pour tube 5 <21, i 56028  Plaguerte de grillade, 91216 wre-dessus,
Bout filets da |5 w2h 1 56030 Plque protectrice de grillade. 130900  Tube milangeus,
Allmentation de faur, S6D31  Boite d'alimeatation de grillade. 137010 Erolle da ourillonnage,
Allmantacion de four. | 56033 Fagade, 139064  Axe gauche nom réglable du tourltlonnage des
Allmentation de griltade. ! 56034 Fond.

Casserale, i 56036 Sl
Grll coshallle. | 56037 ol

pordes,
139065 Axo drolt réghble du tourillannage des partes.

T2
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CUISINIERE A GAZ 240 3

3014
Ne DESIGNATION N DESIGNATION t N DESIGMATION
4 Chapeau pour support, 26 X Mantant de dossier. 791 Goujon fendu de 9 x 37,
4N S Brileur. 32 Fond de four, 1007 Lame de ressort de 260
5N S Brileur 33 Cadre d"étuve, - 1964 bis  Robinet.
6 Support brileur lsoblac. 34 Encadrement d'étuve. 3015 Grande casserole.
7 Bague de réglage. 42 Coin de taque droit. 3016 Petite casterale.
I Support injecteur. : i Eain de ;x‘queigauchn. 3022 Diviseur .
12 Support brileur de four, cnge de pelsonnidre. ' -
13 Suppert d'ailette. 45 Grille poistonniére. gg%: g:::lt‘ d[: ng‘l?quo de séparation.
14 Tringle d'écagére. 46 Taguet de console. 3027 Tampon de propreté.
15 Support d'alimentation de thor- 47 Console dailette. 3028 Gril
mostat. 48 Cadre de four, 3029 Flaq'un & paciscerie.
16 Chapeau support alimentation. 49 Encadrement de four, 1096 Calonna Gt
17 Support alimentation de pols- 50 Support d'alimentation. 3097 b i B
sonniére, 58 Grille de taque. 3098 Feind sous tAGUS.
19 Brlleur de four, 59 Support brileur 4 ct 5 NS. 3100 Eritretiicn.
21 Brileur de grillade. 60 Allette, ) 1102 Darvibre ious tidus,
2] X Bossage pour ailecte. 73 Brileur poissonniére. 3104 Eraghre.
22 Ecran de grillade. ke Bride. 3108 Tiroir.
22 X Dﬁ{nc. :%% bis T Eg::m:t‘ 3106 I sisiievia- Boma
23 Galette, net. >
24 Plaquette. 430 Teurillon avec méplat pour ron- 3110 D Glissigre tiroir droit.
15 Plafond, delle dentée, ;é;? G g’lméﬂ; tiroir gauche.
25 X Dessus, 514 bis  Coude, ague 3 trous.
16 Support de plaguetee. 544 Rondalle dentée pour goujon. 3138 D Céeé plissé droit
— 122 —
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e b 3325 19
Mo DESIGNATION Mo DESIGNATION L DESIGNATION
3238 G CBté plissé gauche. 3592 Petit pled arridre. E Al‘l;me;é;tion cintrée de veilleuse
3159 Contre-porte de four. 31593 Panneaw de four, : &
1271 Cétés intérieurs drolt et gauche. 3594 Bande indicatrice. F Alimentation cintrée une fols de
31276 D Joue drolte de grillade. 8403 Axc de 10 mm. pour support 240 pour thermostat.
3276 G Joue gauche de grillade. ailatte. Brileur lzobloc.
379 Fond. 8416 Charniken fomailn: Tubade 15> 2] < 210 pour rampe.
3280 Equerre écartement faux cotd, 8417 Charnikre mile Alimentation de 13 x 530,
311 Fagade. : Alimentation de 21 % 620.
8422 Coude fonte de | 3.
332 Coté drolt, Alimentation de 2| % 515
8425 Coude de 21 femslle, RREAION de &) Xislo
R1% Sione saliche. Alimentation de 13 x 540
L 3304 Derrlére. 5429 Coude en § ancien modéle. FEVGIYSAA G EA -

Alimantaticn de 13 x 280.
Alimentation de 21 x 580.
Olive de 21 femelle.
Alimentation de 8 13 1055,
Alimentation de 8 10x 555,
Manette bakélite fizche blanche.
Manette bakélite fléche rouge.
Coude de 10 3 |3 euivre.
Alimentation de 8x 10 80.
Alimentation de 13 x 295
Robinet pour perfecteur.
Allonge de rampe en culvre.

3316 Coté sous taque droit, 8456 Poignée rormln!ne.
3317 Coté sous taque gauche. 8492 Té de 21,
3318 Cache-tube. 8497 Thermastat.
3319 Bande support britleur. 8535 Vis papillon fer de 8 x 48.
3320 Bande support Injecteur. 8537 Vis papillon cuivre de 4 mm, |
3322 Plague de propreté. 8560 Catide de 10

3323 Dossier. B 3 |
33124 For 4 T dcartemeit; A Alizl':!‘%ntanon cintrée deux fois de
33125 Fer A T de 10B0. nE s
3442 Panneau d'étuve ou grillade. AX Paignée |achefrite.
3443 Contre-porte d'dtuve, B Raccord 3 pieces pour thermosear,
3590 Grand pled. C Raccord 3 pitces pour veilleuse,
3591 Petit pied avant. D Alimentation de Bx |3 x 235,

<A ELCVAPDIQZICAET "IN
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90072 gooss

0004

56

20075 20076

N DESIGNATION

10000  Brileur isobloc 10.

1ooa | Brilleur isobloc | 2.

10014  Brileur de four droit.

10015  Brileur de four gauche.

10016  Brileur poissonniére.

10017  Brileur d'étuve.

10022  Brlleur de grillade.

11000  Robinet | feu,

11014  Manette bakélice nolre,

11015  Raebinet 2 feux.

11030  Manette bakélite rouge.

11039  Dispositif de réglage de brileur de
grillade.

11056 Robinet & blocage.

11063  Dispositil de réglage des brileurs
arritre,

11066  Bouchon vis pour robinet.

11175  Robinet 2 feux & boisseau spécial.

11201 Dispositll de réglage des brilleurs
de poissonniére et d'étuve.

11293 Dispositifl de réglage de brileur de

78

four,
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DESIGNATION Nes DESIGNATION
32040  Coude double femelle de 10, 40002  Tale phtisserie.
32041  Raccord 3 pléces double femelle, 41005 Dessus.
32043 Rampe tube de 21 x 27, longueur 45506  Grille avant.
716 45508  Grille poissonnidre.
32044  Tube lazéral 21 < 27, longueur 488, 45509  Flotte de dessus de grillade.
32045 Coude mile ot femelle de 27. 45527 Grille arritre.
32046  Bouchon femelle pour tube 21 27, 46020  Gond fixe pour porte de four,
32047  Olive femalle pour tube 21 = 27, 46022 Gond mobile de porte de four
32048  Alimentation de brileurs arriére. 46023 P deuve. f
32131 Coude double femelle de 27. 3 anneau de porte de four.
32215  Alimentation de four dessus. 423%2 Contre-porte de f‘:’“" i
32216  Alimentation de lour dessous. ons E':‘;z"l:::w’::‘:rﬂ? ¥ é’:i:-_
32217 AI;::entation de poissonniére des- 46196  Gond mobile pour porte de grillis
7 X F fruve, ;
32218 M‘I::‘ntznon de poissonniére des- 46393 Gond fixe pour porte de grillde
¢ ét
32219  Alimentation d'étuve dessus. 48004 Ress‘::': de butée & bille.
32220  Alimentation d'étuve dessous, 50005  Paignée de tiroir,
38001  Casserole de four. 50006 Queue de bique.
3BD0Z  Casserole de grillade, 50015  Contreplaque pour fixition de “;.
39004  Petit gril de four. gnée,
39005  Petic gril de grillade. 50016  Pisque de poignée de porte.
39036  Grille suppore. 50017  Poignie de porte.

— |4 g —
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344

0 90i%2 G

se1as

as196

32047

46020

o
50015

0019
56007
56009
56013

56027
56028
56037

36038
36042
. 56043
- 56044
- 56045
- 56046
56047
56048
56049
36050
- 56051
56052

79

35006

]
90067 1068
-
56031 20008
D o
az
o 90019
A 05
i %ba1a
[ =2 i 8
500 56009 50020

DESIGNATION

Plaque pour poignde de tiralr.

Support injecteur de four.

Support alimentation de 8 % 10,

Bague de réglage de brlleur de
four,

Plafend.

Plaquette.

Boite dalimentation de brileur de
four.

Sole de four.

Derriére.

Fond,

Support grillade.

Cloison four et grillade.

Pied.

Fagade de tiroir.

Plague de protection des robinets.

Sole de grillade.

Sole d'étuve.

Support de brileurs arriére.

Glissitre de tiroir.

s

a8

a93

0052

15

P00

320440

|

b
32043

2 A

56065
56145
56234
56235

57217
0016
0012
90020
90052
90067
90069
90070
20071
90072
90073
90074
90075

90076

(Suite)

TR oz
56043
: 10017 a
136000
137008
56048 1A
m
50003 32041 i
12043 460212 SeDas
@ q {b qq,‘;p “ Jz217
TO0EY Qo000 oo
na2ai S8
2 & o e AN o
O30 now 31040 37009 32219
Ho&63
J2230
& £ ot
50016 50019 agooa . 10016 ﬁm'
DESIGNATION b e DESIGNATION
Logement de butée sphérique, ! 90077  Téle protectrice amlants gauche de
Poignée lechefrite, four.
Récolte-gauttes paissonniére, 90078  Téle protectrice amiante droite de
Plague de protection d7alimenta- grillade,
tion, 90079  Récolte-gouttes.
Fagade. 90080  Larmier gauche,
Entretoise de bande indicatrice. 90081  Larmier drolt.
Plaquette pour brileur 2 feux. 90082  Equerre guide récolte-gouttes,
Plaquette pour brilleur | fou, 90083  Bande indicatrice.
Dispasitif d'interallumage. 90084  Bande support.
Suppart brileur | feu. 90088  Cotd intéricur gauche de I'étuve.
Coté extérieur droit, 90089  Suppert Injesteur de  brileur
D Céé glissitre droit de four. d'étuve.
D Caré glissisre droit de grillade. 90091 Tiroir.
Céré Intérieur drolt, 90098  Coté extérieur gauche.
Plafond de four. 20191 G Céré glissiére de four gauche,
Derritre extérieur de four, 90192 G Coté glissitre de grillade pauche.
Téle protectrice amiante de dessus 90413  Support injecteur poissonnidre,
de four, 130000  Tube mélangeur,
Téle protectrice amiante droite de 137008  Bille pour fermeture de porte.
four. 137009  Bague de butée & bille,
— 15a —
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DESIGNATION

Dessus,
Plalond de {;ﬂl!ndo potic four drois.
Britour 3 foue,

Support do braleur 3 faux,

Bande support brileur do fagade,

Bande de cdtéd drodc,

Bande de ched gauche.

Tampon do dessus de patlt bour dralr,
Tampon de buse,

Brileur de grillade de lour & paln N° 5.
Brileur de four drais hauc et bas.

Fatade drofte,

Encadremunt de [aurs drolis.

Card de cuhinlérs drait,

Brifeur de lour Alterna pour polssonniére.
Bride pour briilovr de petit four,
Ereadeement de grand four.

Couvre-igine de fagade,

Bande de séparation du brileur arridre.
Dutée do larmeture grand four gauche.

Céué drolt de grand four.

Gond da porto.

Chié gauche de culslnidre.

Fled avane gauche,

Pied arridére droit et gauche.

Pled svant drolc.

Bride support du tuyau des briilesrs syphons.
Suppert de rampe dao fagide.

Chapeau de tupport de rampe de fagade.
Celenne gruche de fagade pour thermostas

e
4167 G

12673

DESIGNATION

Colonne de fagade drolte,

Tampon grille de brilour arribre.

Grilla des brilours lioblat arridre.

Suppart da brileur de four bas.

Colonns de facade gauche.

Colonne arrléra gauche,

Suppare de brileur de four hawe.

Colonne arridre droita.

Fagade gauche.

Barrette pour sciage du dossus,

Faral de buse d'@vacuation,

Brida suppar injecreur pour brilewr 3 foux,

Bande do tirair.

Suppart de rampe do cded,

Tampon étoile de dessur.

flobinet | 963 unl.

Robines 1563 geillade,

Coude de 27 lonce mile ot famelle,

Coude de |3 doublo fomelle fonte.

Alimentation en fer do 37 510,

Tubp de rampe for de 27 % 930,

Alimentation de 17 » 570,

Coude de 13 |7 fonte.

Coude on 5 da 17 culvre.

Raccord double feraelle en 3 piéces do 13,

Raczord mile ec foemelle de 17, culvre, 3
plécas, emmanché au coude en 3

Robiroe four de |7 double femelle ou 3807,

Robiroz grillade 3747.

Rabinet four 3747,

— l6a —
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DESIGNATION

Ta de 27 % 12,

Té de 27 % 17 fonte

Té de & mm,

Thermostat. ;
Yalllouse spéeialo calvre rouge de 380
Veilleuse da & mm. < &0 an culvre riig
Alimentation for do Bx 13x TR
Allmentation fer da 122 17 x 565,
Robinet avec raccard pour brilleur kobl
Raccord wellleuse 3 pléces de & ma,
Tireir du bas,

Petic tiroir.

Petice banda de tirslr droite,

Patite bande de tirolr gavche,

Grand tiroir,

Grande bande do tirelr,

Panncau de grand four.
Contre-porte de grand four,

Pamnoau de petit four 3 par

Panngaw d'étuve.

Contre=parte d'dtuve.

Tale bombde droite sars polgate,
Thln bombée gauche svec poigndes
Brilour siphon gaucha,

Brileur siphon drait,

Brilour hobloc 4 avant.

Bande de cieé,

Plaguette,

Brileur Tyoblee 3 arriére.

Brileur alliptiqus,

ULTIMHEAT®
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N DESIGNATION
2 Table chaulfante.,
4 Buze d'évacuation de grillade elliptique.
5 Duse d'évacastion de four drels haut.
1] Dessin de four droit
" Bride du support dlinjectear du  brilour

elliptique,

12 Plsgue support de grillada petit four droit.
12 Buse de derriere fofdd.
15 Plaque ghissi¢re de pecic four.
16 Fond de four,
18 Encadrenent de buie da dorridre.,

19 Fond de four haut droic.

10 Fond de cuininibre drodc,

21 Cdré & nervares droit, potic four bas droit.
R Caré b nerwures droir, petir (our haur dreic.
13 Plagae dessus de grillade four gavehe.

14 Bolte do départ arrisre.

16 Tampon intérieur pour grillade four gauche,
19 Chte & nerveres gruche pour petic lour.

ia Derrlére des petits fours.

EL] Grande buse d'évacustion grand four gauche.
3§ Tampan evale de dessus du grand four gauche.
19 Derridre da grand four.

40 Coulissn mebile gaiche du grand loar gauche.
41 Caulisse mobile drofte du grand four gauche.
41-41 Contre-plague D 6t G pour grand four gauche
44 ro-derritre de grand four gauche.

15 Grille polssonniére.

49 Flatond du grand four gasche.

58X  Bride suppore du robinee d'écove,

81

? -
3ap3 12677 ¢

1096
Bx10x70

e
B 10 160

5 &
50X 1026

~ - -
76 94| 837 754 @ [ iP 1081
4 @ =
36 64 o 692
— —, = 506 s 721 819
1696 460 1096 462 450
B 10 %180 Bx 10x 140 230 1007
e 1247 260 12% 17 % 483 saa| 791 as
DESIGNATION . Jad DESIGNATION
Equerre de montage des bedlours lsobloe 3. 1096 Allmentation ciivee do B8 < 10« 105,
Bride de foatien du support du brifleur. 1056 Alimentation cuivee ae B 10« 140,
Support do thermostat. 1096 Allmentation culvre de 8 104 150,
Grille pour brifleur de fagade. 1096 Allmantation culvre de 80 10X 160,
Goujon & méplae do 37 mim, 1096 Alimertatian eulvre do 85 10 180,
Coude 514 bis. 1096 Allmentation cuivre de 8 10 240,
Coude fonte da 10 13, 1096 Alimentation culvra de B3 10 < 250,
Caude wivre de 17 drait de 7310, 1096 Alimentatian cuivee da 80 10 S60.
Cnudl ﬂllm p-u:ha de I7 de 7310, 1106 Allramtation for de B 132 145,
v robi IHes Allmentation for de 8 % |13 « 450,
Kondul!n do 8 paotic collec. 1107 Allmentation fer da 12 - 172 240,
Rondelle dentée pour goujen i maplat. 1107 Alimontation for de 12 17 4565,
Alimentatian en fer do 27 « 90, 1708 Tige viretzo fer rond de 5 210 mm,, filerén
Bouchon femelle de 17 cuivre, | bout
Bouchon femelle de 27 culva 30ls Grande cassarole.
Bouton bi-mésal jpia Grand gril.
Bouton culvre do & mm, petit modéle. 3029 Téle & pitisserie.
Ractard 3 pleces de 10 double foemelle, 3313 Appligue de briler luoblos.
Goulon grosse fente 37 mm. 4160 Tole pleine.
Injectenr N+ 12, 12675 Patite cassurole.
infecteur Mo 13 12676 Pezit gril.
Injectour de 10 19, 12677 Ecusion de polysonniére.
Raceard manchon de 10 25, F Tube cachesrersore do 170 mm,
Poignée bl-mézal. o Inlecteur de B 10 femalle de 35 mm. grand
Raccord mile ot femelle en I piseds, modéle,
Baccord calvre cn 3 pléces de 27, P Injecteur de & « 10 fomelle de 25 mm, petit
Lame de ressort de 287 mm, madélo.
Rondelle de 32 petit collec. L2 Plafond pour belleur elliptique.
Tédo 135 |7 culvre, L3 Plaquatte.,
Alimantation cuivre de B2 10 70, o Poignie de lechedrice,
— 17a—
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DESIGNATION

Pied droft arritre,

Fied droit avant.

Tube fer galvanisé de 1217 126,
Tube fer gauche avant ot arridre.
Raccord de robiner 3828
Brifeur 2 NS,

Brileur 2 NS A

Colonpe,

Fond.

Fagade.

Cace droii.

Cérd gauche

Dessus.,

Parridre.

Tampon de buse.

Tampon de 14,

Flotte & gaz.

flotee b gaz d"eee.

Rondalle de |9 <14

Arrér de porte de foyer mixte,
Cadre do porte de condrier

Annedu de manmuvre do voler de timge.

Rondelle & gaz,

Piafond du bas.

Fond de four & eharban.
Charnitre de porte.

Cadro pour coulisse prise d’sir,
Plalond rayennant,

Briifteur siphoan de four droic,

ooy

DESIGNATION

Britour siphon de four gauchn

Support de rampe ouvart,

Darridre,

Rondolle.

Fondelle dessus granitg (d'62d).

Cadra do porte de four.

Cadre d'étuve,

Parte & micas.

Contresporee & micas.

Support de canon paur brdleur arcibre.

Cadre de porte pleing.

Support de rampe pauche.

Broleur de prillade,

Parte de faur § gar.

Flotte «'des.

Toyer ovale dessus rectengulaire.

Fagade du bag,

Goujon lendu de F - 37 & méplac

Cache-zube lalton de 27 mm,

Coude droit femelle de 17 mm,

Coude gawcha femalle de 27 mm.

Gond de porte de four & gaz en fanee ral-
|dalsle,

Mondalle denvée.

Tige fer earcd do 72 430,

Goujon unl de 9 <17,

Gril en Gl de lor éramé.

Polgnde bi-métal biscautse,

Lare de ressort de 250 ram.

DESIGNATION

Robinet N= 51,

Grande casserale,

Barratte écrou du 4

Patite tasserole.

Panneau de eandrier,

Tube acier de 37 <915 taraudé sux 1 bowts,

Olive de 27 femelfo. ]

Tube far de 27 filecs aux 1 bouts 27 < 540,

Injecreur paur brileur avane 3211

Alimontation culvre de 8. 185 275

Alimonution cuivee de 82 10 - 295,

Alimvantation de @ 10 475 lor taraudin
2 bours,

Coude de 1D euivre 201 ).

Allmentation culvre da B 210 2270,

Tube ler de 8 « 10 139 caraudé sux T ey,

Contredagade de bac avee 4 runforts.

Panneav de four a gaz.

Panneau de porte de foyer,

Pamaeau d étuve.

Panneaw de four 3 tharbon,

Contresporte ce four § charbon,

Cantre-aoroo d'éuve,

Contre-poree de fayer

Capaule laiton do 32,

Bauton de cendrier,

Plaquette de plafond.

TR
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DESIGNATION

Buse.

Plague & trous.

Coied de cendrier gauche.
Tampon de aettorage.
Charniére de tampan de netersgs,
Cité do four i gaz.

Coté gauche de four 3 gaz,
Charnidre de volet de tirage
Dezsus de four 4 gar,

Suppore do foyer mixte,
Rondalle do 24 .19,

Raccord articee pour brijeur,
Céied gawcke de foyer mixte,
Cote droit de foyar mixee
Allenge de foyer mixte.
Applique de fagade.

Bride support injecteur de devent,
Bride support |njectenr de saee,
Coed de four drair

Burde de porte,

Guide de charbannior

Coulisse do four.

Glissiére de coullsse de foyy
Céré de lour gaucho.

Bouton de manceuvre du valet de tirage
Chapeau de suppore de rampe,
Diossus de four b eharbon,
Tampen de tond de four.
Tampon de dessus ediéd gaz.
Tampon de dessus de grillade,
Volat de tirage direcc.

83

DESIGNATION

Tampon de chaudiére.

Support de chavdidre,

Support injocteur.

Support brilleur areidre.

Supparz Brilleur avant.

Suppart brileur allongé.

Tampen pour culsinibre sam chaudiérs.

Suppart supérioyr.

Suppare infériour,

Petit fayer ovale.

Boire & fumée.

Alleere drajte.

Grille de perie foyer ovale.

Milerre gauche,

Suppars do rampe droie.

Support infdriour do foyer owale grand
il

Allonge avant de loper evale grand madéte.

Allange arriéra de loyor ovale grand modéle.

Suppart alimentation four & gaz,

Plague de protestion de foyer mixts,

Grille de grand foper avalo.

Figce de bout de foyer minte ou parabole
arriérs,

Grille & charban de foyer mixce,

Grille deo fagade de foyor mixto.

Grille & bole de fayor minte.

Flozee & charbon gaucha.

Flatte 3 charbon miliey,

Plaque fibro-cimone.

Rouletee caoutchputée pour bac.

— 193 —

5013

Sals
12537
13054
13060
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158 12537 ;, B
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4256 19463 500!
.
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DESIGNATION

Robinet N* 1963 uni, manece trapise,

Rabinet four,

Robinet grillade.

Tale plate & tros,

Tirair cendrier.

Bride pour tampon sans chaudidre.

Téle prapretd ou tirple,

Bande fer plat de tipoic,

Téle bombie L poignée wins trows.

Caup do fou de fagade.

Equerre svant.
QuUerty arriére,

Coullsse de prise d'air.

Tampon srriére pour cudisinidre sang chiu-
digre,

Capsule laiten de 32,

Bauehon culvre de 27 fermellz.

Coude de 27 miis et fomelic 3 bourreloe

Injoceeur N* 14,

Alimaentation de B 10 (455 for.

Copde cuives de 10 doulile fomolle gros
diamatre.

Injeceenr 10 29,

Contre-porte de condsier,

Coptre-porte de four i gaz.

Bae roulant complee,

Arrét de porte de foyer.

Bautan de tiroir de praprecd,

Paignée IEcheleite

TR
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N DESIGNATION N DESIGHATION
17 Verturi. 32310 Couvde (four et grillade-robine).

7667 Plagus smiante c5é gauche four & gar.

10062 Brileur 1 feu
10004 Brilour 2 fous.
10120 Bellewr de foar & gax {drait).

10121 Brdleur do four b gaz (gaucha).

10133 Brdlour il gritlade,
ULW ('W four).

S1 Mamettes hkﬂrw

3 Restorr pour bagus |

b Colller sur bague 11362

| Bague de réglage d'alr (four),

5 Roblnet lour et grillads.

T lajecteur brilour | lew.
cteur britour grilisde.

&

L]

I

I

5
06 Enjecteur

08 Injectaur brileur four.

3
355
3
3
b
4
4
5
706
7
a

003 Tuyau ce chaudidre.

INM Robinet de chauditre,

32002 Coudes t!ﬂl

32003 Bouchan mile

32094 Raccard 3 picces (10 D.F).
32102 Clive.

32103 Mameben 1521,

32157 Tuba badeal,

31161 Alimensation brdleur arridre
31163 Alimentation arritre (long. 93
31144 Alimantation arriére (long.
31165 T, 1521,

31106 Coude lnlﬂnwr grillada.
32221 Coudo en S

31228 Raccord 3 pibees (12 M. 10F).
31176 Alimentation four,

31277 AMlimaststicn feur (long. 366)

A A ] e e e

84

02 Bouton pour robinet de chaudiére.

5),
123).

55 Robinet
&1 quankfi .(hrﬂhw{t table).

40007 Tdle pltisieci

41039 MNowte d'drd.

4107% Denvy.

41081 Tampon de d
45550 Grille & gax
45551 Grille & pax

4G076 Panpeas de

Ak
Al

46099

19014 Grille corbeille,
19015 Grille support,

41009 Rondelle 240,
41010 Tampon 140,
41020 Tampon «de buss,

41040 Tampon de chaudides granivd = &
41046 Tampon 5. chaudidrs.

46031 Contro-parce de foyer,
46071 Cadre de porte de cepdrier,
46071 Contre-porte ce
45073 Contre-porte d'étuve.

46074 Contre-parte four & charbon.

46075 Panneau de ports de four & charbon,

46077 Cadre de poree d'étuve,
44078 Cadre de porte de four b charbon,
46081 Pannsau do porte de four 3 gax
46086 Panneaw de porte de foyer,
007 Panresu ds porte de cendrinr.
092 Gord fine poite-loyar.
,098 Cadre de porie de foyer.
contrepolds de

44100 Ertretoive contrepoids d'ésuve,
46181 Cadrn de porte de four b gaz.

o plate.

essus &'deuve.
[avante),
farrigro}.

ndrier.

porte détuve,

de fowr,

— 20a —

56784 137873
Potds 137084
P DESIGNATION

46183 Gond mabile porte four & gar
46186 Contre-porte four b par.
AB004 Romors pour butde sphiérigue.
48010 Lames do remort pout portes de foar st
50001 Chape de poignle.

£00N) Crocket butds do poighde.

50004 Poigndas.

50007 Douton de touvio-desdul

50048 Boutcn dr condrier.

51015 Grand pot ovale.

52016 Plaque arrlére de G.P,O,

SI017 Suppert de G.P.O.

5208 Chicane drolts avant de G.P.0.
52019 Chicana gaeche avan: de G PO,
53020 Chicame arribre de G.P.O,

$3021 Protége «bd Infdrieur do G.P.O,
$2022 Grille moblle pour GP.O.

51013 Protige cbed supéricur de GPO.
532027 Grille de G.P.O.

£2029 Petit pot ovale,

52031 Support de petit pet ovale, -
52032 Support de grille mu. pour PO, gz QP
53033 Allange avant de F.P.O. ¥
52034 Chicasa avant gauche de P.P.O,
51035 Chicare avant droite de P.P.O.

£1037 Protége cled de P.P.O.

£1018 Grllln Intermédiaire de G.P.O.

52040 Alloage arriére de PO,

51057 Quouse de grille mobile.

520%8 Grille mobile de P.P.O.

53000 Support de prand foper mixte.

53001 Cdié drolt e grand foyar mixte.
53002 Céé gauche de grand foyer mixte.
sano: Grille & charboa de grand Ienr m
53004 Grille & bols de grand feyer mi e
53004 Grilla mablle & coke de grand toru- miste
53007 Mague de protection cdie gruche,
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N DESIGNATION N DESIGNATION M- DESIGNATION
| 33008 Parabote arriere de grand foyor mixee. S6641 Fond partie gae. 90150 Couvre-desius,
| 33024 Suppore de grille mobile. 56667 Protégo-chté do petc fayer rectangulaire. 90260 Bac charbonnier.
L 33028 Grille avane basculsnre, 56668 Prowdge-fagade do potit fopus rectangulslre. 9031 | Cird entretolie pauchae,
(33050 CHté dreit do petit foyer roctangulsice, 56679 Bolte allmentation braleurs four. 90115 Equerre malntien claeifuge.
53051 Cdeé gaucha de ?nr.l: foyer receangulaire. 56691 Collier support de rampe. 903 | § Disposioif d'intersliumage,
- 53052 Supgore de petir layer rectangulsire. 56702 VYolor garde-réc. 90503 Caré glivsidre gaucho.
153053 Grille avant basculante. 56708 Chicang du dessus ddruve. 90506 CB1é glissidre droic.
33055 Paradele arcidre de potic foyor rectanguluire. 56709 Chicane de dessus d'#tuve. 90509 Derritre four & gaz,
33673 Grille mobile. 56710 Dessia o dtuve, 90543 Cbté drait.
36018 Paigndo de lachelrize. 56713 Dessus de four b charbon, 50546 Bande suppore nun.
56069 Cord gauche four & charbon. 56714 Chicane protection robinet. 90680 Barre do cieé,
56073 Fond partie charbaon, 56918 Support gauche de barre avant, 90681 Barre avant,
- 54074 Fond de foyer four 3 eharbon. 55919 Suppert droit de barre avant. D127 Sole do four & gaz.
L 56076 Sale dn four & charbon. 56987 Suppart de chicane. 91301 Faux derriéro four & gat,
56084 Dwssous de chaudidre. 56988 Chicane de dessus de four. G1302 Procége efté deoie.
54085 Séparstion de tirage. 56993 Plafond de grillade. 91303 Protége cBeé pauche,
6108 Anncau de veleg du tirage. 56994 Ventouse, 1406 Suppert bedleur | feu.
* 56115 Suppere injecteur de four. 56998 Fixateur de barre cont. fonte brute. 91407 Bande inlicatrics,
56094 Buse, £6999 Flxatour de barre. 91409 Plafond complet four b pax,
48253 Glissiera four & eharban. 57011 Bride fixstion plafond grilfade, 91411 Larmier gauche,
56254 Gonds portes four ot druve. 57024 Derrléro. 91416 Sugport in| bale pr i
56267 Récalie-gouttes, 570215 Fagade, 2121 Guide plafomd do faue,
156304 Logomany butde & billw, 57116 Support contaurnsnt émsillé oo & | 1D208 Céaé gauche.
 363DE Gligslére gauche de récolte.gouttes. ST117 Suppore gauche do barre cant. 124056 Plaque amiante chté droie de four & zaz.
16307 Glissidre dralte do récolte-gouttes. §7129 Chzé droit four & eharbos, 137001 Ase crocher pour efitd plissd.
$6376 Fagade de bac. 57158 Procége fagadn sur loyor, 137002 Axe droit réglable taurilionnage partes,
56178 Gond, S$7159 Protige facade de GF.O. 137008 Bouton de butés sphérigua,
36383 Voler de tirage. 57160 Procége fagade de P.P.O. 137010 Etoile riglage ressorc.
36188 Morvers d'étanchéicé. $7336 Support brileurs arridre, 137022 Tige do commande du velor do tieago,
$8414 Glissitre pour plague de grille, 5T34B Support do grillude, 137051 Fixe-tampon.
. S Plaque de grille. 90136 Fine macaron obturateur. 137073 Axa de poree do lour § gar.
§4453 Cloison protége-chaudidre. %0183 Tampon sele four & charben, 137074 Axe gauche mon régisble du tourillonnage dea
38459 Contropoids sur billes, 80216 Cendrier, portes.
36461 Macaron obturateur. $0118 Chauditre. 137075 Tirant.
§6472 Suppare alimantation arridre. i 901315 Protége facade. 137084 Tirant
56473 Suppare de bride, | #0239 Guido-candres 1. four. 137165 Vi gapilion.
CAE00 Plaquettes de grillade, | 90242 Larmisr droit.
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ALTERNA 8l (sulte)

.1| '..r. .'5

‘ aota
[ L - g (

_ 4 qaby azsy W G 7
| s 12546 -
S 12535 so1s B mee « Py
2 eo20 99 EW % ‘E
7a 6ol o v =
2 " P 16 X 6022 6000
e 97 U U0 g A 790 1007 9og~-344
4259  wio = 6025
400
o » a3y s 6030
6026 e iz 12554 @
6016 32002 - o
v O <
g
93 130238 &

na l2535
N DESIGNATION N DESIGNATION N DESIGNA TION
163G Céet gaucho do foyer univarsel 43187 Pannesy de poree de foyer. 12527  Contresfzqade de bac charbonnior.
104 O Céed drolt de foyer universel. 4469  Panneau de cendricr FE52B  Micre avee clapet,
1905 Allonge de foyer universel. 4473 Contre-porte do cendrier avee renfore. 12528  Derridre avec équerre e rankire
196 Plaque de protection de fagade de foyer winie 5076  Grande cassorole. 12534  Tirolr de peoprets.
voriel S077 Gril embauti powr casserale, 12535 Flaguee paur guide-tiralr de propesed,
107  Support de foyer universel. G000 Tube de B <10 cintrd, longueur 5557, pour 12541 Derridre suppore de foyer svee équurre,
108 Allexe droite de loyor avale. poisonniére. 12542 Eptre-deux dm dorrigre.
109 Ailette gauehe de foyer ovabe. 6093 Alimentazien de 8 010 <5740, 12543 Contre-ciré drojn.
110 Allonge derriére de foyer pwain 6004  Coude de 10 culvre, double famells. 12544  Support pour Is craltéme brileur.
112 Chicane de darridrs de foyar ovale. 60045 Robinet 1963 pour poissansiérn, 12546 Support de bedlour arriere.
113 Grille da foyer ovale. 6006  Tube de rampe 4 méplat de 15 <2 388, 12534 Appliquo de brileor,
114 Fayer ovale, &0a7 Rabinet four et prillade, manette marbrie. 12555 Pleee servamt & maintenic lo mastlc derrisre Iy
115 Suppirt de foyar ovale. 6008  Robinet pour brlilleur avari. culginlére
156 Parabolo arriére de foyer universel, 6007  Robinet pave brilowr arridre. I X857 Tampon fond de four avec linguettes
160 Grille da fond de foyer univeriel, 6013 Alimantation de 8 « 10 - 590 13015 Pammeas de pares de four,
162 Grille & bois do foyer wniversel, 014 Alimontadion de 8210 567, 13016 Bande indlcatrice,
437 Routen porcelaine pour porte de foyer et con- G115 Alimentacion de 8 1D - 110 13017 Contro-porte de four.
drior. &016 Almantaticn do 8 . |0 95, 13018 Flafond avee languettes.
544 Rondelle dentée pour goujon do porte. &0 Alimentation cinerde de B8 10 . 130, 13027 Bande avant suppert brilowr hoblo: 1.
79 Tige fer carréo de 7 530, 6011 Alimentacion de 8 10 217 cintrdn | 35328 Suppert brdlour de fowr.
790 Gowjon grosse fente uni de 9 <50, G020  Tube de 1521 2180, 13029  Baguetage de brilewr de four.
$08  Goujon grosse fente 3 méplst de 9 50 pour B021  Tube do 15 <2| «750. 13030 Sole avant fixe du four.
randealle dentde, 6021 Tube da |5 221 w540, 13031 Sole coulisante de four.
939  Polgnée purcelaine. 6024 Téde 1511 3 bourralet, 13032 Tquerre support de plafand.
1007  Lame de ressart do 195 mm, 6025 Injectour pour petie feu perce & 14010, 13033 Plague i phtisserie,
1150 Tube bl-mdtal avant de 750 mm. 6026 Injecteur pour grand fen percé & 13710 | 33002 Coude de 15 <11 double femslle,
llilll bis Tube b-métal dreis ou gauche courbé. 6030 Entrotaise de bande indicatrice. 3202 Olive 748 ki do 21 fomel's,
1152  fRebinct do chaudidre N® 52 liola Manette bakélite woirp. A Tube far da |5 <21 w465 mm. pour chaudiérs,
3411 Plaque téle calarifugés pour plafond { 11030 Manotto bakélite rouge. B Clé de mitre.
4106  Tirolr cendrigr, l1516  Panneau de bac charbenaler, 13 Brilleus linblae N9 3,
4257  Coulisses de prise dair. 125213 Cihawditre, PL Polgndy lichedrice.
4259 Bride pour ;campon sans chaudidre, 12536 Bae charbannier,

=R

TR

ULTIMHEAT®
87 UNIVERSITY MUSEUM




ARMOIRES-SUPPORT 649 et 650 — SUPPORT-ETAGERE 722._'5
TABLE-SUPPORT 143 |

|0I71

2
I; 57516
il ~ S -
‘90178 50016 438008 48007 50026 137033
N~ DESIGNATION N DESIGNATION
ARMOIRE-SUPPORT | PORTE 649 50026 Contre-plaque de poignée,
41219 Dessus plein, 57515 Celonne.
48007 Ressort acier simple. 57516 Entretoise de fagade.
50016 Plaquette pour poignée. 90169 Cétés droit et gauche.
50017 Poignée, 90171 Derriére.
50026 Contre-plaque de poignée. 90180 Porte. _
57515 Colonne. 92245 Fond. ' .
57516 Entretoise de fagade. 137033 Axe de porte fer rond de 4« 285 fileté un bour.

90169 Cotés droit et gauche.
90170 Derritre. SUPPORT-ETAGERE 722
90178 Porte. 41014 Dessys.
92247 Fond. 56111 Maontant,
137033 Axe de porte fer rond de 4 285 fileté un bout, 56112 Entretolse.
56113 Croisillon.

ARMOIRE-SUPPORT 2 PORTES 450
41219 Dessus plein. TABLE-SUPPORT 143

48008 Ressort double en acler, | Dessus.
50016 Plaguette de poignée. 2 Pled.
50017 Polgnée. 3 Taquet.

— 24a —
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T

.

90261

90262

= [E— @ )
48006 32167 130007 20275
© w
130008 130011 10054
e e
131035 90284
56393 <6392
N DESIGNATION
10053 Brdleur.
10054 Bouchon de brilleur,
| 1042 Contre-écrou,
11074 Robinet.
11079 Vis de réglage.
11082 Bague de fixation du levier.
11083 Manette.
32167 Entretaise.
32169 Olive mile.
32223 Coude de |3 doub. femelle.
32224 Alimentation.
48006 Ressort de compensation.
56385 Entretoise 8 bossages.
56386 Entretoise 4 bossages,
56387 Anneau 4 bossages,
56389 Facade,
56392 Montant AV,
56393 Monrtant AR,
56394 Cadre couvercle,
56395 Fond.
56437 Support de robinet.

89

MISTUDIO

LI

56438
56441
56466
56467
90256
90257
90258
90259
9024 |
90262
90263

20264
90265
90266
90267
90268
70269
20270
90271
90272

56438

56385

10033

DESIGMATION

Bride pour support de robinet.
Buse.

Secteur indicateur.
Compensateur,

Rondelle perforée.

Boite 3 fumées.

Prise d'air.

Coté gauche.

Entourage AR,

Entourage AV.

Oreilles de fixation de la boite
a fumées,

Pare-fumées,

Support des briques.
Dessus,

Coffre {devant).

Coffre (derriére et corés).
Coté droit.

Réflecteur face.

Réflecteur cdté droirt.
Réflecteur coté gauche,

- a5 —

56395

s
$0276

¥
130010

@

90273

56387

mzf--a S

90256

uddu
32169

(R2 ]

e
130003 56441

iy
130006 137066

N

90264 137065

2  DESIGMATIONY *

IR RTINS TN

90273
90274
90275
20276
90283
90284
20500
20501
90502
120018
130006
130007
130008
130009
130010
130011
137035
137065
137066

Registre.
Levier du registre.
Levier du robinat.
Biellette.
Plafond du réflecteur,
Joint de la boite & fumées,
Elément AV,
lémeants miliey,
Eléments AR.
Brique réfractaire,
Axe du regiscre,
crou de diam, B.
Rondelle |0= |8,
Rondelle 83 |6,
Vis spéciale et écrou,
crou spécial.
Tige de commande,
Tige filetée diam. 6 fong. 355,
Tige filetée diam. 4 long. 225,

ULTIMHEAT®
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w> 2

10
Il
12
13
14D
15G
16
17
18

90

R i, - 0
ILJrJ1 NN | i -

TANAGRA

DESIGNATION

Fagade,

Secle.

Bavette.

Derrigre.

Clache de derriére.

Pied.

Dessous de brileur simple,
Dessus d'entourage.

Cété gauche d'entourage.
Céré droit d'entourage.
Support de tubes.

Seéparation de brileur double.
Dessous de brilleur double,
Dessus de brileur,

Plaque indicatrice droite.
Plaque indicatrice gauche,
Cabochon,

Support injecteur,

Bride pour support injecteur,

N
485
539
603
686
a2l

1o

5100

5101

TR - TOHOTMOE >

|
B
o
=
|

DESIGNATION
Coude fer de |3 double femella.
Vis cuivre téte plate, & épaulement.
Tube réfractaire.
Bec en stéatite.
Injecteur compler 480 pour brileur simple,
Brique réfractaire.
Téle de derriére.
Aiguille indicatrice pour clé de robinet.
Manette.
Olive femelle de 21-758 bis.
Injecteur complet pour brileur double,
Olive femelle de |3.
Thermostat sans raccord ni veilleuse,
Robinet de briileur 2 feux sans injecteur ni manetta,
Raccord de 13 < 21| pour thermostat.
Raccord fileté de 15 < 21 pour thermostat.
Tige fer rond de 5:<410.
Tube fer de 8 < 13 longueur 495 pour briileursimple.
Tube fer de 102 13 longueur 135 pour brileur double.
Veilleuse pour thermostat,

Gﬁl?ffﬁ‘)'c—)‘lfl
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TIRCIS |

isleiejsiole AR
e AR e

AM 8D

AM 2

A
[ty

AM13G

L
EEs S nr s Al 16
UL AT TG T AT
f=s i &
J 695
St o)
&8 o 1
e M @ O 458
\: 19 AM 12D 44 :
e — | ————— ) E @
1708 589 AM 86 % 1005 H 1035
N DESIGNATION N DESIGNATION
AM | Fagade décorée. 638  Robinet No 638.
AM 2 Derriére. 689  Tube aluminium.
AM 3 Contre-plaque arriére. 695  Bouchon femelle de 13 en fer.
AM 4  Support de foyer. 744  Tenons de |0 en fer.
AM 5  Dessus de foyer. 1005  Ressort & boudin,
AM 6G Céte de foyer gauche. 1032  Robinet 3951, 10 cuivre,
AM 7D Cété de foyer droit. I108 Brique réfractaire 3 kg. 520.
AM 8G Pied gauche. I708 Tige fer rond de 5 x 370.
AM 9D Pied droit. A Dessus de brileur.
AM |2 D Bride droite. B Dessous de brileur au corps.
AM 13 G Bride gauche. & Plaquette de brileur.
AM |16 R Support de rampe alimentation. H Reondelle cuivre de 32 mm. petit collet.
|6  Bride support de rampe alimentation, | Olive de 13 femelle.
|9  Support de clé. ] Injecteur de |4,
436  Tube réfractaire B 30. K Tube fer de 85 13255 mm.
485  Coude de 13, L Tube fer de 8 x 13 135 mm.
486 Té fer de |3 i tennelet. M Toiles métalliques de |60 « 25 pour brileur,
— 27 a —
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POELE A BOIS V. A. |

N

ol -'F e
= L oA
e \;ﬁrjl

41226 41215

Nt DESIGNATION N DESIGHNATION
25 Buse. 57419 Cécé droit.
41041 Tampon de |4, 57420 Cété gauche,
41224 Couvercle. 57421 Chapiteau.
41225 Applique droite, 57422 Derriére.
41226 Applique gauche. 57423 Cadre fixe mica.
46420 Porte de foyer. 57558 Plateau de parquet formant bavette.
46421 Contre-porte. 87041 Grille de fagade,
56994 Ventouse. 92269 Chemise.
57416 Fond. 120042 Brique de fond.
57417 Déflecteur, 137011 Vis de fermeture.
57418 Fagade.

— 2Ba —
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PICUP | et 2

|

ma-2 .56i$.‘>

k-4

P 1:2 50010

i 16162
P2 54151

P | 56143
P 2 56152

o
| P 1 5602 P | 53012 P I 46044 P 153014
7 55444 P JE70I5 P2 45047 P2 5100
|
I
| N DESIGNATION Noe DESIGNATION
" 56396 Béquille de clé de bue,
menrs 57078 Bande de socle avant.
41041 Tampen de | 4. 57079 Bande de socle droite.
41047 Couvercle, 57080 Bande de socle gauche,
46044 Contre-fagade. 59081 Fond {pour appareil avec soclc).
46045 Porte de foyer. 90155 Derritre.
46046 Contre-porte de foyer. 90156 Tirolr.
S0010 Bouton de tiroir. 120006 Brique arriére inférisure.
50011 Tirette de grille oscillante, 120007 Brique arritre supdricure.
53012 Grille seclllante. 120008 Brique pauche.
53013 Corbeille, | 20009 Brique droite.
53014 Grille avant. 120010 Brique de fagade.
;GIOZ& Plaque Indicatrice.
6108 Anncau de tirette de grille,
56155 Sce. o =
56158 Crochet de fermeture, 41037 Tampon de 170,
56160 Volet de buse. 41048 Couvercle.
56161 Dessus de foyer. 46041 Parte de foyer.
56162 Fagade. 46042 Contre-porte de foyer.
56163 Fond (pour apparell avec pleds). 46043 Contre-fagade,
56164 Pied. 50010 Bouton de tiroir.
56165 Porte de tiroir. 53010 Corbeille.
56167 Buse, 53011 Grille avant.
56168 Tirerte d'appel dair. 56103 Béguille de clé de buse.
56252 Protége-buse. 56108 Anncau de tiretts de grifle.
56338 Cété gauche. 56150 Dessus de foyer.
56339 Cézé droit, 56151 Fagade.

— 292 —
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=T

V2004

=
e

s

1041
1037

N

56152
56153
56154
56155
56157

P — ]
——————
Pr——"

-
=
:
]

B STO78
P2 57474

I‘Trrl:ﬂ:i_rl’mml
(1
P 1 57079
" 2 57425

1 57080
"2 57426

P 485044
B3 48045

DESIGNATION

Fond (paur appareil avec pieds).
Pied.

Parce de drolr.

Socle.

Buse (tirage renversd).

56158 Crochet de fermeture.

56159
56160
56252
56308
56343
56344
56446
57424
57425
57426
57427
87015
90151
90152
120011
120012
120013
120014
120016
120017
137025

Tirette d'appel d'air,

Volet de buse,
Protege-buse.
Contre-plaque boite i fumée.
Caté gauche.

Caoté droit,

Plaque Indicatrice.

Bande de secle avant,
Bande de socle droite.
Bande de socle gauche.
Fond (pour appareil avec socle).
Grille oscillante.

Derrigre.

Tirair.

Brique avant,

Brique droite inférieure.
Brique gauche inféricure,
Brigue droite ou gauche supérieure.
Brique arriére inférieure.
Brique arridre supérieure.
Tirette de grillz oscillante.

ULTIMHEAT®
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CHEMINEES V. A. 2
| Ms
N

I

AT
I
f

il

V.A2-VA]

45413 sy i
= ml VaAa2.vAd
i lif}
G@ ] —- 117419
VALVA Y VMALYATL yaavas

== VoA R-VLA S 137119 13102) 48284 %
VLA Z-V.A) ¥ —t V.A2.V.AY

46415 ! = Y.ALVAG 55193

V.A 2-V.A 1 =

920145 92328 $6163 21
Numéros MNuméros
V.A. 2IV.A. 3 DESIGNATION V.A.1[V.A.3 DESIGNATION

26 26 Clenche, 57386 57394|Coté gauche,

28 18|Plaquette de tige de voler de buse, 57387| 57395 Cété droit.
41212 41212|Couvercle. 57388| 57396 Bavette,
41213 41213|Tampon de chargement. 57389 57389 Protége-buse,
41214/ 41214 Contreplaque de tampon de chargement. 37390| 57390 Crochets pour briques.
46412 46412|Porte 3 micas. 57391 57428(Fond,
46413 46413|Contreporte & micas. 57392 57392 Plaquette indicatrice.
46414| 46414|Porte de cendrier, 57393| 57393 Pare-cendres porte & micas,
464151 46415|Contreporte de cendrier. 92136 92136|Cendrier.
46416 46416 Traverses de porte & micas, 92140| 92146|Derricre.
50038 50038 Poignée de levier de prise dair bakélice 92144] 92144|Tige de commande de volet de buse,

chromé, 92145|Coté intérieur gauche.

53012 53012Grille oscillante. 92325|Cété intérieur droit,
53013| 53013!Grille corbeille. | 20006 120006 Brique inférieure A, R,
53014 53014 Grille avant, 120007| 120007 Brique supérieure A. R.
56108, 56108 Bouton de tirette. 120008/ 120008|Brique gauche.
56157 56157|Buse tirage renversé. 120009 120009|Brique droite.
36160, 56160|Valet de buse, 120010{ 12001 0!Brique avant.
56308 56308|Contre plaque boite & fumée. 137023/ 137023 Axe de porte.
56994 56994/ Ventouse, 137129|137129|Axe de clenche,
57384| 57384 Téte inférieure. 137419 1374)9|Tige de commande de grille de fond.
$7385| 57385|Facade. 137426] 137426/Axe daccrochage de clenche,

— 30a —
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41042
41043

41044

46118
46119
46120

46121

46122
50020
50021

50022
56273
56283
56288
56289
56300

95

54,04

L6ACT

DESIGNATION

Tampon de chargement.

Contre-plaque pour tampon de
chargement,

Plaquctte de fixation tampon
de chargement.

Porte i micas,

Contre-porte 3 micas,

Cadre pour porte & micas (mo-
negramme),

Porte de cendrier.

Contre-porte de cendrier.

Boule polgnée pour couvercle.

Bouton de tirette,

Clenche.

Ventouse,

Croches pour briques.

Appligue de cendrier.

Clé de cendrier crde décendrage.

Plaque firme,

B Y gm

87032

e

56372
56398
56399
56400
56401
56402
56403
56404
56405
56406
56407
56408
56409
56410
56411
56412
56413
56414
56415

gy

56768

41043 s4414

DUSIGNATION

Crochet pour pare-cendres.
Couvercle,

Tére.

Fagade.

Cété gauche,

Céré droit.

Bavetce,

Réservair,

Chicane dessus int. réserv.
Demi-brigue gauche.
Demi-brigue droite.
Pare-cendres droit et gauche.
Chicane coup de feu de fagade.

Boite & glissiére grille fourche.

Glissiére de grille fourche.
Fond de réserveir.
Derriére de buse culotte,
Glissiére de buse culotte,
Buse culotte.

— 3la —

56417

41044

50022

r

50020 56283
—————
6125 6-20 615
N DESIGNATION
56417 Buse.
56418 Tuyére,
56422 Pare-cendres porte 4 micas.
56423 Petite bavette.
36768 Pare-cendres pour gueulard.
B7009 Support pour grille de face.
B7022 Grille corbeille,
87024 Grille de tirette,
87025 Grille de face.
87030 Grille pivotante.
87032 Support de grille pivotante.
B Téle de derrigre,
G Bouton de 6 petit modéle.
E Cendrier,
615 Axe pour porte de cendrier
6 % 15,
620 Axe pour porte de fagade 6 20.
6225 Axe pour commande tiretes des-

sus 6 25,
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DESIGNATION

Petite roulette.

Grande roulette,

Socle.

Porte de chargement.
Porte de cendrier.
Contre-porte de cendrier,
Foyer.

WVanne ou ventouse.
Support de foyer.

10 Grille de face du bas,

11 Grille de face du haut.
12 Fagade.

13 Porte & micas.

|4 Contre-porte a micas.

I5 Glissiere pour buse.

16 Grille de fond.

17 Grille fourche.

18 Derriere.

19 Bouton de [rein,

20 Cuvette support de grille,
21  Guide-cendrier gauche.
22  Guide-cendrier droit,

23 Support de briques,

24 Contre-porte de chargement,

96

RADIANTE 4

26
27
28
28 X
29
30
3l
32
33
34
35
36
37
38
39
40
4579
4628

moN®E >
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DESIGNATION

Coussinetr de petite roulette,
Targette,

Dessus d'entourage,
Coussinet de grande rouletre.
Cété droit d'entourage.
Céte gauche d'entourage,
Guide-targette.

Grande buse.

Socle do parquet,

Joue de fagade gauche.

Joue de fagade droite.

Anneau de porte de chargement,

Targette bas de buse.
Support de poignée gauche.
Support de poignée droite,
Porte-bouillotre.

Applique de tiroir,

Buse.

Plaque indicatrice.

Anneau de tirette.

Tampon bout de buse.
Bout de buse.

Clé de fermeture.

.

T <>
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N DESIGNATION

I Petite rouletee,

3 Socle.

3 D Brique réfractaire droite.
3 G Brique réfractaire gauche,
3 M Brique réfractaire de milieu.
4 Porte de chargement.

5 Porte de cendrier.

6  Contre-porte de cendrier.,
7 Foyer,

9  Support de foyer.

10 B Grille du bas.

Il Grille du haut,

11 B Déme de facade.

I3 Fagade.

|4  Porte de facade.

15  Contre-porte de facade.
16 Grille de fond.

I7  Grille fourche.

19  Bouton de frein,

20 Derrigre.

97

N
21
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
£
34
35
37
40
48
49
50
51

@

21
i 24

DESIGNATION

Grande rouletre,

B Support de poignée drolr,
Support de poignée gauche,
Support de brique.
Contre-porte de chargement,
Support de grille.

Coussinet de petite roulette.
Targette.
Coussinet de grande roulatte.

D Cété d'entourage droit.

G Cété d'entourage gauche.
Dessus d'entourage.
Coup-de-feu de fagade droit.

Coup-de-feu de fagade gauche.

Ventause,

Bride contre-targette.
Barre d'accouplement.
Socle de parquet,
Buse en fonte.
Faux-socle.

— 33a —
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6165
6170
36 D

(Y DESIGNATION

55  Porte-bouillotte,
534 Vis de fermeture,
727  Capsule bi-métal 28.
935 Poignée porcelaine.
4519  Entonnoir,
4520  Buse en tle,
4522 Tirolr avec applique.
4555  Derrigére d'entourage,
6 115 Tige fer rond de 6 | 15 filetée
a | bout.
6 160 Tige fer rond de 6 | 60 filetée
aux 2 bouts.
6 165 Tige fer rond de 6 x | 65 filetée
a | bout.
6x 170 Tige fer rond de 6 x 1 70filetée
aux 2 bouts.
B Boule de 620,
o Bouton de porte de chargement.
D Clé de fermeture.

i i
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RADIANTE 12 et 32

D oammonol
1

3

o

o= abily

366

R-2 6

© W

48 &
e DESIGNATION N DESIGNATION e DESIGHATION
| Petite roulette avant. 21  Grande roulette, 50 Buse de dépare.
3 Socle, 22 G Equerre de fagade gauche. 4520 Buse. .
4 Porte de chargement. 23 Support de briques, 4522  Tiroir de Radlante 32 (No 4518
5 Porte de cendrler. 24  Contre-porte de chargement. pour Radiante 12).
& Contre-porte de cendrier. 25 Corbeille de foyer. 4527  Entonnoir lustré de Radlante 32
7 Foyer ou hotte. 26  Coussinet de petite roulette. (N° 4519 pour Radiante 12),
8  Applique de fagade. 27  Targette pour grille fourche. 4632  Derriére d'entourage.
9  Support de foyer, 28 Coussinet de grande roulette. A Porte-bouillotte.
10  Grille de devant inféricure. 29 D Céré d'entourage droit, B Vis de fermetire.
Il Grille du haut & plaque. 30 G Cérié d'entourage gauche. C Batton.
2 Déme de fagade. 31 Dessus d'entourage. D Clé de fermeture.
13 Fagade, 32 Fond de cheminée. E Tige pour porte de chargement.
14 Porte de fagade & micas. 33 D Coin d'entourage drolt. F Tige pour porte de cendrier.
IS5 Contre-porte de fagade. 34 D Protége-faade droit. G Tige pour porte de facade,
16 Grille de fond ovale. 35 G Protége-facade gauche. R 2 D Brique cté droit.
17 Grille fourche. 36 G Coin d'entourage gauche. R2G Brique cdté gauche.
18 D Equerre de fagade droite. 37 Vanne ou ventouse. R2M Brique de milleu.
19 Bouton de frein, 40  Bride contre-targette,
20 Derriére. 48  Barre d’accauplement,

98
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18
I

20
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27
41235
46526
46527
46528
46519
46530
46532
46533

46534
50068
56372
56994
57443
57444
57445

99

$Ta49

RTINS

45528

S il (i

Bl047 87043
L]

. 7

9128 137024

57459

17403

92133

DESIGNATION

Clé de cendrier et de décendrage.

92 Buse.

Manette de clé de buse.

Tirette pour grille latérale.

Clenche.

Couvercle.

Porte i micas.

Contre-porte i micas,

Cadre pour porte 3 micas.

Porte de cendrier.

Cantre-porte de cendrier,

Clapet de chargement.

Contre-porte pour clapet de charge-
ment.

Cadre du clapet de chargement.

Poignée pour clapet de chargement.

Crochet pour perte-cendres.

Ventouse.

Téte.

Fagade.

Loguet de verrouillage.

Lo

STaLy

[l

57446

57447
57448
57449
57450
57451
57452
57453
57454
57457
57458
57459
57460
57462
57464
57465
57466
57467
57468
57469

SIMPLON 5

TR
HU!

ll}

in

R

’Fn.]r':H -
= l_.r!-vl
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$744b
57448

$T447 ST469 Syqq8 127418

DESIGNATION

Contre-glissiére pour loquet de ver-
rouillage.

Bouton de tirette.

Coté gauche.

Cdté droit,

Bavette.

Réservoir.

Flasque avant,

Flasque arriére.

Séparation intéricure récupérateur,

Fond de réservoir.

Derriére de récupérateur.

Glissigre,

Récupérateur.

Valet de buse.

Clapet de nettoyage boite i fumée.

Plagque indicatrice-marche de feu.

Pare-cendres latéral gauche.

Pare-cendres latéral droit.

Conduit d'alr.

Appligue gauche dessus grille latérale.

— 35a —
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137402
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57464 £1462 120019 ST48n

e DESIGNATION
57470 Applique droite dessus grille latérale,
57471 Arrét du clapet de chargemeat.
57473 Patte de fixation de cbté.
87042 Grille latérale gauche,
87043 Grille latérale droite,
87044 Grille de fond.
87045 Support grille de fond.
92128 Clapet obturateur.
92129 Derrikre.
92130 Cendrier,
92133 Entretoise.
120037 Tunnel.
120038 Brique fond de moufle.
120039 Brique récupérateur.
137024 Vis T. R, d'épaulement 23 x 20,
137402 Tige de commande de tirage direct.
137403 Axe de commande de clé de buse.
137404 Pivet.
137418 Vis T. R. d'épaulement 21 x 17.
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DESIGNATION

Fagade.

Bouton coulisse de porte du
haut.

Dessus.

Coté gauche,

Caté drolt.

Derriere.

Couvercle.

Fond.

Porte du haur.

Porte & micas.

Porte de cendrier,

Louvette,

Polgnée de couvercle.

Applique de fagade.

Contre-porte du haut.

Contre-porte 4 micas.

Contre-porte de cendrier,

Dessus de foyer,

Support de grille,

Grille corbeille.

Grille oscillante.

22
23
14
25
26
17
28

29
0
3l

32
36

40
55
534
662

676

ALLORA 2

', “ [[i”*‘lllll

i )
| ;\“ il
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HI

DESIGNATION

Buse.

Protége-buse.

Plaque indicatrice.

Volet de tirage.

Grille de fagade.

Bavette,

Plaque de protection de coté
DetG.

Applique de porte,

Tampon de chargement.

Plaque de prorection de fagade.

Socle,

Charniére de contre-tampon.

Cliche de fermeture.

Contre-tampon de charge-
ment.

Yentouse.

Vis de fermeture de Radiante.

Rondelle amiante pour tam-
pon de chargement Corso.

Rondelle bi-métal pour pol-
gneée.

— 36 a —
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DESIGNATION
Petit bouton de 6 mm.
Tige fer rond de 6 210, tige
de tirerte (courbée).
Tige fer rond de 6 225, tige
de couvercle,
Tige fer rond de 6 240, tige
des portes du bas,
Tige fer rond de 63 95, tige
des portes du haut,
Polgnée porcelalne,
Tiralr.
Clé d'appareil.
Anneau de Cérés.
Béquille,
Brique c&té droit (bas).
Brique du haut (cStés drolt
et gauche).
Brique c&té gauche (bas).
Brique de fagade.
Brique de buse.
Brique du bas (derriére).

(SEeX
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196318
256278

; ! 1-56323 156737
5 .90609 256290 L56740
s 1.56319 g
TEe270 256742 290610
L56328 1LE7012 4 L]
256299 LAT006 m |_5§,;g';
= Voot 2.56M
146210 ' ST o 130535
146213 1.56732 1.56325 2.56139 156320
956738 2.56293 25628
w = 150022 1. 56898
o) [*f 156327 o s .S ,lg ]
jil 236293 141035 BT = :
%, 241031 1,56266 146211
LAG 104 - LABZOD: 056286 TAGLA 1A6212
246096 147010 246216 B 246215
2.87004 e s :
s i) S ==} aoois 156160 =
1,56733 146105 1 J‘% 2-50020 2.56160 l-ﬁ:m
T 256733 246097 .58 L - 25
| L
AT L56322 B 156263 156899
156331 b o 256285 L50021 256283 2.5689
2.56303 L
5 £6194 M 2.50021 m
e =
d L 156902 1.87014 56398 1.56269 L56280 141032 56325
2187007 256287 256900 287008 256296 156289 2.56250 241032 256292
Nl‘l "II
ORA | ORA 2 DESIGNATION ORA 1 ORA 2 DESIGNATION
41034 41030 Tampon de chargement, 6194 Ep154 Buse.
41035 4103 Contre-tampan, F6i%6 562194 Manette paur el do buso.
41032 41032 Plague fixstion tampon de thargament. 56327 546296 Pare=tendros pour gueulard.
46104 46096 Parto de cendrier, 56320 54205 Paro-cendres pour parte § micas,
46105 46097 Caontre-parte do condrier. 56100 56300 Plague firms do woacle,
46110 46213 Parte b micas, S5pid 56303 Petice bavette,
46201 462104 Contra-porte & micas. $6257 6712 Tuyére,
46212 46215 Cadre pour porte & mics. 54731 SE7T38 Couvercle.
46209 46216 Hanogramea, 54736 L6739 Téte.
50020 $0010 Boule paignin. 56737 56740 Fagade,
50021 S0021 Hautan de tiretes. 5e73) 56741 Coit gaucho
50022 50012 Clonche. SE735 S&T42 Cauh droir,
Sb1ED 56160 Volet de buse. 56899 56099 Plaquettos de fixation des tybas,
58116 56276 Derritre. 5507 56900 Traverse de fleation des tubos,
56317 s6277 Sacle. 56994 RE994 Ventouss,
S631b 56278 Bavetts, areio0 BYOO4 Grilie carbeiile.
56119 S6R70 Réservalr, BYOIL BI0OS Grille de fond,
54280 56100 Chlcane dessia intérieur de réservalr, B7012 D006 Grille tiregto.
56320 Se2| Brigue, B7013 a3o07 Support pour grille do fond.
56201 56283 Crachets pour brigues. BTG4 aroos Grijla da tage,
56322 36785 Chicane coup do few de lagade, 47009 87009 Suppert pour grille de face,
56266 56106 Bolte & ghissiere de grilles de fourche. 90609 0610 Cendrier.
:tgﬂ: i:gﬂ: g:itrli:ﬂ do “ll'llflu da fourche.
B 3 ol d'apparail. %
56323 56290 Fond ds cendrier SUR DEHANDE
56324 5619 Dereitrn de buse culotie, 56733 56713 Mamette de clel de buss,
56325 S6192 Glinsidre do buse culoue. 56743 56744 Olerrifire dmalltd,
$6326 56293 Buse culotre 56898 56898 Plaguotes indicatrice,

— 37a —
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56554 56555

DESIGNATION

Collerette,

Bout fileté, longueur 35,
Tube i gaz, longueur 420,
Encadrement téte.
Encadrement couvercle.
Applique de couvercle,
Porte de chargement.
Contre-porte de chargement,

Applique clapet de chargement.

Porte extérieure.
Porte a micas.
Contre-porte & micas,
Gonds porte & micas.

Porte de cendrier extérieurs,

Porte de cendrier.
Contre-porte de cendrier,
Gonds perie de cendrier.
Porte de nettoyage.
Clenche.

Secle,

Fagade,

NESTO 12

12563

DESIGNATION

Coté droit et gauche,

Derriére.

Téte de réservoir.

Corps avant.

Corps arriére,

Récupérateur gauche,

Récupérateur droit.

Boite a fumde,

Pigce G. séparatien chambre
charbon gaz.

Pitce D. séparation chambre
charbon gaz.

Fand.

Buse.

Clé de buse,

Support grille de fond gauche.

Support grille de fond droite.

Enzretoise du gueulard.

Boite de glissiere de grille,

Bavette.

Ventouse,

— 38a —
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56568
56569
56570
5657 |
56572
56574
36575
56576
87026
47027
87028
87029
91711
137226
137232
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DESIGNATION |

Cache boite a fumée,
Bouche de chaleur,
Manette de clé.
Clapet de buse.

Clé de fermeture.
Glissiere de grille fourche,
Bouche de chaleur drolte.
Bouche de chaleur gauche. :
Grille de fond.

Grille fourche.
Demi-corbeille gauche.
Demi-corbeille droite.
Tirelr de cendrier,
Tige ronde de 6 < 180,
Tige ronde de 6 x 210,
Tige de ¢lé de buse. |
Coude D, F, pour tube 2 gaz
Rondefle amiante,

crou.

frees
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12620 12421

N DESIGNATION
1 Dressus,
I A Dessus spécial pour B&13 A {4 Barre contour-
nante),

1 Flotte.

3 Dessus de lour.

4 Cadre do volet de tirage.

5 Volee de wirage,

& Suppert do foyer universel.

T Cdeé drolt de foyer unlversel

B Cbeé gaucho do foyer universel.

9 Plague do protection de cded, foyer sniverial,
o Cadre four.

| Cadre de prive dair.

2 Encadrement de buse,

3 Tampon de chaudibre

id Tampan do 14,

17 Cadre coup-de-len foyer.

18 Cadre de porte pleine.

9 Rondelle de 19 < 14,

20 Porte de cendrier.

11 Charniére de wolot de tirage dirocs,
22 Cadre d'etuve.

13 Grille & bois,

2% Grille & ¢harbon

24 Parabale avant pour grand pot svale,
27 Altange de foyer usiversel,

28 Aitegte arridre potic foyer ovale.

3l Anneau de mancuvre do volet d@ tirage dirsck
34 Tampoen da buse.

35 Buse,

» Colenne aves piod,

£l Charnjire tourillon de parta.

103
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L DESIGNATION

43 Cadre porte coullise de prise d'sir,
49 Manette de volet da tirun.

52 Arrét do parte do foyer universel.
55 Farabole srridre de fayer universol.
56 Grille abastantn do foyer universel.
40 Forto cadre pour coullsse de peise d'air.
63 Suppart de rampe contournante.
65 Porto & micas.

(17 Contee-porte & micsy.

70 Sectour de four,

74 Support inférieur de foyer ovile.

75 Protége-cded gaucho do foyer ovale.
16 G Ailotte gauche de foyer ovale.

77D Allette droite de foyer avale,

79 Suppert supériour do foyer ovale.
B0 Foyor ovale petit modéle,

g1 Flague de prorecton de cded de foyer awale.

as Grille de foyer ovale potit modéla.
log Pied arcidre,

19 Suppore de rampe droiv

110 Suppart de rampe gauche,

132 Plaque de protection de fagade, foyer universsl.

430 Tourillon fendu b méplat.
544 Rondello duntéa,

569  Panache.

560 bis Cosivercle de panache.

19 Tige de volet de tirage direct.
T‘JI Goulon fendu de 9 < 38,
P41 Paignto bi-métal,

962 Tubede 610 mm,

1oar Lame do rewsort de 235 mm.
o6 Tubo an bl-métal do 510 mm.
— A e

4324

- R v

$ e n @

9 20 %4 o0

F FF D
A a
;? o2 38
= o
49
4326
%
4104
4402 u
4404
770 b
e =] 31040
% H
4T 4336
DESIGNATION
Tube em bi-métal de 395 mm.
Colanna.
Valess de prise o'sir.
Fagade,
Céed droin.
Catd gauche.

Coup-do-lou de fagade,

Tiralr aver renfare,

Chaudidre.

Benfort de fagade.

Téle & pluisserie.

Fand de four,

Chicane.

Equerre suppore de foyer de clitd,
uerra badte § fumde,

Mitra avet clapset.

Appligua pour treu de chaudidre,

Appligue pour trou de culsiniére s chaudidrs,

Tampan fond de four.

Fanneaw de foyer.

Panness de cendrier.

Contre-porte de foyer,

Contre-porze de cendrier avec ranfort,

Panneau de four.

Panneau d'&ruve,

Cantrs-porta de four.

Contre-poree 4 étuve.

RAobines de chaudidre, volant bakélite,

Capsule do lalton de 3T mm,

Boutons sami tige.

Arrit de porte deo foyer ovale petic modéia,

i
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he DESIGNATION N DESIGNATION L DESIGNATION |
| Dessus. 80  Peclt foyer avale b nervures 4086  Equerre de bolte da fumdbe,
2D Fotte droite. 85 Grilis de foyer, 4100 Equerre do chaudidre, l
1G Flotte gauche. 20 Suppert de foyer wmlvorsel, 4102  Coup-de-fed de chaudlirn.,
3 Dessus de four. 91 Coté droft de fayer universel. 4134 Calanne,
4 Cadre pour wolet de trage dircet. 91 Cotd gauche de foyer wniversel. 4106 Tisolr,
5 Volat de ticage direct, 93 Allonge do fayer universel, 4159 Bride pour tampap de cuisinlbre sans chavdidre, ]
[ Support inférieur forer ovale pett medile, 94 F Encafremaont do prise dair 4394 Pannest de faur, 1
7 Supporc supéeleur foyer ovale petit madile, 9% Guide coulisse de prise d'sir. 4196  Panneaw de foyer. {
&  Suppert de foyer ovale grand modéle. &  Coulisse. 4400  Contre-porte do loyer.
b ) Séparation ot pare-fou de cdud. 97 Cadre coup-de-feu parto de foyer. 4445 Fagade, |
10 Cadre mobile de four. 105  Cadre da cendriur, 4466  Cded droln. |
i1 Encadrement de buse pour derriées. (/19 Cadre do charbonnier. 4467 Cord gauchs. |
13 Tampon de chaudiére. 107 Cadre fixe do four. 4468  Pamntau de charbonnler.
|4  Tampon de | 4. série forte, 1%  Support de rampe dresle 446%  Panncau de cendrier.
15 Cadre de porte de foyer. 120 Support de rampa gauche, 4470 Bxc complet.
16 Allonge de derriére, 132 Plague do protection do fopor unlversal, 4471 Contre-porte de fowr,
19  Rondefle do £9 % [4 150 Grille do toyor ovale, 4471  Centre-parte de charbonnler.
21 Charnlére de valer da trage direer. 158  Pitew de bout de foyer universel, 4473 Coptre-porie de cendrler avec reafare |
14  Rendelle de 24 3 |9 série foree, 160 Grille & houille de {ond. #4475 Tampon fond de four.
25 Perie 4 mica, 164 Grille & houllle de face. 31000 Robinet de chaudidre tice lsolanta, |
36  Contre-porie 4 micas. 162 Grille b bols de fayer univarsel, A Téle § plrisserio,
19  AMlonge de foyer owvale grand modéle, 18D F  Grand foyer cvalo 3 narvares, 8 Fapd de four.
3 Annesu de manatuvre de volet de tirape. Al6  Tube bi-mécal de 450 mm. L Applique de chaudidre biuméral.
34 Tampon de buse, 909 Panache. D Applique de fagade en bl-mémal.
a5 Buse. 909 bis Couverele de panache, E Clt de bute,
a7 Colonmes. G41 Fatite poignée bl-métal, ¥ Bovton do cendeier,
41D Aletee drolte fayer avale, 1069 Rouleas boks. Fr Arric de porve de foyer.
426G Alletty gavche foyer evale, 1091 Tisbke bi-mézal de 670 mm. c Chsudidre téle dmalllée,
49  Bouton de volet de tirage direcs., 1092 Tube bi-méss! da 720 mm. H Capsule pour boutasy do cendeler et porte
63 Supg do rampe 4008 Mitro complite. plalna.
70 Arrée do perie da four. 4082  Equerre choé suppore de foyer.
|
— 403 —
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CUISINIERES T. A. 4 et T. A. 4 bis

newe a1l
N DESIGNATION
CUISINIERE T, A, 4

21000 Rabines & eau.

JI001  Manerto do robinge & ewu.

41008 Rondelle 19x 24,

4100% Rondelle 24 19,

41010 Tampon da 14,

41017 Tampen do chaudidrs

41026 Tampon do buse,

40100 Dessus.

41102  Fotee de droite.

41204 FHette do gauche,

41322 Tampon de {ord de four.

46136 Contre-parts de foyer.

46137 Contre-parce de cendreler,

46218 Gond gauche de parte da four ftuwe,
46239 Cadre charnidre de parte do four,
46240 Cadre charnibre de porte "8tuve,
46241 Parnery do foyer.

46244 Pannriu de cendricr,

46246 Pannsau de four.

46149 Panneau d'drave,

46252 Contrespacee de (Bur,

46155 Contre-pares d'6iuve.

46173 Gond droit do porte de four ot Stuva,
46366 Contre-polds de porte do four,
48029 Ressore & boudin

SDR38  Poignée do lovier de prise d'air.
50048 Bauton de porte.

5004% Polgnée do poree,

50062 Polgnde de ranmuvro do volet de tiraga.
51041 Support da foyes ovale,

52041 AMllange arrikre de foper.

52043  Adlonge de loyer ovale.

£1044  Allette de lsyor ovale droite.
51045 Ailette do foyer ovale gasche.
51046 Grille deo foyer evale.

51047 Grand foyor avale.

51048 Support infériewr de foyer ovale
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52049
52050
52051
53021
§3021
5305&
S30s7y
53058
53057
33060

Falag damiy

DESIGNATION
Support supérieur de fayer ovalo,
Grille de foyor ovalc.
Petit fayer avale,
Grills 5 haullle.
Grille & bole.
Suppart de fayer mixze.
Protege cleé,
Cété droit de foyer.
Cté gauche de fayer,
Allengo de foyer,
Parabole aeeiére,
Grille de devant.
Cadro coup de feu parta de foper.
Buze pvale.
Cadre de prise d7air,
Yolet do prise d'air.
Plaquittn Indicatrice de prize d'air,
Anncsu de commande de volet de tirage.
Sole tournante,
Pied {pour apparell sur pieds),
Encadretrunt de buse pour darridre.
Ceulissn da tiroir candrior,
Dussus de four,
Cadre de voler de tirsge direct.
Applinue de piod de fagade (sacls).
Appligue de pied drole (1oels).
Appliqua de pied pauchn (soclel
Fied [pour spparell pur socls).
Support de dossler.
Sole dtaglre de faur.
Support de barre gaucha,
Suppart de baere drolt,
Suppare do baree coudé,
Piten coudde de Axstion de barre.
Pibcn de fxation de bares,
Coup de feu do figade.
Yalet do tirage direct.
Bute deo four.
Chicano do dessus do four,
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L DESIGNATION

40570 Barre avane,

90575 Cheé drair,

905746 Ched pauche.

90577 Fagde,

VOSED  Tirelr condrier,

20581 Support de loyer gaucho,
20583 Tond de four,

90584  Equeres de fation do cades do voles do tlrage

direct.

S0585  FEncreddeux de chaudidrs,
70506 Chicans de fond de four.
P0587 Carcawsa,

90588 Derridre (carcae),

90589 Tond (esrcasse).

P0590  Dessus d'Btuve (carcasse).
90591  Cilud gaucho de four (careasia).
V592 Ched de four droit (carcasin).
20593 Derrilre de four (earcsse).
90594 Guide-condres gauche,

P0596 Coup da fou do facade.

POS01  Barre de cheé,

90802 Deossior,

V0670 Chaudidre.

90671 Guide-cendres dralt (carcasse).
0687 Valee garde-rée,

20688  Fquorre protépe-chauditre.
90780  Lovier de prise d'air,

0796 Tringle de volet de tdrage,
P69  Barretts pour applique do chaudibra.
#1795  Applique do chaudidre,
137094  Glissidre d"deagére da faur,
137133 Axo de gonid de porta de four ot éruve,

CUISINIERE T, A. 4 Bis
Mimuo nomenclature quo ci-damsis saul les pléces sulvantes

41128 Do,
90572 Barro avane thle chromées,

i i
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CUISINIERES E. A. |,

[Ty [

l 113654

YT jaion

ALl ]
AL | BAD DESIGNATION
31007 | 31002 | Valank do robinet,
11005 | 31005 | Robinet,
41000 | 41008 | Rondaile da |90,
41009 | 41099 | Rondalle do 240,
41010 | 41010 | Tampon de 140,
41051 | 41051 | Tampon de buse.
41052 | 41052 | Tampan de chaudlérs.
40194 | 41194 | Pensus
41210 [ 41210 | Flosee.
46140 | 46140 | Charnitre de poree do four,
46155 | Gand mabile do porte d'étuve.
46179 | 46277 | Forve do foyer.
4620 | 46200 | Porte de four.
46281 | Porto d'dtuve,
46281 | Gond fixe de parte d'dtuve,
46283 | Contre-polds pour porie o Euve.
44344 | Contre-porte d'dtuve.
46347 | AB347 | Contre-porce do foyer.
48D2% | Mewwre da porce d'dtuve,
50008 | SO038 | Polgnie du walet da prive d'alr.
50048 | 50048 | Bouton de porte,
) 50049 | Polgnée da parte.
$2020 | 52010 | Parabole avant pour foyer ovale,
§3031 | 53031 | Suppore de foyor.
§3032 | 53031 | Prockpe cird,
£3033 | 53033 | CAed pauche de foyer.
53034 | 53034 | Caed dralt de fayer,
531015 | 53035 | Parabole arriére.
£3036 | 53036 | Allerge de foyer.
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8.A.2

53037
530348
53039
56080
56081
Sel08
56471
56493
56494
56495
56496
564597
564910
56499
56500
56501
56537
56539

SH634
56451
56676
56518
56919

56973
S6974
56999

DESIGNATION

Grille avane,

Grille & charbon.

Grilin & bals,

Tampon de nettoyage.
Charnkére gour d%,

Annean du volet de tirage.
Fond.

Caeé gauche do four,

Cacd deole de four,

Velat de tirage roavens,
DParridre de Fowr,

Sole de four,

Dessus de four,

Coup de feu de loyer mixte.
Velet de drage direct.
B,

Cadra de volet da prive d'alr.
Voler do prise dair.
Guide gauche do bac
Gulde drols de bae.

Coup da few do fayer Grals,

Plaguece indictrics de marche.

Eragire de four.

Suppert drolt de ramps.
Support gauche de rampn,
Fagnde de bac charbonnler.
Daoeribre,

Fond d'deuve,

Pléce de fxatlon barre drolie.

— 421a —
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41082 Hb 140
EAl | EA2
57553 | 57553
57554 | 57536
£7555 | 57557
90163 | 90183
90167 | 90367
S03sa
90375 | 90175
90667 | 90667

Vo669
90674 | 90674
137059 (137059
137091
137168 (137118

lature que cl-d

Saven

E.A. 2 et E. A. 2 bis

RLEEL)

sooq

]
i0ale

4410 ETLL]

DESIGNATION

Fagada,

Cétd gauche.

Caed droir,

Tampon de fond de four,
Chavdlbre,

Bac charbonnier,

Tiralr ¢endrior,

Lovior commanda de prise d'air,
Plaguette bride ressort,

Barre avant.

Tringle de volet de tirage.

Axe do porte £'dtuve,

Bucée de formaturs porse” our.

CUISINIERES E.A.| bis et E.A.2 bis

w sl les pidows sul-

I bl

41198
56975
56998

Y0475
fo04a78

wantes &

1 bis
41195
56975
56996

90475

90678 |

Dessun (vele gravure 41194),

Support de rampe contoufrants,

Pigce de fixation da rampe contours
nBANLE.

Barre avant (voir gravure 50674

Barre latérale,

iR AR

ULTIMHEAT®
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.1?.

A
3loo0 | Jiooo
31001 | 31008
ooz | 3iooz
41008 | 41008
41009 | 41009
41010 | 41010
41019 | 41019
41020 | 41020
41027 | 41027
41102 | 41200
41110) 41097
41187 | 41301
46132 46132
46117 | 46227
46118 | 16728
46131 | 46131
46132 | 461312
46133 | 46233
4627) | 46271
46271 | 46229
46174 | 44330
46275 | 46234
46276 | 46235
46350 | 46350
48029 | 46029
50037 | 50037
50034 | 50038
50048 | S0040
SD04% | 50049
$3001 | 52001
52002 | 52002
52004 | 52004
51009 | 52009
52010 Sagcto
51012 S2011
52061 | 52061
5206% | 52062
52063 | $2063
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DESIGNATION
Robinec.
Rondelle bl-mdtal,
Valane de robinet.
Raadelte de 19,
Rondelle de 24
Tampon de |4,
Tampon de chavd ére.
Tampen do buse.
Tampan pour cule i chaudibre.
Flatte draies,
Destur,
Flotte gauche,
Cantroporte & ridr,
Porte de loyer,
Fagade zendrier,
Cantreporie de foyer.
Charnikre porte de foyer.
Gands mobiles four we dtuve.
Parte & ristic.
Forte do four.
Foarte d'ftuve.
Contreparte lour,
Contreparty d'étuve,
Gands fixes four ot Stuve.
Retsort four ot dtave.
Paignén de voler de crage.
Polgnée de wolet do prise d'alr,
Bovton.
Polgnén.
Support de got owale.
Grille pour petic pot,
Plague are. supér, pour petit por.
Support grand poc
Grille pour gramd par,
Plague srridre wupbr
Petlr pat avale.
Grand pot.
Flague drolte avant pr grand et pet. pot

grand pot

a1y W05 St

v

LAT08T 13708
E.A4 | EAS
51064 | 62064
51045 | 52065
51066 | 32066
53018 | 53015
53006 | 53016
53017 | 53017
53019 | 53019
53020 | 53020
53021 | 53021
$£3032 | S3g22
$3023 | 53023
53029 | 53029
53630 | 5303¢
56080 | 56080
56081 | 56081
55104 | 56194
Sh444 | SE444
56445 | 54445
56468 | S6468
56537 | 54537
56538 | Sesia
56651 | 56651
566685 | 56485
56769 | 56769
56770 | Se770
56771 | S&4712
54773 | 56773
S6T74 | S&774
S6780 | 56780
16781 | 56781
SeTB6 | 56784
56787 | 56787
6708 | Se7es
56791 | S&791
56791 | $6792
56793 | 56793
56907 | 56771
56908 | 56779

PO

)

b

B e

LI

|
|

=

|
iy

TP b |y

Th
51019 ST
40518 [ 0578 b w655 0572
DESIGNATION EA4 | EA6 DESIGNATION
Maqua gauche svant pr grand ot gt poe. 56905 | 54776 | Duereitre,
Plague arr. de cleculat. pour petit pet. SGRI0 | 56785 | Dessus d'dtuve.
Phaque arr, do circulst. grand por 56911 | 55783 | Fond de four.
Support foyer mixte. 56912 | 56781 | Dessus de four,
Catd gauchao foyer mixes, 56913 | 56784 | Derridre da four.
Catd droit foyer mixts 56914 | 56778 | Sole glisldre de four.
Parahole arriése, 56918 | 56918 | Support gauche de rampa,
Grille basculaste, 36919 | 56919 | Support drols de ramps,
Grilie & ehsrbon 56975 | 56975 | Coude rampe ¢ontaurmante.
Grille & bols. 56990 | 56998 | Dride fixation p, ramps contasraanta,
Allonge da layer. 56999 | 56999 | Bride de fixation p. upport rampa.
Ché panchie loyor § rétic S706% | S7069 | Applique de fagade,
Suppart de foyer 4 résir 57104 | 57104 | Coup de fuu do chek,
Tampon d'dtuve, 57105 | 57105 | Chaudidre.
Charnitre do tampon 57164 | 57164 | Chicann de dessus de four.
Buse, 57165 | 57268 | Fond de batte & fumés,
Eeumion pour trou de chiudidra, 57266 | 5767 | Applique do volot de tirage.
Brida pour tcution, 57332 | 57331 | Coup de feu de fagade 1. mixts.
Volet parde vist, 57533 | 57533 | Coup de feu de facade . ovale.
Cadre da voler de prise d'slr. 90183 | 90183 | Tampan sole de four,
Welst do prise d'air. 90335 | 20339 | Bride contro-tampon de chaudibre.
Plague Indicatrlies (vil. mapon, lanc). 90499 | 90499 | Guide-candros.
Annean de relevage do tisage. 0567 | 90567 | Chaudidra,
Céeé gauche, 20568 | 90568 | Cendrior.
Coté drals, 90574 | 99574 | Barre de cdth.
Pigd avant pauche. 90605 | 90605 | Tringle de mancouves de prive d'alr.
Fiad avant droic S0665 | 90572 | Barre svanc,
Piod arridre. F0666 | T0L45 | Tringle de volot de tirage.
Chet droit de four, Y0668 | 90668 | Plaguetts pour ressart four ot §luve,
C3ed pauche de four. 137086 | 137084 | Axe porte de loyer.
:olu de :'Ir:u- 137087 1 137085 | Axo do portes de four ot Etuve,
© chied,
Cha e Fsive: CUISINIERES E.A. 4 bis et E A, 6 bis
Caif pauche pour ratr Mimn nomenclature gue les E. A, 4 ot B. A. & sauf las
Plague tournante, pléces sulvantes ¢
Protége cled a edeir. 4 bis | 6 bis DESIGNATION
Fagade., 41012 41098 | Dmssus.
Fand. 90570 | 90571 | Barre avant.
— 43a —
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4813

izl
41020

il
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il

e

41027

e

52011

CUISINIERE E.B. 5

o @b

A&IIS

51“55

L

$3017 56468

51064

m i

56080 52064

W

51043

33020 cq027 56198 S6195 53019 48050
o O
31001 31001  Esl08
S6919  qi010
U o =
saes ) & seaqs 56084
segig  Seads s00 =
@ = G& 137046 o o0
90339 [
137053 s padit MEE, SHpR 90208 54999
137049 137050
- [P = e
i e————
90571 50680 137047/ 4oz \udvoas 18011 $6424
e DESIGNATION N OESIGNATION N DESIGNATION
31000 Robiner. 46131 Porte & rotir. 53017 Céré drolt de foyer mixte.
31001 Rondelle bi-métal. 46132 Contre-porte 3 rétlr. 53019 Parabole AR. F.M.
31002 Volant de robinet. 4801 | Ressort de porte de four. 53020 Grille AV, basculante F.M.
41008 Rondelle de 190. 48012 Ressort de porte d'étuve. 53021 Grille & charbon F.M.
41009 Rondelle de 240. 50014 Poignée de porte. 53022 Grille & bols F.M.
41010 Tampon de 140, | 50027 Bouton de porte. 53023 Allenge de foyer F,M.
41019 Tampon de chaudiére, 52001 Suppert de petit pot ovale. 53027 Gueulard (pour tous foyers),
41020 Tampon de buse. 52004 Plaque AR supéricure P.P.O. 53029 Cété gauche de foyer (avec porte
41198 Flotte droite. 52009 Support de grand pot ovale. a rotir).
41199 Flotte gauche. 52012 Plaque AR supérieure G.P.O. 53030 Support de foyer (avec porte 3
41027 Tampon pour culsinlére sans 52027 Grille pour grand pot ovale. rétir),
chaudiére. 52062 Grand pot ovale, 56080 Tampon de dessus d'étuve:
41193 Dessus, 52063 Plague droite AV. P.O. 56081 Charniére pour dessus d'étuve,
46054 Porte de four. 52064 Plaque gauche AV. P.O. 56108 Anneau de volet de tirage.
46059 Contre-porte de foyer. 52065 Plaque AR de circulation P.P.O. 56183 Boite & fumée,
46065 Contre-porte d'étuve. 52066 Plaque AR de circulation G.P.O. 56188 Volet de tirage.
46066 Contre-porte de four. 52067 Petit pot ovale, 56189 Applique de volet de tirage.
46115 Porte de cendrier. 52068 Grille pour petit pot ovale. 56194 Buse.
46116 Porte de foyer. 53015 Support foyer mixte. 56195 Pied AV drolt.
46128 Porte d'étuve. 53016 Coété gauche de foyer mixee. 56196 Pied AV gauche,

108
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CUISINIERE E. B. 5 (suite)

i

N~ DESIGHATION

56198 Fond de four,

56199 Coté droit de four.

56200 Dessus d'étuve,

56201 Cécé gauche four et étuve,

56202 Fond.

56204 Chlcane de tirage.

56216 Derriére.

56220 Cété gauche,

56241 C&té drolt.

56242 Dessus de four,

56244 Pied AR.

56245 Sole glissiére de four.

56246 Plague tournante.

56382 Proteége coté foyers ovales.

56384 Fagade.

56426 Equerre pour tourillonnage de
porte d'étuve.

56427 Equerre pour tourillonnage de
porte de four.

109

N~ DESIGNATION

56439 Coup de feu de fagade F.M.

56440 Coup de feu de fagade P.O,

56444 Ecusson.

56445 Bride.

56468 VYolet garde-rét.

56471 Protége coté.

56475 Coté A réeir.

56918 Support de barre gauche.

56919 Suppert de barre drolt.

56975 Support de barre contournante.

56994 Ventouse,

56998 Picce de fixation de barre con-
tournante,

56999 Piece de fixation de barre drolte.

57531 Chicane de dessus de four.

90183 Tampon sole de four.

90208 Arrét d'axe de tourillonnage.

90339 Bride contre-tampon,

90340 Cendrier.

— 45a —

M~ DESIGNATION

90363 Chaudidre.
90499 Guide-cendres (pour cbté avec
porte A rétir).
90572 Barre AV.
90680 Barre de coté.
137046 Tourillon droit.
137047 Tourillon tendeur de porta
d'étuve,
137048 Tourillon fixe de porte d'étuve.
137049 Tourillon tendeur de porte de
four.
137050 Tourillon fixe de porte de four,
137053 Tringle de volet de tirage.

G.P.O. signifie grand pot ovale,
P.P.O. signifie petit pot ovale,
P.O. signifie pot ovale.

FM.  signifie foyer mixte.
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CUISINIERES 4 TROUS O.A.5 O.A.5bis, O.A.7 et O.A.7bis
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N DESIGNATION N | DESIGNATION N~ DE SIGNATION
e PLE L 53040 | 53040 | Support de foyer. 56777 | 56777 | Buse ovale.
53041 | 53041 | Ched avant gauche de fayer. 36795 | 56795 | Beite 4 fumds.
| 53042 | 53042 | Chet drolc de foyer. 56905 | 56906 | Chaudigrs.
31000 | 31000 | Robines & eau, 53043 | 53043 | Parabale. 569i8 | 56918 | Sepport de rampn gauche.
F4001 | 31000 | Rondelle Bi-méesl 33044 | 53044 | Allonge de foyer. 56919 | 56919 | Support de rampe drolt.
3002 | 31007 | Volant de robinet. 53045 | 53045 | Grille do devant. 56975 | 56975 | Support de ampe contournamts
41010 | 44010 | Tampon do | 40, 53046 | 53046 | Grille & thirban 56977 | 56977 | Cées droit.
41055 | 41055 | Rondelle de 180, $3047 | 53047 | Grikle & bals, 56978 | 56978 | Coué gauche.
41086 | 41056 | Rondelle de 220, 53043 | 53048 | Coup de feu, 54979 | 56985 | Grande apglique de fagade.
41057 | 41057 | Ropdelle de 260, 53049 | 53049 | Céed arribra gauche de layar 56980 | 56986 | Petite appligus do fagade.
41058 | 410%3 | Flotte gauche. 56245 | 56762 | Soln glissidre de four. 56981 | 56981 | Pied arridre droit,
41040 | 41094 | Tampon de chaudiére, 56246 | SE6246 | Plague tourmante S$6982 | 36982 | Pied arridre gauche.
41074 | 41074 | Petit ampon de chaudidre. 56468 | 56460 | Voler garde.rbr, 56981 | 56983 | Glimidre de voler parde-rdt.
41081 | 41081 | Tampon de destus d'étuve. 56515 | 54764 | Fugade. S6998 | 56998 | Place do fixition barre contournante,
41083 | 41096 | Bessus. SL518 | 56755 | Derrire, 56999 | S699%5 | Piéce de fixatlon barre draite.
41084 | 41092 | Flotee drolte. L6519 | 54756 | Fond. 57511 | 57501 | Chicana de dessus de four.
41099 | 41092 | Tampan de bute. 56520 | 56758 | Chtd paucha de four. o |BL | 90183 | Tampon de fond de four.
46151 | 4622 | Contre-posie de loyer. S6521 | 56521 | Coeé drole de four. 40420 | 90420 | Tircir do condrier.
46152 | 46152 | Contre-porea & rddir, 56522 | 56512 | Chicane de dessuy &'dtuve. 40515 | 90515 | Tringle de valet de tirage.
46153 | 46153 | Charpitre de porte de foyer, 56523 | 56759 | Dussus de fawr, 90516 | 90516 | Levier commande du voles prise 2'air,
4615% | 46155 | Charnitre du porte do four. 56514 | 56741 | Fond de four. F0555 | 70565 | Coup do lou de fagade.
46156 | 44156 | Gond de porte de four, 56525 | 56518 | Cadre do yolex da tirage direct. 50570 | #0571 | Barre avant chrambe.
46158 | 46158 | Gond droit de porte de foyer. 56516 | 56760 | Voler de rirage direct, 50573 | %0573 | Barre lacérafe chremée
46159 | 46297 | Comtrg-parte de four. 56528 | 56520 | Pied avant gauche, FO6 G 90669 | Plague bride ressort
46190 | 46190 | Gond gauthe de porte do foyer. 56527 | 54529 | Fied svant desit, 1370%3 | 137094 | Axe de porwe do four.
46204 | 46290 | Porte de foyer. 56531 | S4TES | Barre avant emalilée, A A HMiere.
46285 | 46291 | Paree de cendrler. 565312 | 56531 | Barre de drojte émaiilic
::i:: ::19! Parte de lour. 56533 SS;:J fond de Enndrdef.
193 | Porte droice d'dtuve. 56534 | 56757 | Destus d'étive. .
46288 | 46294 | Porte paucke d"&tuve, 56535 | 56535 | Volos do sirage renversé. CUISINIERES O.A.5 bis et O.A.7 bis
4&33: 1:‘20: mt b edrir. 56537 iéi;i‘ Eald" du valet di prise dair.
4640 4540 raiere de porte d'douve. 56538 6530 | Volet do prise d'air,
46419 [ 46419 | Gond de porte d'éuve, 56539 | 36539 | Guidecendres. (s naigacinire, a¥e lou OE 9% O] it
4B029 | 48029 | Ressore de parte de four, L6541 | 84541 | Barre gaushe dmailiée. e N z
50026 | 50026 | Contre-plique fixation polgnén. L6651 | S46%51 | Plaguetta (ndicatrice, oA DESIGNATION
30037 | 50037 | Poignée di velet de tirage. 56685 | S6685 | Anneay de commandn du valet de 5 Iﬁ; l 7 m
50038 | 50018 | Polgnée do levier de commande d» tirage direct.
prige d'air, 56604 | 56606 | Charnidre de volet da tirage direcc.
L0048 | 50048 | Boutan de porte. 5670% | 54709 | Chicane pour dassis d'étuve. 4110 41118 | Dessor
50049 | 50049 | Polgnée de porte. 56727 | 56727 | Allewts do foyer. 905 0676 | Barre avant chromés.
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